Obszar V. Bezpieczna zywnos$¢

Zadanie 5.3: Monitoring strat podczas przechowywania warzyw pochodzacych z produkcji
konwencjonalnej i zrownowazonej oraz rozwé6j nowych technologii pozbiorczych
i przechowalniczych dla ich ograniczenia i zachowania wysokiej jakos$ci i warto$ci odzywczej
warzyw

Kierownik zadania: dr M. Grzegorzewska

W okresie sprawozdawczym ustalono gatunki warzyw na jakich prowadzone beda obserwacje
W ramach monitoringu strat w czasie ich przechowywania oraz sposob rejestracji tych strat. Zatozone
zostaly nastepujace doswiadczenia: z przechowaniem kapusty gltowiastej, kapusty pekinskiej, cebuli,
marchwi i brokuta.

Nawiazane zostaly kontakty z szesnastoma Os$rodkami Doradztwa Rolniczego w Polsce, do ktorych
zwrocono si¢ z prosba o wskazanie lokalizacji przechowalni i chtodni warzyw oraz pomoc
W nawiazaniu kontaktu z producentami chetnymi do wspdlpracy w zakresie przechowalnictwa
warzyw. Po przeprowadzeniu lustracji poszczegodlnych obiektow przechowalniczych wytypowane
zostana po 2 —3 lokalizacje dla danego gatunku warzyw i bezposrednio w warunkach produkcyjnych
okreslane beda straty wynikajace zarowno z obnizenia ilosci towaru handlowego jak i jego jakoSci.
Mierzenie strat w badaniach prowadzonych w przechowalniach i chlodniach z normalna atmosfera
odbywac sig bedzie w odstgpach miesigcznych natomiast w badaniach z kontrolowana atmosfera po
zakonczeniu przechowania.

Dla poszczegdélnych gatunkéw warzyw okreslone zostaly analizy chemiczne, ktére maja by¢
przeprowadzone w Pracowni Przetworstwa i Oceny Jakosci Warzyw [Warz w Skierniewicach.



