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CHARAKTERYSTYKA OWOCOW | PRZECIEROW ZE SWIDOSLIWY (AMELANCHIER
ALNIFOLIA) POD KATEM ICH WYKORZYSTANIA W PRZETWORSTWIE

Owoce swidosliwy olcholisnej (Amelanchieralnifolia) vwazane sa bardzo cenny
surowiec dla przetworstwa. Cecha szczegolna owocow tego gatunku jest wysoka
zawartosd skladnikdw bicakiyvwonych polaczona z nietypowa dla owocow proporcja
w zawartosci cukrdw 1 kwasow, co stanowi vnikalng mozliwese ich wykorzystania
jako naturalnego skiadnika lagedzacego kwasny smak innych przetworéw z owocow
iwydaje sie korzystne przy projektowanin nowych kategorii Zywnosci funkcjonalnej.

Celem podjetych badan bylo scharakteryvzowanie pod wzgledem skladu
chemicznege owocow sSwidesliwy uprawiane] w polskich warunkach oraz ocena
jakosci nzyskiwanego z nich przecieru. Material badawczy stanowily owoce dwach
odmian ‘Prince William™ oraz *Smoky’ rosnace na plantacji 5ZD w Brzeznej. Owoce
zbierano w stanie dojrzalosci zbiorezej i natychmiast zamrazano. Do czasu przerobu
owoce przechowywano w temperaturze -23°C. Przy produkeji przecieru stosowano
rozparzanie W temperaturze 80°C oraz przecieranie na sitach 1 mm.

Zgodnie =z doniesiemiami literatorowymi owoce Swidosliwy sa  bogate
w przeciwntleniacze a przede wszystkim w antocyjany (okeolo 63% wszystkich
przeciwutleniaczy). W badanych odmianach cznaczono cztery zwiazki anfocyjanowe:
galaktozyd, glukozyd, arabinozyd oraz ksylozydcyjanidyny, z ktorych galaktozyd
cyjanidyny stanowi aZ 68-78% zawartoici wizystkich antocyjandw w swidosliwie.
Otrzymane wyniki wskazuja na duzy wplyw odmiany na zawartosé antocyjanow
(cdpowiednio 1087 mg'kg dla edmiany ‘Prince William’™ 1 3509 mg/kg dla ‘Smoky’).
Proces prodokeji przecieru spowodowal straty antocyjanow na poziomie 30-48%,
zachownjac przy tym procentowy udzial poszezegolnych antocyjandw analogiczoy
jak w surowen (suma antocyjandéw w przecierze odpowiednio dla badanych odmian
561 1 2448 mg'kg. Oprocz glukozy 1 fruktozy wystepujace) w proporc)i zblizone) do
1, owoce swidosliwy zawieraja sorbitoel w ilodci okolo 9 g/kg. Wysoki stosunek
ekstralkiu do kwasowosci przecierp ze swidosliwy pozytywnie wplywal na wraZenia
smakowe. Uzyskany prodolkti charakteryzowal sie tez przyjemna gladkoscia,
pozytywnie prognozujac przydatnesé tego polproduktn do mieszania z innymi
SUTOWCANI.

Badania finansowane w ramach realizacji zadania 1.4 Programu wieloletniego 10, ustanowionego Uchwatqg
nr 105/2015 Rady Ministréw z dnia 14 lipca 2015 roku
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