Zadanie 1.4: Nowe gatunki dla poszerzenia i zroznicowania produkcji roslin
ogrodniczych, w tym zywnosci funkcjonalnej (Streszczenie sprawozdania rocznego)

W 2016 roku kontynuowano badania, ktoérych celem jest zwigkszenie asortymentu roslin
w produkcji sadowniczej poprzez wprowadzenie nowych gatunkow, przebadanie ich owocow
z zastosowaniem nowoczesnych technik analitycznych oraz poszerzenie oferty przetwordéw
0 podwyzszonych wiasciwosciach prozdrowotnych przydatnych do produkcji zywnosci
funkcjonalnej. Przedmiotem badan byly nast¢pujgce gatunki: jezyna bezkolcowa (Rubus
fruticosus L.), winoro$l (Vitis vinifera L.), zurawina wielkoowocowa (Vaccinium macrocarpon
Aiton), borowka niska (Vaccinium angustifolium), deren jadalny (Cornus mas L.), pigwa
pospolita (Cydonia oblonga Mill.), rokitnik pospolity (Hippophaé rhamnoides L), jagoda
kamczacka (Lonicera caerulea L. var. kamtschatica Sevast.), $widosliwa olcholistna
(Amelanchier alnifolia (Nutt.) Nutt. ex M. Roem.), oraz r6ze owocowe (Rosa spp.).

W roku sprawozdawczym wiosng i jesienig posadzono nowe do$wiadczenia z gatunkami
wytypowanymi do oceny w zadaniu. Gléwnym celem sadzenia nowych do$wiadczen jest
przygotowanie materialdw niezbednych do opracowania ulotek wdrozeniowych dotyczacych
zaktadania i prowadzenia plantacji towarowych dla tych gatunkow.

W okresie sprawozdawczym przeprowadzono ocen¢ stopnia przezimowania roslin rosngcych
w doswiadczeniach oraz ich stan zdrowotny. Wiosng stwierdzono uszkodzenia pakow
kwiatowych na kilku wrazliwszych odmianach deserowych winoro$li: ‘Arkadia’, ‘Muskat
Letnij’, ‘Einset’, ‘Frumoasa Albae’, ‘Palatina’ (od 70% do 90%). Mimo tagodnej zimy
2015/2016 w do$wiadczeniach z odmianami jezyny Stwierdzono catkowite przemarznigcie
cze$ci nadziemnej odmian ‘Reuben’ 1 ‘Natchez’. Jezyny te szybko zregenerowaty i w sezonie
letnim wytworzyly z karp mlode pedy. Stan zdrowotny roslin wszystkich gatunkow byt
bardzo dobry. Pewne problemy pojawily si¢ w winnicy. Intensywne opady deszczu w lipcu
wywotaly nagla i silng infekcje maczniaka rzekomego winorosli (Plasmopara viticola L.).
Duze porazenie krzewoéw przez t¢ chorobe obserwowano na odmianach: ‘Golubok’,
‘Jutrzenka’, ‘Riesling’ czy ‘Zweigelt’.

W br. analizie poddano owoce pigciu odmian derenia jadalnego: ‘Elegantnyj’, ‘Jantarnyj’
(o zottych owocach), ‘Nikotka’, ‘Radost’, ‘Wintub’. Owce derenia charakteryzowaly si¢
wysoka zawartoscig substancji rozpuszczalnych (ekstraktu) wynoszaca s$rednio 16,4%.
Odmiana ‘Jantarnyj’ (zo6tta) byla uboga w substancje rozpuszczalne, natomiast szczegolnie
zasobna okazala si¢ odmiana ‘Radost’ — 0 czerwonych owocach. Nalezy sadzi¢, ze ta odmiana
moze by¢ bardzo cenna do przetwarzania na przeciery.

W okresie sprawozdawczym owoce rozy charakteryzowaty si¢ duzg zawarto$cig suchej masy
oraz ekstraktu, odpowiednio 32% i 26,4%. Tak wysokie warto$ci oznaczaja, ze w przypadku
przetwarzania na soki iprzeciery konieczne begdzie zastosowanie cze$ciowej ekstrakcji
wodnej umozliwiajace wydobycie z miazgi substancji rozpuszczalnych. Koniecznosé
rozcienczenia owocOw i soku woda nalezy bra¢ pod uwage kalkulujac warto$¢ zywieniowa
produktu spozywczego.

W 2016 roku oceniono jako$¢ owocoéw dwoch odmian pigwy (‘Akademiczeskaja’,
‘Kaszczenko’). Owoce pierwszej z nich charakteryzowaty si¢ nizsza zawartoscig ekstraktu
I nizszg kwasowoscig w porownaniu do owocow odmiany ‘Kaszczenko’. Zawarto$¢ ekstraktu
wynosita odpowiednio 12,4% 1 13,0%, a kwasowos¢ 0,52% 1 0,92%.

W br. kontynuowano analizy sktadu chemicznego owocoéw zebranych w 2015 roku oraz
prowadzono badania przechowalnicze przetworéw ze §widosliwy. Poszukujac skutecznych



sposobow utrwalania surowcéw mogacych stanowi¢ skladnik zywnosci funkcjonalnej
przeprowadzono proby suszenia owocow swidosliwy z wykorzystaniem metod konwekcyjnej
oraz mikrofalowo-podcisnieniowej. Stwierdzono, ze zastosowanie metody suszenia
mikrofalowo-podcisnieniowego do owocoéw $widosliwy umozliwia uzyskanie produktu
suszonego o dwukrotnie nizszej gestosci niz klasyczny susz konwekcyjny. W przeciwienstwie
do metody suszenia konwekcyjnego, ktory to sposob utrwalania powodowat ponad 90%
degradacj¢ skladnikéw bioaktywnych, metoda suszenia mikrofalowo-podci$nieniowego,
umozliwila skuteczne utrwalenie owocoéw zapewniajace az 70% retencje glikozydow
cyjanidyny wystepujacych w surowcu. Na podstawie przeprowadzonych wstepnych prob
wykorzystania metody suszenia mikrofalowo-podcisnieniowego do utrwalania owocow
$widosliwy stwierdzono, ze metoda ta pozwala na otrzymanie w stosunkowo krotkim czasie
wartosciowego suszu, ktory moglby by¢ wykorzystany jako sktadnik wzbogacajacy wartos¢
odzywcza szerokiej gamy produktéw spozywczych.

W 2016 roku w ramach zadania opracowano materiaty do aktualizacji strony internetowe;.
m.in. materialy konferencyjne w formie posterdw, prezentacji oraz przygotowywane
w ramach zadania metodyki czy opracowania technologiczne przechowywania owocow
dotyczace gatunkéw objetych badaniami. Opracowano 2 artykuty do czasopisma
Dziatkowiec: ,,.Deserowe winogrona”, ,,Owocowa witamina C”, oraz 2 artykuly do
zamieszczenia na stronie internetowej www.inhort.pl w zaktadce Program Wieloletni 10
2015-2020, Publikacje/Metodyki/Instrukcje, Zadanie 1.4.
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