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Gruszki \

Jedne z najpopularniejszych owocéw w naszym kraju

Cenione za przyjemny zapach 1 smak

Wykazujq wlasciwosci prozdrowotne (pektyny, garbniki, katechiny witaminy,
arbutyna, réznorodnos¢ sktadnikow mineralnych)
Nadaja si¢ do przechowywania, dzi¢ki czemu zwicksza si¢ ich dostepnosé w

ciagu roku

Gruszki sq powszechnie znane, jako owoce o
roznym i czesto trudniejszym schemacie
dojrzewania niz to jest w przypadku jablek




System jakosci SmartFresh

Nowa technologia w przechowalnictwie
CH
r e rqe 3
owocow, warzyw i roslin ozdobnych

Patent: Sisler and Blankenship,
NC; 1996 t.

ﬁc» 1-metylocyklopropen (1-MCP) — syntetyczny
SGHE

regulator wzrostu 1 rozwoju roslin. Hamuje wytwarzanie etylenu w

komorkach roslinnych dzigki czemu spowalnia proces dojrzewania.

75‘» No Action

Owoce przez dtugi czas zachowuja wysoka jedrnosc,

swiezo$¢ oraz smak charakterystyczny dla §wiezo zebranych.

SmartFresh pozwala na wydtuzenie czasu przechowywania

owocow w zwykltej chtodni bez utraty wysokiej jakosci.




1-MCP
Preparaty handlowe 1-MCP w Polsce

CH,
A. Preparat SmartFresh™ ~w Polsce zarejestrowany do stosowania w
przechowalnictwie nastepujacych gatunkéw owocodw 1 warzyw:
Jabtka
* Gruszki
e Sliwki
* Kapusta pekinska

SmartFresh

* Kapusta biala
* Brokut

B. Preparat FruitSmart zarejestrowany do stosowania w przechowalnictwie:

T Jablek FruitSmd.rt



Wplyw warunkow przechowywania na zawartos¢
zwiazkéw fenolowych w gruszce odmiany
,JKonferencja”.

Uktad doswiadczenia

Cel doswiadczenia

Terminy zbioru owocow

I zbior — 18.09.2015; 11 zbior — 23.09.2015

Czas przechowywania
Temperatura przechowywania

Warunki przechowywania

Traktowanie 1-MCP

Analiza HPLC fenoli

2 miesiace
1°C

Atmostfera normalna (NA)
Atmosfera kontrolowana (KA) 1,5%0, + 0,8% CO,

Po 7 dniach po zbiorze owoce umieszczone w
gazoszczelnych kontenerach traktowano przez 24 godziny
1-MCP w dawkach: 625 ppb (,,17) 1 3125 ppb (,,0,5”) i
dalej przechowywano : SF,,1” —w NA 1 KA; SF,,0,5” —w
NA.

Pomiary wykonane po 1 dniu po wyjeciu z chtodni oraz po

7114 dniach symulowanego obrotu towarowego (SOT) w
temperaturze 18°C



Zawarto$¢ zwiazkow fenolowych w gruszce

Wyniki

JKonferencja’ (mg/kg)

Zwiazek I zbi6r IT zbior
18.09.2015 23.09.2015
Procyjanidyna Bl 3,9+0,02 4.0% 0,52
Katechina 5,9+ 0,62 5,8 10,92
Procyjanidyna B2 37112724 38,9 £ 0,62
Epikatechina 32,61 4,92 38,21 0,72
Kwas chlorogenowy 119,6 £ 9,12 133,7 £ 0,62
Galaktozyd kwercetyny 6,5t 1,42 6,8 +0,62
Glukozyd kwercetyny 8,411,242 9,1 £0,92
Glikozydy isoramnetyny 47,9 5,82 52,8 = 4,32
Suma zwigzkow 2621142 289 + 42

DADTA, Sig=280,6 Ref=off (160321_FEN\IG0321_FEN_0003.0)
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Wyniki

Suma zwiazkow fenolowych (mg/kg)
I zbiér (18.09.2015)
350 -
300
I 4 miesigce KA
250 - +1 miesiac NA
200 | ENASF"1"
= NASF"0,5"
150 - HNA
KA
100 7 .KASF"I"
50 7 . . .. .
2M_Ch+1d —2 miesiagce w chtodnii 1 dzied w 18 °C;
0 . .. .
surowiec 2M Ch+1d  2M_Ch+7d  2M_Ch+14d 2M_Ch+7d - 2 miesiace w chtodni i 7 dni w 18 °C;
2M_Ch+14d - 2 miesigce w chlodnii 14 dni w 18 °C
Suma zwiazkéw fenolowych (mg/kg)
II zbior (23.09.2015)
350
300
250 |
200 | | | mNASF"1"
| | | mNASF"0,5"
150 | | | mNA
100 KA
| | | u KASF"1"
Nl | | |
0
surowiec 2M_Ch+1d 2M_Ch+7d 2M_Ch+14d




Wyniki
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Aktywno$¢ przeciwutleniajaca ABTS (mg Trolx/g)
I zbior 18.09.2015

Surowiec

ENASF"I"
= NASF"0,5"
ENA

EKA
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Aktywno$¢ przeciwutleniajaca ABTS (mg Trolox/g)
II zbior 23.09.2015
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Podsumowanie

e . 4| * Zastosowanie 1-metylocyklopropenu (1-MCP) spowalnia

CA A o8 dojrzewanie owocow podczas przechowywania.

* Zwiazki fenolowe lepiej zachowujg si¢ W gruszkach przechowywanych
ze SmartFresh niz w owocach z atmosfery normalnej i kontrolowanej.
Pozostaje nie mniej niz 80% poczatkowej zawartosci zwigzkow

fenolowych w surowcu gruszki.

* gruszki traktowane 1-MCP przechowywane w NA wykazuja duzo
wyzszg aktywnos$¢ przeciwutleniajacg, nawet do 90% po 14 dniach

(SOT), od owocow nietraktowanych SmartFresh.
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