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EFEKTY EKSTRAKCJI PYLKU KWIATOWEGO
NADKRYTYCZNYM DITLENKIEM WEGLA

Stawomir Bakier, Krzysztof Miastkowski, Ewelina Bajko,
Marcin Stocki

Zamiejscowy Wydziat Lesny w Hajnowce, Politechnika Bialostocka

Pylek kwiatowy to meskie komorki piciowe roslin kwiatowych, ktére zawieraja cenne
substancje chemiczne sktadajace si¢ z: aminokwasoéw, lipidéw, witamin, makro i mikro-
elementéw, biologicznie aktywnych substancji bedacych zwigzkami fenylowymi (kate-
china, flawony, flawonoidy, antocyjanidyny, kwasy fenolowe itd.) oraz fitohormonéw.
Pojedyncze ziarno pytku otoczone jest egzyna i intyna, ktore stanowia trwate chemicznie,
odporne na kwasy i tugi substancje. Sa réwniez odporne na oddziatywanie mechanicz-
nie i wytrzymuja znaczne naprezenia. Wydobycie substancji znajdujacych si¢ wewnatrz
ziaren pytku wymaga wiec zastosowania specjalnych technologii zwigzanych ze sforso-
waniem zewnetrznej skorupy i ekstrakcja skladnikow wewnetrznych. Rozpuszezalniki
uzywane do tego celu moga znacznie rézni¢ si¢ miedzy soba w zaleznosci od rodzaju
rozpuszczanych substancji. Do ekstrakcji substancji biatkowych stosowana jest zwykle
woda natomiast substancje thuszczowe rozpuszczane sa przez n-heksan, etanol lub inne
rozpuszczalniki organiczne. Wadami konwencjonalnych technik ekstrakcji sa: utrata
zwiazkéw lotnych, dlugi czas ekstrakcji, toksyczne pozostalosci rozpuszczalnikow
i degradacji wrazliwych zwiazk6éw np. nienasyconych kwaséw thuszczowych spowodo-
wana zwykle podwyzszona temperatura lub oksydacyjnym dziataniem tlenu.

Ponizsze doniesienie zawiera wyniki badan ekstrakcji obnézy pytkowych w postaci wysu-
szonej bez jakiejkolwiek obrobki mechanicznej za pomoca ditlenku wegla w stanie nadkry-
tycznym. Zastosowano ekstrakcje w temperaturze 40°C przy cisnieniu 35 MPaz przeplywem
CO, wynoszacym 80 g/min. Wydajno$¢ ekstrakcji wyniosta 1,5%, aw sktadzie chemicznym
uzyskanego ekstraktu zidentyfikowano za pomocg techniki GC-MS: kwasy karboksylowe
nasycone 67,89%, nienasycone 14,07%, alkany 8,34%, triterpeny 5,54%, alkeny 1,63%,
alkohole 0,37%, woski 0,36% i 1,8% innych zwiazkéw chemicznych.

Zastosowana technologia wydaje sie interesujaca alternatywa pozyskania z pylku
kwiatowego cennych substancji gléwnie o charakterze lipidowym. Niemniej uzyskana
wydajnos¢ wskazuje, ze ekstrakcja suszonych obnézy pytkowych bez dodatkowej obrob-
ki zwiazana jest z duzym oporem przenikania rozpuszczalnika do wnetrza ziaren pylku.

BADANIA SKEADU CHEMICZNEGO SYROPU API-
FORTUNA HF 1575 ORAZ ZAPASOW POWSTALYCH PO
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Badania wykonano w ramach zadania 4.3 PW , Dzialania na rzecz poprawy
konkurencyjnoéci i innowacyjnosci sektora ogrodniczego z uwzglednieniem jakosci
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i bezpieczenstwa zywnoS$ci oraz ochrony §rodowiska naturalnego” ustanowionego
Uchwalg nr 105/2015 Rady Ministrow z dnia 14 lipca 2015 roku.

Celem badan byta ocena sktadu chemicznego syropu skrobiowego Apifortuna HF 1575
oraz skladu zapaséw powstalych po przerobieniu tego syropu przez pszczoly. W swiezym
syropie oraz w probkach zapaséw (n=10) przeprowadzono badania parametréw fizyko-
chemicznych: zawarto$ci wody, przewodnosci elektrycznej wlasciwej, pH i wolnych
kwasow oraz zawartosci 5-hydroksymetylofurfuralu (HMF), sktadu cukréw i dekstryn
skrobiowych (DP4-DP7). Uzyskane wyniki dla parametréw fizykochemicznych badane-
€0 syropu poroéwnano z warto$ciami deklarowanymi na etykiecie produktu.

Zawarto$¢ suchej masy i pH byly zgodne z deklarowanymi. Podobnie, oznaczone
w laboratorium zawarto$ci dla cukréw prostych fruktozy (14.4 g/100 g s.m.) i glukozy
(21,0 g/100 g s.m.) oraz zawarto$¢ maltozy (41,9 g/100 g s.m.) byly poréwnywalne do
zawarto$ci zadeklarowanych. W przypadku maltotriozy oznaczona zawarto$¢ (13,1 g/100
g s.m.) byla wyzsza w stosunku do wartosci podanej na etykiecie. Zawartosci cukrow
zlozonych (maltodekstryn DP4-DP7) oznaczonej w laboratorium (1,74 g/100 g s.m.) nie
mozna poréwnac z zadeklarowana (15,0 g/100 g s.m.), gdyz na etykiecie brakuje infor-
macji jakie cukry zlozone zostaly oznaczone. Badany syrop skrobiowy posiadat niska
zawarto$¢ HMF (7,3 mg/kg s.m.) i przewodno$é elektryczna wlasciwa (0,02 mS/cm), dla
ktérych nie podano informacji na etykiecie.

Oznaczone w zapasach zawarto$ci dwucukru maltozy i tréjcukru maltotriozy wskazu-
ja, ze pszczoly rozlozyty je do cukrow prostych. Zawarto$¢ maltozy obnizyla si¢ z 41,9
2/100 g s.m. (w syropie) do $rednio 21,5 g/100 g s.m. (w zapasie), zawarto$¢ maltotriozy
z 13,1 g/100 g s.m. (w syropie) do $rednio 7,0 g/100 g s.m. (w zapasie). Tym samym,
zawarto$¢ cukrow prostych wzrosta z 35,4 g/100 g s.m. (w syropie) do $rednio 58,5 g/100
g s.m. (w zapasie). Uwage zwraca niekorzystny stosunek zawartos$ci fruktozy do glukozy
(od 0,60 do 1,16; srednio 0,74) co moze skutkowac krystalizacja zapaséw w komoérkach
plastréw. Proces krystalizacji powinna op6znia¢ obecno$¢ maltodekstryn, ktorych zawar-
to$¢ w zapasach wynosita 2,1 g/100 g s.m.
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Wedtug danych literaturowych, pierzga ma wigksza warto$¢ odzywcza w poréwnaniu
do pytku kwiatowego zbieranego przez pszczoly. Charakteryzuje si¢ wyzsza zawarto-
$cia cukrow redukujacych, zawiera witaming K, kwas mlekowy oraz kilka enzymow,
ktére nie wystepuja w pytku. Ze wzgledu na korzystny wplyw na uklad odpornosciowy
cztowieka, wlasciwosci antybiotyczne i przeciwutleniajace oraz lepsza, w poréwnaniu
do pytku, przyswajalnos¢ przez organizm ludzki, pierzga jest cennym produktem, coraz
cze$ciej poszukiwanym przez konsumentow.
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