Zadanie 1.4: Nowe gatunki dla poszerzenia i zréznicowania produkcji roslin
ogrodniczych, w tym zywnosci funkcjonalnej
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W okresie sprawozdawczym dla 11 gatunkow: borowka niska (Vaccinium angustifolium),
deren jadalny (Cornus mas L.), jagoda kamczacka (Lonicera caerulea L. var. kamtschatica
Sevast.), jezyna bezkolcowa (Rubus fruticosus L.), pigwa pospolita (Cydonia oblonga Mill.),
rokitnik pospolity (Hippophaé rhamnoides L), roéze owocowe (Rosa spp. — 2 gatunki),
swidosliwa olcholistna (Amelanchier alnifolia (Nutt.) Nutt. ex M. Roem.), winoros$l (Vitis
vinifera L.) oraz zurawina wiclkoowocowa (Vaccinium macrocarpon Aiton), okre$lono stopien
przezimowania ro$lin oraz ich stan zdrowotny. Odmiany wszystkich gatunkow przetrwaty zimeg
bez wickszych problemow. Wyjatkiem byta winoro$l, u ktérej najwigksze uszkodzenia
obserwowano na odmianach deserowych: ‘Arkadia’, ‘Regina’, ‘Einset’ ‘Funny’, ‘Frumoasa
Albae’, ‘Muskat Letnij’, ‘Himrod’, Palatina’, ‘Suzy’, (od 70 do 90%), a najmniejsze — U odmian
winnych: ‘Seyval Blanc’, ‘Aurora’, ‘Marechal Foch’, ‘Gutubok’, ‘Swenson Red’, ‘Leon Millot’
(do 10%). Przymrozki wiosenne w niewielkim procencie uszkodzity kwiaty badanych
gatunkow. Generalnie stan roslin oceniany w trakcie sezonu wegetacyjnego byt zadowalajacy.
Krzewy i krzewinki rosty i rozwijaty si¢ w sposob prawidlowy. W mtodych doswiadczeniach
Z jagoda kamczacka, pigwa, rokitnikiem i oboma gatunkami r6z zebrano pierwsze owoce.

Wiosng W doswiadczeniach szkotkarskich oceniano wschody, a jesienig jako$¢
wyprodukowanych siewek derenia. Na podstawie otrzymanych wynikéw stwierdzono, ze
najlepsza wydajnoscig charakteryzowat si¢ typ oznaczony jako Nr 1. Najstabsza wydajnos¢
stwierdzono dla typu Nr 4 — 6,2 %. Najwyzszym parametrami jakosciowym charakteryzowaty
si¢ rosliny uzyskane z nasion genotypu Nr 6, osiagajac Srednig wysoko$¢ 48,3 cm 1 Srednice
7,5 mm. W drugiej potowie czerwca wykonano sadzonki zielne. Dla kazdego typu derenia
przygotowano po 100 sadzonek. Zostaty one potraktowane ukorzeniaczem Rhizopon AA 1%
w formie pudru, a nastgpnie umieszczone W tunelu foliowym z zainstalowanym systemem
automatycznego zamglawiania. Najwiecej ukorzenionych sadzonek mial typ Nr 6 (6%),
podczas gdy dla pozostatych stanowity one 2-4%.

W br. przeprowadzono doswiadczenie majace na celu okreslenie przydatnosci owocoéw pigwy
do produkcji sokow metnych oraz przecierow. Material stanowity owoce odmian: ‘Bereczki’,
“Wotogradzka A.’ i ‘Ronda’. Dla 10 gatunkéw objetych badaniami wykonano szereg analiz
fizykochemicznych owocow, uwzgledniajac rowniez sktadniki bioaktywne (fenole,
antocyjany, karoteny, witamina C).

Wykorzystujac surowiec zachowany z sezonu 2016 oraz opracowane receptury,
wyprodukowano demonstracyjne partie przecieroOw i suszy ze $widosliwy. Przeprowadzono
doswiadczenia majace na celu opracowanie technologii sokow z jezyny odmian ‘Orkan’
i ‘Polar’. Owoce przetwarzano w stanie zamrozenia po rozdrobnieniu i obrobce, a nast¢pnie
tloczono na prasie przektadkowej. Sok surowy utrwalano termicznie za pomocg pasteryzatora
przeptywowego, a nastepnie po schlodzeniu przechowywano w stanie zamrozonym do czasu
analiz chemicznych. Uzyskane wyniki §wiadcza o duzej przydatnosci owocow jezyn do
produkcji wysokiej jakosci soku bezposredniego, o znaczacej zawarto$ci sktadnikow



prozdrowotnych, ktéry moze by¢ wykorzystywany do otrzymywania nowych, nieznanych na
rynku mieszanek sokow NFC.

W  br. przeprowadzono pilotazowe doswiadczenia w  zakresie wykorzystania
mikronizowanych owocow jagody kamczackiej do produkcji strukturowanych kruchych
przekasek, do bezposredniej konsumpcji, o wysokim stopniu zachowania sktadnikow
bioaktywnych. Przeprowadzono réwniez proby suszenia jagody kamczackiej w catosci,
poréwnujac jakos¢ klasycznego suszu konwekcyjnego do suszu poddanego puffingowi (susz
mikrofalowo-prézniowy poddany wstepnemu podsuszaniu konwekcyjnemu lub nie).
Potwierdzono mozliwo$¢ wykorzystania techniki mikrofalowo — podcisnieniowej do
utrwalenia owocow jagody kamczackiej. Jednak warunkiem uzyskania suszu o jakosci
zblizonej do liofilizatu, a w szczegdlnosci zadowalajacego poziomie retencji sktadnikow
bioaktywnych, bylo suszenie jagdd bezposrednio ze stanu zamrozonego. Suszenie
konwekcyjne powodowalo znaczaca degradacje barwnikdéw antocyjanowych oraz obnizenie
aktywnos$ci przeciwutleniajacej. Pomimo zastosowania innowacyjnych technik, suszenie
catych owocow jagody kamczackiej sprawia problemy technologiczne (bardzo diugi czas
liofilizacji, wyptyw soku przy podgrzewaniu w obnizonym ci$nieniu) i nie wydaje si¢ by¢
uzasadnione dla celéow praktycznych. Uzyskane rezultaty staly si¢ wskazaniem do
poszukiwania sposobow utrwalania tego gatunku w formie rozdrobnione;.

Do do$wiadczen przechowalniczych wybrano trzy odmiany zurawiny wielkoowocowej: ‘Ben
Lear’, ‘Pilgrim’ i ‘Stevens’. Owoce Umieszczono w chtodni zwyktej w trzech temperaturach:
+4-5°C; 10-11°C 1 17-18°C. Dla wszystkich temperatur wyznaczono S$rednie tempo
oddychania owocow (wyrazono jako tempo produkcji dwutlenku wegla w ul CO,/g/godz.)
oraz $rednie tempo produkcji etylenu (wyrazone w ul CoHa/kg/godz.). Na podstawie wynikow
nalezy stwierdzi¢, ze produkcja etylenu byla na bardzo niskim poziomie do temperatury
ok. 10°C (okoto 0,05uC,H4/kg/godz.). Wykazano, ze tempo oddychania owocow zurawiny
wielkoowocowej istotnie zalezato zarowno od temperatury, jak i intensywno$ci wybarwienia.
W celu oceny trwato$ci owocow zurawiny wielkoowocowej umieszczono je W temperaturze
okoto 5°C, w normalnej atmosferze oraz w workach typu Xtend® o roznej charakterystyce
przepuszczalnosci gazow. Uzyto trzech rodzajow workow dla produktéw o niskiej, $redniej
I wysokiej intensywno$ci oddychania. Ponadto dla kazdego rodzaju worka zastosowano
dodatkowg kombinacj¢ z usuwaniem etylenu z worka wykorzystujac do tego celu saszetki
typu ETEN. Po zakofczeniu przechowywania zostang przeprowadzone analizy zawarto$ci
sktadnikoéw prozdrowotnych w owocach poszczegélnych odmian.

W 2017 roku wyniki zadania byly prezentowane w formie doniesien ustnych, plakatéw oraz
wystaw/degustacji w czasie 12 imprez o charakterze ogolnopolskim. Byly one kierowane do
réznych grup odbiorcéw min. producentow owocow, przetwoOrcow, pracownikéw ODR.
Ogolnie wyniki badan oraz opracowane produkty przedstawiano w formie: referatow (5);
posterow (3); wystaw/degustacji (8). W okresie sprawozdawczym, na bazie do$wiadczen
prowadzonych w ramach zadania, przygotowano 9 artykuldw popularno-naukowych, oferte
wdrozeniowg oraz publikacje naukowa. Wszystkie materialy zostaty zamieszczone na stronie
www.inhort.pl w zaktadce Program Wieloletni 10 2015-2020.
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