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OFERTA WDROZENIOWA
Zbior i przechowywanie brzoskwin odmiany ‘Redhaven’

Stowa kluczowe: brzoskwinie, termin zbioru, jakosc¢, warunki przechowywania

Opis wdrozenia:

Wedtug danych GUS $rednia produkcja brzo-
skwin w Polsce to ok. 10 tysiecy ton rocznie.
Glowng odmiang w uprawie jest ‘Redhaven’.
Odmiana ta zostata wyselekcjonowana
w Stanach Zjednoczonych w latach 30. ubie-
gtego wieku.

Owoce wyrastajg duze (do 200 g), kuliste,
o powierzchni lekko guzowatej, czasem z ma-
tym czubkiem. Dojrzewajg w drugiej potowie
sierpnia. Ztocistozoétta skorka prawie w catosci
pokryta jest intensywnym, jaskrawoczerwo-
nym, marmurkowato-kropkowanym rumien-
cem. Jest mocna, sredniej grubosci, umiarko-
wanie omszona.

Brzoskwinie nalezg do owocow klimakterycz-
nych i cechujg sie gwattownym przyspiesze-
niem proceséw metabolicznych (wzrost inten-
sywnosci oddychania i produkcji etylenu) po
przekroczeniu stadium rozwoju fizjologicznego
zwanego minimum klimakterycznym. Zbiér
owocow powinien nastapi¢ przed osiggnieciem
stadium klimakteryki, a ich dojrzewanie powinno
by¢ kontynuowane podczas przechowywania.
Z punktu widzenia trwatosci przechowalniczej
wazne jest, by owoce przed przechowywaniem
nie osiggnety dojrzatosci konsumpcyjne;.

W praktyce sadowniczej, podstawowymi
wskaznikami  wyznaczania terminu zbioru
brzoskwin jest ich wyglad, a przede wszystkim
wiasciwa dla odmiany wielko$¢ owocéw. Bar-
wa podstawowa skorki (zielono-zoéita) moze
by¢ réowniez uzyteczna do okreslenia dojrzato-
Sci, ale tylko w przypadku gdy nie jest w cato-
Sci pokryta rumiencem. W przypadku odmiany
‘Redhaven’ owoce wybarwiajg sie bardzo
wczesnie, dlatego trudno jest ustali¢ optymalny
do przechowywania termin zbioru na podsta-
wie barwy podstawowe] skoérki. Kolejnym
wskaznikiem, godnym polecenia do wyzna-
czania terminu zbioru, jest jedrno$¢ migzszu.
Jej wyrazne obnizenie, w praktyce czesto
okreslane jako ,poczatek  miekniecia”,

to najlepszy moment do podjecia decyzji
0 zbiorze owocéw do przechowywania. Nieste-
ty, ocena twardosci owocow poprzez uciskanie
palcami moze skonczy¢ sie dos¢ duzymi stra-
tami.

W Pracowni Przechowalnictwa i Fizjologii Po-
zbiorczej Owocow i Warzyw Instytutu Ogrod-
nictwa prowadzone sg intensywne badania,
w ktérych oceniana jest przydatnos$¢ niede-
strukcyjnych metod opartych o spektroskopie
w Swietle widzialnym i bliskiej podczerwieni
(VIS/NIR) do oceny jakosci i dojrzatosci owo-
cow. Wyniki dotychczasowych badan wskazujg
na mozliwos¢ zastosowania tej metody do
oceny dojrzatosci i jakosci brzoskwin. Podczas
zbioru, bazujgc na indeksach DA i NDVI
otrzymywanych w wyniku pomiaréw (odpo-
wiednio DA Meter - Sintéleia, Wtochy oraz CP
Pigment Analyzer PA1101 - Control in applied
Physiology GbR, Niemcy), mozna dokonac
rozdzialu owocéw na klasy dojrzatosci. Po-
szczegolne klasy réznig sie zardbwno jakoscig
jak i trwatoscig przechowalniczg. Stwierdzono,
ze owoce dla ktérych podczas zbioru indeks
DA wynosi ponizej 0,4, a NDVI ponizej -0,2
charakteryzujg sie praktycznie dojrzatoscig
konsumpcyjng i nie kwalifikujg sie do dtuzsze-
go przechowywania. Jednoczes$nie stwierdzo-
no, ze owoce dla ktérych indeks DA zdecydo-
wanie przekracza wartos¢ 1 (NDVI powyzej
0,3) czesto sg zbyt niedojrzate by prawidtowo
dojrzewaé podczas przechowywania i osia-
gna¢ zadowalajgce walory smakowe.

W celu przedtuzenia podazy brzoskwin odmia-
ny ‘Redhaven’ (nawet powyzej dwdch miesiecy
od zbioru) zaleca sie przechowywanie chtodni-
cze w normalnej lub kontrolowanej atmosferze
o sktadzie 3% O, plus 5% CO,. Zalecana tem-
peratura przechowywania to 0-1 °C. Mozliwe
jest rowniez zastosowanie nieco wyzszej tem-
peratury przechowywania, tj.3-4 °C, ale
w takim przypadku potencjalny okres przecho-
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wywania ulega znacznemu skroceniu. W prze-
prowadzonych badaniach potwierdzono przy-
datno$¢ workow typu Xtend® do przechowy-
wania brzoskwin odmiany ‘Redhaven’. Pod-
czas przechowywania w tego typu workach
nastepuje modyfikacja atmosfery (na stabilnym
poziomie) pozwalajgca na wydtuzenie okresu
przechowywania owocow. Zastosowanie wor-
kéw, zgodnie z zaleceniami producenta, po-
zwala na bezpieczne przechowywanie brzo-
skwinh przez okres okoto 30 dni w temperaturze
0 °C. Ponadto, zastosowanie saszetek ETEN
pochtaniajgcych etylen réwniez wptywa ko-
rzystnie na utrzymanie jakosci owocéw. Jed-

nakze, jak wskazujg wyniki przeprowadzonych
badan, istotnym ograniczeniem stosowania
workow jest stopien dojrzatosci owocéw pod-
czas zbioru. Umieszczenie zbyt dojrzatych
owocow (indeks DA indeks ponizej 0,2, a NDVI
ponizej -0,4) w workach i przechowywanie ich
w warunkach chtodniczych moze doprowadzi¢
do uszkodzen owocoéw wskutek zbyt niskiego
stezenia tlenu w atmosferze otaczajgcej owoce.
Czynnikiem limitujgcym dlugo$¢ okresu prze-
chowywania, zaréwno w warunkach normalnej
jak i kontrolowanej atmosfery oraz w workach
Xtend® jest rozwoj choréb grzybowych i fizjolo-
gicznych.

Przyktadowe zdjecia z podpisem:

—
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Przechowywanie brzoskwin odmiany ‘Redhaven’
(o optymalnej dojrzatosci) w workach typu Xtend®
z saszetkg ETEN (wysoka jakos¢)

Przechowywanie zbyt dojrzatych brzoskwin odmiany
‘Redhaven’ w workach typu Xtend® (niska jakos¢)

Innowacyjnos¢ wdrozeniowa — efekty gospodarcze i spoteczne

Oferta wdrozeniowa obejmuje zalecenia dotyczgce wykorzystania niedestrukcyjnych metod VIS/NIR do
oceny dojrzatosci i jakosci brzoskwin odmiany ‘Redhaven’ oraz mozliwosci wykorzystania workéw typu
Xtend® i warunkéw kontrolowanej atmosfery do przechowywania owocéw.

Zastosowanie niedestrukcyjnych metod VIS/NIR pozwala na ograniczenie naturalnej zmiennosci biologicznej
owocow przeznaczonych do przechowywania, a tym samym uzyskaniu bardziej wyréwnanego pod wzgledem
dojrzatosci i jakosci towaru handlowego. Posortowanie owocéw na klasy dojrzatoSciowe pozwala na optymalne
wykorzystanie dostepnych technologii przechowywania (normalna i kontrolowana atmosfera) oraz mozliwosci
zastosowania workéw typu Xtend® do przechowywania brzoskwin. Dzigki zaproponowanym rozwigzaniom
producenci brzoskwih majg dodatkowe ,nharzedzia” technologiczne pozwalajgce na potencjalne wydtuzenie
podazy wysokiej jakosci brzoskwinn odmiany ‘Redhaven’ nawet o okres przekraczajgcy 60 dni. Daje to mozli-
wos¢ roztozenia w czasie sprzedazy owocow tak by zoptymalizowaé rentownos¢ uprawy.

Podmioty, do ktérych skierowana jest oferta wdrozeniowa

| Sadownicy, grupy producentéw, doradcy

Tworcy oferty wdrozeniowej:
Z-d Przechowalnictwa i Przetworstwa Owocow
i Warzyw
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Praca zostatla wykonana w ramach zadania 3.5 ,,Rozwo¢j innowacyjnych technologii przechowywania i wykorzystania owocow
i warzyw” programu wieloletniego 10 (2015-2020) ,,Dziatania na rzecz poprawy konkurencyjno$ci i innowacyjnosci sektora
ogrodniczego z uwzglednieniem jakosci i bezpieczenstwa zywnosci oraz ochrony srodowiska naturalnego”, finansowanego przez
Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
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