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1. Wstep

Jabtka zajmuja druga pozycje w skali §wiatowej jesli chodzi o wielko$¢ produkeji —
wiecej produkuje sie jedynie bananéw — wedtug danych “Statista’* w 2017 r. produkcja jablek
wynosita 83,14 milionéow ton, w tym blisko potowa jabtek produkowana jest w Chinach.
Drugie miejsce w skali swiatowej zajmujg Stany Zjednoczone, a na trzecim lub czwartym
miejscu (przed lub za Turcjg zaleznie od roku) plasuje si¢ Polska. W Unii Europejskiej
jesteSmy niekwestionowanym liderem w produkcji jabtek (ale takze wisni, malin, czarnej
porzeczki i aronii). Akcesja Polski do Unii Europejskiej i mozliwosci, jakie oferowaty
mechanizmy wsparcia dla sektora w ramach Wspdlnej Polityki Rolnej?, rozpoczely proces
konsolidacji producentéw, ale zakonczenie programu wsparcia spowodowato zaniechanie
dalszego rozwoju procesu integracji wsrod producentow owocow i warzyw (Matuszczak,
Bieniek-Majka 2018). Istotny wplyw na dynamiczny wzrost eksportu jabtek z Polski po
akcesji do UE miala rozbudowa mocy przechowalniczych w gospodarstwach sadowniczych w
wyniku inwestycji zrealizowanych ze $rodkéw unijnych i krajowych (Rysz 2018). Do czasu
wprowadzenia embarga przez Rosje (po aneksji Krymu w 2014 r.) nie bylo wiekszych
problemow z zagospodarowaniem jablek. W niektore lata eksportowaliSmy do Rosji nawet
okoto miliona ton jablek. PO wprowadzeniu embarga producenci jabtek musieli zmienic¢
strategie dziatania. Zaczeto poszukiwac innych rynkéw zbytu, ale mimo stosunkowo niskiego
poziomu cen w polskiej ofercie eksportowej w ostatnich latach sytuacja nie jest latwa, o czym
$wiadcza opinie sadownikéw np. ,,Na nowych rynkach konkurujemy z innymi krajami z
Europy 1 calego $wiata. Caly czas pojawiaja si¢ nowe zagrozenia — takie jak na przyktad
rozwijajaca si¢ produkcja na Wschodzie. Ukraina tak samo jak my walczy o swoje miejsce na
dalekich rynkach”g. Kazdego roku nadprodukcje jabtek zagospodarowuje przemyst, gtdéwnie
na zageszczone soki. Jednakze w $wiecie obserwuje si¢ spadek spozycia sokow
produkowanych z koncentratu. Jest to dla nas zagrozenie i wymusza koniecznos¢
opracowania strategii zagospodarowania produkowanych jabtek, w tym takze poszukiwania
innowacyjnych kierunkow ich wykorzystania.

2. Powierzchnia uprawy i zbiory jablek w Unii Europejskiej i w Polsce wedlug
odmian

Wedhug statystyki ‘Eurostat’ sady jabtoniowe w Unii Europejskiej w 2017 r. zajmowaty
powierzchnic 473550 ha, w tym w Polsce 160 844* ha (to jest prawie 1/3 sadow
jabtoniowych w UE), we Wtoszech 55 810 ha i Rumunii 55 050 ha. Liczacymi si¢ krajami w
produkcji jabtek sg rowniez: Francja (38 298 ha), Niemcy (33 981 ha), Hiszpania (27 532 ha)
i Wegry 25 044 ha)>. W Polsce jabtonie stanowity potowe (50,2%) catkowitej powierzchni
zajete] pod uprawe roslin sadowniczych, a nasz udziat w zbiorach jablek ogdélem w UE
stanowil 24,3%. Na drugim miejscu bylty Wiochy z udziatem 19,0%, na trzecim Francja
17,2%°. Produkcja jabtek w ostatnich 10 latach w Unii Europejskiej wynosila okoto 11,7
miliona ton na rok przy wahaniach w granicach od 9,2 miliona ton w 2017 r. do 13,8 miliona
ton w 2018 r. Spadek produkcji w 2017 r. byt zwigzany z niskg produkcja jablek w Polsce.
Sa to oczywiscie szacunki i dane z r6znych zZrodetl nie sg takie same.

! https://www.statista.com/statistics/264001/worldwide-production-of-fruit-by-variety/

2 Rozporzadzenie Rady (WE) nr 1234/2007

*http://www.sadyogrody.pl/handel_i_dystrybucja/106/polskie ogrodnictwo klody pod_nogami na drodze do

sukcesu_pelna_relacja,20375 1.html

* Wedtug danych GUS powierzchnia zajeta pod sady w 2017 r. wynosita 176,4 tys. ha.

*https://ec.europa.eu/eurostat/statistics-explained/index.php?title=Agricultural_production_-
orchards#Main_fruit_varieties

® https://ec.europa.eu/eurostat/statistics-explained/index.php?title=The_fruit_and_vegetable_sector_in_the EU -

_a_statistical_overview#Context
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Wedlug WAPA (World Apple and Pear Association) w latach 2010-2018
dominujacymi odmianami jabtek w Unii Europejskiej byty: ‘Golden Delicious’ (21%), ‘Gala’
(11%), ‘Idared’ (9%), ‘Jonagold’ (5%) i ‘Red Delicious’ (5%)’ (Wyk. 1). Trzecia pozycja
odmiany ‘Idared’ na rynku europejskim wynika z wielkosci uprawy w Polsce. O pozycji
odmian ‘Elstar’, ‘Jonagold’ i ‘Braecburn’ decyduje produkcja w Niemczech (Garming i in.
2014).

i

= Golden Delicious = Gala = ldared
Jonagold = Red Delicious = Jonagored

= Szampion = Braeburm = Elstar

= Fuji = Granny Smith = Ligol

= Crisp Pink = Gloster Jonathan

Red Jonaprince » Renata Kanadyjska = Inne

Wyk. 1. Udziat procentowy odmian jablek w Unii Europejskiej w latach 2014/2015 do
2016/2017 (Zrddio: http://www.wapa-association.org WAPA - World Apple and Pear
Association)

Zbiory jabtek w Polsce w latach 2010 — 2018 wynosity $rednio 2972 tysigcy ton, z
wyrazng tendencjg wzrostu az do 2017 r. kiedy plony byly ponizej 2500 tysiecy ton, ze
wzgledu na wiosenne przymrozki (Wyk. 2). Od wielu lat jabtka w Polsce stanowig co
najmniej 70% masy produkowanych owocow (od 76,3% w 2014 r. do 78,9% w 2018 r.).

W polskich sadach wedlug danych GUS dominujg nastepujace odmiany: ‘Idared’,
‘Szampion’, ‘Jonagolod’, ‘Ligol’, ‘Gloster’, ktorych zbiory stanowig ponad 50% masy
owocow tego gatunku (Wyk. 3). Odmiana ‘Golden Delicious’, dominujaca w UE (najwigksza
produkcja we Wioszech) w Polsce w 2014 r. znajdowata si¢ dopiero na sioddmym miejscu, a
‘Gala’ druga najwazniejsza na rynku europejskim (duze nasadzenia w Niemczech 1 we
Wrtoszech), u nas dopiero na dziesigtym miejscu.

" https://ec.europa.eu/info/sites/info/files/food-farming-fisheries/farming/documents/apple-dashboard_en.pdf
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WYyKk. 2. Powierzchnia i zbiory jablek w Polsce Zrédio: IERiGZ-PIB. 2004-2019.

Dominacja odmiany Idared w Polsce wigzata si¢ z preferencjami rynku rosyjskiego,
ktory byt gldéwnym odbiorcg naszych jablek do czasu wprowadzenia embarga w 2014 r.
Odmiana ‘Idared’ 1 ‘Ligol’ spelnialy wymagania rynku rosyjskiego, charakteryzujac si¢
wysoka trwato$cig przechowalniczg i odporno$cia na transport na dalekie odlegtosci. Blokada
eksportu do Rosji zmusita producentéw jabtek do poszukiwania nowych rynkoéw zbytu i1
zmiany struktury odmianowej. W ramach dostosowania si¢ do wymagan rynku europejskiego
1 $wiatowego, zwigkszono na przestrzeni ostatnich 5 lat nasadzenia odmiany ‘Golden
Delicious’ i ‘Gala’ a takze odmiany ‘Boskoop’. Przy nieznacznym spadku powierzchni zajetej
pod sady jabloniowe powierzchnia uprawy odmiany ‘Idared’ pozostala praktycznie na tym
samym poziomie.
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Wyk. 3. Zbiory jabtek odmian dominujacych w Polskich sadach w latach 2010 — 2018.
Zrédlo: IERiGZ-P1B. 2004-2019.

Najwieksze zmiany dotyczyly odmiany ‘Elstar’ (spadek arealu o 44,6%) i1 odmiany
‘McIntosh’ (spadek o 32%). Powyzsze dane GUS sg zgodne z informacjami podawanymi
przez przedstawicieli organizacji producenckich, ktorzy wskazuja na duze zainteresowanie
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nasadzeniami odmiany ‘Golden Delicious’ oraz ‘Gala’, w tym r6znymi sportami tych odmian.
Obecnie w nasadzeniach bierze si¢ pod uwage wymagania rynkéw bliskowschodnich, a nawet
dalekowschodnich. Na przyktad odmiang ‘Golden Parsi da Rosa’ o owocach z lekko
lososiowym rumiencem, zainteresowane s3 niektore bliskowschodnie rynkis. Jednakze
zdaniem przedstawicieli Zwigzku Sadownikéw RP obecnie nie ma mozliwosci zastapienia
najwickszego na $wiecie importera jabtek, jakim byla i jest Rosja, zadnym innym krajem.
Potwierdza to analiza MRiRW (2017) wskazujac, ze ,,niedostosowany zakres odmianowy
oraz zbyt niska jako$¢ produktow sektora owocow i warzyw, w szczegdlnosci jablek, wptywa
na ograniczony dost¢p do innych rynkéw zbytu poza rynkiem rosyjskim”. Warto zwrocié
uwage na fakt, ze Rosja rozwija wlasng produkcje owocoéHw 1 nawet po zniesieniu embarga nie
bedzie powrotu do sytuacji sprzed lat.

W opracowaniu Komisji Europejskiej (EC 2019) w rozdziale dotyczacym jabtek
prognozuje si¢, ze ich produkcja do 2030 roku ustabilizuje si¢ na poziomie 12 milionéw ton,
przy nieznacznym spadku powierzchni uprawy, ale przy wzroscie plonéw. W dokumencie
stwierdzono migdzy innymi: ,,Modernizacja polskiego sektora produkcji jablek (okoto 25%
produkcji w UE) bedzie gldownym czynnikiem decydujacym o rozwoju. Stare odmiany
zostang czeSciowo zastgpione nowymi, ktére bardziej odpowiadaja preferencjom
konsumentow. Koncentracja produkcji w wigkszych gospodarstwach i zastosowanie nowych
metod produkeji pozwoli na wzrost $redniej wydajnosci. Modernizacji sektora bedzie réwniez
sprzyja¢ wspolpraca w ramach wcigz bardzo rozproszonego polskiego sektora jablek.
Powinno to doprowadzi¢ do poprawy jakosci i marketingu polskich jabtek”. Trudno nie
zgodzi¢ si¢ z wigkszos$cig powyzszych tez analizujgc np. dane opracowania Noseckiej i
Bugaly (2019a), w ktorym wykazano znaczacy wzrost w Polsce w latach 2007-2017 areatu
gospodarstw zajmujacych si¢ produkcja jablek o powierzchni powyzej 5 ha. W prognozie
Komisji Europejskiej (EC 2019) przyjeto, ze do 2030 r. dzigki dostosowaniu si¢ do wymogdéw
konsumentow w UE ograniczony zostanie spadek spozycia jablek. Jednakze na obecnym
etapie w Polsce celem powinno by¢ zwigkszenie spozycia chociazby poprzez kontynuowanie
programu MRIRW (2017) ,,Strategia krajowa dla zrbwnowazonych programéw operacyjnych
organizacji producentOw owocOw i warzyw oraz zrzeszen organizacji producentow owocoOw i
warzyw w Polsce na lata 2018-2022”.

3. Zalecenia dotyczace spozycia owocéw i warzyw, w tym jablek i ich walory
zdrowotne

Zgodnie z zaleceniami WHO przyjmuje si¢, ze spozycie warzyw i owocOw powinno
wynosi¢ co najmniej 400 g/dzien/osobe dorosta. W wiekszos$ci krajow przyjmuje si¢, ze jedna
porcja warzyw lub owocdéw moze by¢ zastgpiona przez codzienne spozycie 200 ml
niestodzonego soku warzywnego lub owocowego. W Kkategorii ‘owoce’ w naszym Kkraju
najbardziej popularne sa jabtka — w 2017 r. ich spozycie wynosito 12 kg/osobe/rok,
cytrusowych okoto 7,9 kg/osobe/rok, a bananéw ponad 6 kg/osobe/rok. Od 2014 r. obserwuje
si¢ systematyczny spadek konsumpcji jablek, przy wzro$cie konsumpcji owocoéw
importowanych, w tym szczegélnie bananéw. Przy zalecanym minimalnym dziennym
spozyciu 5 porcji owocow i warzyw jedna porcja powinna wynosi¢ okoto 80-100 g. Jako
jedna porcje przyjmuje si¢ sredniej wielkosci jabtko, 1 pomarancze 1 1 banana.

Jabtka zawieraja niewielkie ilosci potasu i innych sktadnikéw mineralnych, oraz wiele
roznych substancji wykazujacych wlasciwosci przeciwutleniajace (gloéwnie zwigzki
fenolowe), a takze triterpeny dzialajace prewencyjnie jesli chodzi o problemy cukrzycowe.
Jak wskazuja badania medyczne maja one takze korzystny wplyw na ograniczenie chordb
uktadu sercowo-naczyniowego. Przecigtnej wielko$ci jabtko wazy okoto 200 g, a to oznacza

8http://www.sadvoqrodv.pl/aqrotechnike;1/103/konferencia sio jakie odmiany jabloni sadzi sie w p
olskich sadach,20040.html
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ze spozycie jednego jablka dziennie dostarczy znaczacej ilo$ci blonnika (w tym waznej
frakcji jaka jest btonnik rozpuszczalny), a spozycie 2 jabtek w jakiejkolwiek formie (Swieze
lub przetworzone) dostarczy znaczacej ilosci potasu. Wprawdzie blonnik jedynie w
niewielkim stopniu ulega trawieniu w przewodzie pokarmowym cztowieka, dostarczajac 2
kcal/100 g i to dzieki aktywnos$ci mikroflory jelitowej, ale odgrywa istotng role w perystaltyce
jelit, przeciwdziatajac zaparciom, i miedzy innymi dzigki temu dziala prewencyjnie w
chorobach ukladu pokarmowego, np. rozwoju hemoroidow i jak si¢ przypuszcza takze
niektorych form raka. Z tego punktu widzenia spozycie jablek ze skorkg jest bardziej
korzystne dla zdrowia. W tabeli 1 podano zawarto$¢ sktadnikow w jablkach réznych
popularnych odmian wg USDA (2016).

Tab. 1. Kalorycznos¢ i zawarto$¢ sktadnikow odzywczych w 100 g jabtek réoznych odmian

W s Woda | Kalorycz-| Weglowo- | Blonnik | Cukry Potas
yszezegblnienie % nos¢ kcal | dan 0gotem m
Y9 g g g g
Red Delicious ze skorka 85,33 59 14,06 2,3 10,48 104
Golden Delicious ze skorka 85,81 57 13,60 2,4 10,04 100
Granny Smith ze skorka 85,46 58 13,61 2,8 9,59 120
Gala ze skorka 85,76 57 13,68 2,3 10,37 108
Fuji ze skorka 84,16 63 15,22 2,1 11,68 109
Jabtka, odmiany X ze skorka 85,56 52 13,81 2,4 10,39 107
Jabtka, odmiany X bez skorki | 86,67 48 12,76 1,3 10,10 90

Biorgc pod uwage zawarto$¢ skladnikow odzywczych w odniesieniu do referencyjnych
wartosci spozycia (RWS) podanych w Rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) Nr 1169/2011, mozna by dojs¢ do wniosku, ze jabtka nalezg do do$¢ ubogich w
sktadniki odzywcze. Uwzgledniajac jednak, ze s one dostepne w ciggu catego roku, a ich
spozycie znacznie przekracza konsumpcje jakichkolwiek innych owocow, staja si¢ one
istotnym zrodlem wielu pozadanych skladnikoéw niezbednych dla prawidtowego
funkcjonowania organizmu. W Polsce jablka s3 stosunkowo tanie, posiadajg
udokumentowang akceptacje wsrdd osob w kazdym wieku 1 mogg by¢ spozywane w r6znych
formach. Biorac powyzsze pod uwage powinno si¢ dozy¢ do zwigkszenia ich spozycia w
ramach np. positkéw przedszkolnych i szkolnych zgodnie z wymaganiami okreslonymi w
rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z 2016 r. (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154).

4. Technologie produkcji jablek
4.1. Produkcja integrowana

W produkeji jablek od szeregu lat w Polsce 1 w wigkszo$ci rozwinigtych krajow stosuje
system nazywany integrowang produkcja owocow. Wedtug definicji z 2000 r. ,,Integrowana
produkcja owocow jest optacalng produkcja wysokiej jakosci owocdw, dajaca pierwszenstwo
bezpieczniejszym metodom ekologicznym, minimalizujaca niepozadane efekty uboczne
stosowanych agrochemikaliow oraz zwracajacg szczegdlng uwage na ochron¢ Srodowiska i
zdrowia ludzi” (Niemczyk i in. 2000). Podobng definicje mozna znalez¢ na stronie MRiRW®
wg ktorej ,,Integrowana produkcja roslin (IP) jest nowoczesnym system jakosci zywnosci,
wykorzystujacym w sposob zrownowazony postep techniczny i biologiczny w uprawie,
ochronie roslin 1 nawozeniu oraz zwracajagcym szczego6lng uwage na ochron¢ srodowiska i
zdrowie ludzi”. W opracowaniu MRiRW zwraca si¢ uwage, ze produkty pochodzace z IP nie

% https://www.gov.pl/web/rolnictwo/integrowana-produkcja-roslin
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wykazuja przekroczen dopuszczalnych pozioméw pozostatosci srodkéw ochrony roslin,
metali ci¢zkich, azotanéw i innych pierwiastkdw oraz substancji szkodliwych. W praktyce
moga si¢ jednak zdarzaé przekroczenia, o czym $wiadcza dane EFSA' i wycofanie partii
polskich jabltek z rynku szwedzkiego w 2016 r. W Internecie Grupa Robocza ds.
Srodowiska™ (EWG) upowszechnia informacje, Ze jablka dostepne w 2019 r. na rynku USA
sg na 5 miejscu wsrod 12 najbardziej skazonych owocéw i1 warzyw. Ta informacja moze
wplynaé na zwigkszenie konsumpcji jabtek ekologicznych, kosztem zmniejszenia konsumpcji
jablek z produkcji tradycyjnej/integrowanej. Istnicjg jednak dowody naukowe na to, ze
korzystne efekty wynikajace ze spozycia owocOw 1 warzyw znacznie przewyzszaja wszelkie
domniemane negatywne skutki zwigzane z obecnos$cig pozostalosci pestycydow w tych
produktach (Reiss i in. 2012). Ponadto ocena ostrego i przewleklego ryzyka zywieniowego
wykazata, ze prawdopodobienstwo narazenia konsumentéw europejskich na poziom
pozostatosci pestycydow, ktore moga prowadzi¢ do negatywnych wynikéw zdrowotnych byto
niskie (EFSA 2018). Jako przeciwwaga do opinii EWG w Internecie upowszechniane sg
wiadomosci, ze jabtka naleza do najzdrowszych owocow na $wiecie'?. Jednakze sa tez
doniesienia, ze pozostalo$ci pestycyddéw moga negatywnie wptywaé na ptodnos¢ ludzi i
rozwdj mézgu plodu, przy czym zwraca si¢ uwage, ze w jabtkach i przecierach jablkowych
jest wiecej pestycydow niz w soku jablkowym. Badania prowadzone w Instytucie
Ogrodnictwa (I0) w certyfikowanym laboratorium potwierdzaja informacje ze w sokach
jabtkowych odtworzonych z soku zageszczonego, a takze w sokach nie z soku zaggszczonego

(NFC), zawarto$¢ pestycydow byla wielokrotnie nizsza niz dopuszczaja to normy unijne
(Miszczak 2019).

4.2. Produkcja ekologiczna

W ostatnich kilkunastu latach trendem $wiatowym staje si¢ rolnictwo ekologiczne, ktére
jest najbardziej prosrodowiskowa metoda produkcji rolne;j 3 Obawa konsumentéw odnosnie
zawartos$ci pestycydow w jabtkach z produkcji integrowanej, a szczegodlnie konwencjonalnej,
ale takze, a by¢ moze przede wszystkim troska o §rodowisko, powinna sktania¢ producentow
do przechodzenia na produkcje ekologiczng jablek. Wedtug przewodnika po rynku produktow
ekologicznych (MRiRW 2018) produkcja ekologiczna Zywnosci opiera si¢ w szczegolnosci
na zasadach 1 praktykach najkorzystniejszych dla $rodowiska, wysokim stopniu
roznorodnosci biologicznej i ochronie zasobow naturalnych. Zywno$é ekologiczna jest to
zywno$¢ wytwarzana przy uzyciu naturalnych substancji i procesoOw, a zywnos¢ przetworzong
mozna uzna¢ za ekologiczng, jezeli co najmniej 95 % masy jej sktadnikow pochodzenia
rolniczego stanowig sktadniki ekologiczne. Rolnictwo ekologiczne okreslane jest rowniez
jako: biologiczne lub organiczne. Znaczenie upraw ekologicznych docenia MRIRW
wskazujac jednoczesnie, ze wymagane sg dzialania dostosowawcze w celu zwigkszenia
udziatu tego sektora produkc;ji.

W skali swiatowej w 2017 r. areal ekologicznych upraw sadowniczych naszej strefy
klimatycznej wynosit 204382 ha, w tym w Unii Europejskiej 114477 ha (56% S$wiatowego
areatu)™®. Z powyzszego wynika, ze UE kladzie szczegolny nacisk na rozwéj produkcji
ekologicznej. Powierzchnia upraw sadowniczych przeksztatconych na uprawy ekologiczne w
stosunku do powierzchni ogotem zajetej przez te uprawy, byta w 2017 r. najwigksza na
Lotwie (43,3%), a nastgpnie w Czechach (32,9%). W catym $wiecie ekologiczne sady

19 d0i,10.2903/j.efsa.2014.3942; doi, 10.2903/j.efsa.2014.3694; https,//doi.org/10.2903/j.efsa.2018.5348
1 Environmental Working Group — EWG; https://www.ewg.org/foodnews/summary.php

12 the world’s healthiest foods: www.whfoods.com/ genpage.php?tname=foodspice&dbid=15
W obliczeniach przyjeto liczbg ludnosci wg Rocznika Demograficznego 2019.

13 https://www.gov.pl/web/rolnictwo/rolnictwo-ekologicznel

1 https://shop.fibl.org/CHen/mwdownloads/download/link/id/1202/?ref=1
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jabtoniowe zajmowaty powierzchni¢ 81837 ha. Poréwnanie danych tabeli 2 i 3 wskazuje, ze
w niektorych krajach uprawy ekologiczne to przede wszystkim sady jabloniowe — w
Niemczech zajmuja one az 81% powierzchni upraw ekologicznych, we Francji i na Wegrzech
okoto 62%, a w Polsce ponad 51%. Uprawy ekologiczne sa szczegolnie wazne z punktu
widzenia ochrony $rodowiska i jak wskazuja badania przeprowadzone w Turcji, ktora jest
duzym producentem ekologicznych jablek (ale takze gruszek, wisni i moreli), przy nieco
mniejszej wydajnosci osigga si¢ wicksze korzysci w stosunku do kosztow, np. w zwigzku z
mniejszymi naktadami na nawozy, paliwa 1 $rodki ochrony (Ekinci i in. 2019). W literaturze
zwraca si¢ ponadto uwage, ze jablka z produkcji ekologicznej charakteryzuja si¢ wyzsza
zawarto$cig sktadnikéw prozdrowotnych jakimi sg zwigzki fenolowe ( Stopar i in. 2002). W
Niemczech standardowe jabtka tracg rynek na rzecz tych z upraw ekologicznych oraz odmian
klubowych™.

Tab. 2. Powierzchnia zajgta pod ekologiczne uprawy sadownicze strefy umiarkowanej w
wybranych krajach europejskich w 2017 r. (Zrédio: FiBL (2019))

. Udziat % w Powierzchnia w pehni . . .

Kraj Sadownicze uprawy powierzchni upraw przeksztatlcona Powierzchnia w fazie

ekologiczne (ha) owocow ogdlem (ha) przeksztatcania (ha)
Polska 10574 4,3 8354 2220
Witochy 24825 11,2 16601 8224
Francja 16707 16,5 11194 5513
Rumunia 6500 4,8 3847 2653
Niemcy 7514 16,8 - -
Hiszpania 6189 3,1 3584 2605
Wegry 4396 6,6 1320 3077
Czechy 4435 32,0 3561 874
Lotwa 1309 43,3 724 584
Stowacja 548 14,9 455 93

Tab. 3. Powierzchnia zajeta pod ekologiczne sady jabtoniowe w wybranych krajach
europejskich w 2017 r.

. Udziat % w Powierzchnia w Powierzchnia w
. Jabtoniowe sady . . . . . .
Kraj - powierzchni jabtoni | petni przeksztalcona [fazie przeksztatcania
ekologiczne (ha) ,
ogbltem (ha) (ha)
Polska 5411,14 3,07 3973,00 1437,44
Wiochy 6201,00 10,83 3890,00 2311,00
Francja 10401,00 24,37 6673,00 3728,00
Rumunia 2229,00 4,01 1352,00 877,00
Niemcy 6092,00 17,96 - -
Hiszpania 1211,47 3,97 762,11 449,36
Wegry 271451 8,46 738,50 1976,01
Czechy 1854,21 25,23 1323,81 530,40
Lotwa 667 20,02 446 221
Stowacja 412 18,91 389 23

1> Europa rynkiem dla polskich jabtek, ale jakich? PEIOW 4/2017, s. 24.
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Zrédlo: https://statistics.fibl.org/europe/selected-crops-
europe.html?tx_statisticdata pil%5Bcontroller%5D=Element2ltem&cHash=96710f0ac31a05da8be8f
59099f824eb

Jabtka ekologiczne przeznaczane sa nie tylko do bezposredniego spozycia, ale takze do
produkcji sokow pitnych i zaggszczonego soku NFC. Wedtug Trojanowicza (2018b) Europa i
USA to 90% rynku sokow ekologicznych NFC, a nasz kraj nalezy do znaczacych
producentéw produkujac rocznie okoto 16000 ton ekologicznego soku NFC i okoto 2500 ton
zageszczonego soku ekologicznego. Produkcja jabtek ekologicznych rosnie wolniej niz
zapotrzebowanie, przy czym przetworstwo ma wigksze potrzeby niz rynek owocoOw Swiezych.

Tabela 4. Produkcja jabtek ekologicznych w wybranych krajach w tonach

Kraj 2014 2015 2016 2017
Polska 15231 15189 16525 14506
Wtochy 46628 45798 113593 -

Rumunia 6032 3709 7003 7056
Hiszpania 13664 13419 11177 12434
Wegry 6903 4167 4799 5096
Czechy 3054 2881 3256 2698
Lotwa 1663 899 1447 1291
Stowacja 6159 4032 62 1154

Zrédlo jak wyzej. Brak danych dla Francji i Niemiec

W produkcji ekologicznej w przypadku jabtoni wazny jest dobor odmian odpornych na
parcha, ktérego zwalczanie wymaga w sezonie nawet kilkunastu opryskow. Niestety w
Europie zadna z dominujgcych odmian (‘Golden Delicious’, ‘Jonagold’, ‘Elstar’, ‘Gala’,
‘Braeburn’) poza odmiang ‘Topaz’ nie nalezy do parchoodpornych, a mimo to np. w
Potudniowym Tyrolu odmiang ‘Gala’, ‘Braeburn’, ‘Golden Delicious’, ‘Crips Pink’ i ‘Fuji’
uwaza si¢ za potencjalnie dobre odmiany do uprawy ekologicznej (Keserovic¢ i in. 2012).

Doktadne przepisy dotyczace produkcji ekologicznej na wszystkich etapach produkciji,
przygotowania 1 dystrybucji okre§lono w rozporzadzeniu Rady (WE) nr 834/2007 1 w
rozporzadzeniu Komisji nr 889/2008. Od 2021 r. beda obowigzywac nowe zasady dotyczace
produkcji ekologicznej, przyjete przez Parlament Europejski w 2018 r. (Regulation (EU)
2018/848 of the European Parliament and of the Council of 30 May 2018 on organic
production and labelling of organic products). W mysl tego rozporzadzenia zasady produkcji
zostang uproszczone, ale system kontroli zostanie wzmocniony dzigki $cislejszym $srodkom
zapobiegawczym 1 solidnym (niezwlocznym w przypadku podejrzen) kontrolom opartym na
ryzyku w calym tancuchu dostaw. Ujednolici si¢ podejscie w celu zmniejszenia ryzyka
przypadkowego zanieczyszczenia pestycydami. Latwiejsza bedzie certyfikacja dla drobnych
rolnikow  dzigki nowemu systemowi grupowej certyfikacji. W gospodarstwach
ekologicznych, gdzie uprawy prowadzone s3 pod nadzorem jednostek certyfikujacych,
nawozenie mineralne nawozami azotowymi jest zabronione, co moze sprzyja¢ poprawie
jakosci przechowalniczej jablek.

Pomimo wszelkich walorow produkcji ekologicznej, jak wskazuje opracowanie AIJN
(2018) zachowanie konsumentow przy zakupie zywnosci ekologicznej pozostaje trudne do
przewidzenia: tylko niewielka grupa konsumentow (zazwyczaj mieszkajaca w duzym
miescie, posiadajagca wysokie dochody do dyspozycji 1 $§wiadoma waloréw zywnosci
ekologicznej) decyduje si¢ na zakup zywnosci ekologicznej, ale tez nie codziennie. Pomimo
stalego wzrostu rynku zywnosci ekologicznej, prognozowanie staje si¢ wigc trudne. W Unii
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Europejskiej z pewnoscia bedzie si¢ nasilata konkurencja jesli chodzi o rynek zywnosci
ekologicznej — w przysztosci powierzchnia upraw ekologicznych moze nawet ulec
zmniejszeniu w przypadku braku dotacji do tego rodzaju upraw w ramach Wspoélnej Polityki
Rolnejls. Jednakze wyniki pierwszego raportu wchodzacego w skiad cyklu badan opinii
publicznej w projekcie ‘Polski Monitor Opinii’ wskazuja, ze pomimo, iz Polacy wciaz kieruja
si¢ ceng przy wyborze produktow, to jednak deklarujg (69% respondentow), ze sa w stanie
zaplacié wigcej za polska zZywno$é wytworzona w sposob ekologiczny®’. Wedtug organizacii
producenckich ceny owocoéw ekologicznych powinny by¢ wyzsze o 60% w stosunku do tych
z sadow tradycyjnych®®. Powinno tez by¢ wiecej dostepnych $rodkéw do ochrony sadéw i
plantacji. W dokumencie Komisji Europejskiej (EC 2019) podaje si¢ informacje, ze w
krotkim okresie czasu mozna oczekiwaé wzrostu produkcji ekologicznej, jednakze w dalszej
perspektywie w zwigzku z problemami przejscia na rolnictwo ekologiczne (zwigkszonymi
kosztami produkcji i nizszymi zbiorami) oraz ze zmianami rynkowymi w kierunku innych
przyjaznych dla $rodowiska metod uprawy, wzrost produkcji ekologicznej ulegnie
spowolnieniu.

W produkcji ekologicznej najwickszym problemem pozostaje kontrola jakosci, ktora
jest wyrywkowa, a nie kompleksowa i nie ma mechanizmu eliminowania nieuczciwych
producentéw ekologicznych owocow.

5. Sposoby zagospodarowania jablek
5.1 Rynek owocow Swiezych
5.1.1. Technologie przechowywania jablek

Podstawowymi parametrami przechowywania owocow s3: temperatura, wilgotnos¢
wzgledna 1 sklad atmosfery przechowalniczej. Zalecana, optymalna temperatura
przechowywania to zazwyczaj najnizsza z mozliwych, ktora nie powoduje uszkodzen
owocOw. Nalezy pamigtaé, ze nie jest to warto$¢ stata, a okreslony zakres temperatury
ustalony warto$ciami progowymi wiaczajacymi 1 wylgczajagcymi uktad chtodniczy. Ten
zakres w praktyce nazwany jest histerezag ukladu. Dla jablek S$rednia temperatura
przechowywania waha si¢ od okoto -0,5 °C do +3 °C. Kolejng wielko$cig charakteryzujaca
temperature w obiekcie przechowalniczym jest tak zwana delta T (AT), ktéra informuje o
roznicy temperatur pomig¢dzy zalozong temperaturg przechowywania, a temperaturg
powierzchni chtodnicy (lub upraszczajac, powietrza opuszczajacego chtodnicg). Im wigksza
wartoS¢ AT tym wigksze ryzyko zbyt niskiej wilgotnosci wzgledne; atmosfery
przechowalniczej a tym samym zwigkszona transpiracja, czyli utrata wody przez owoce,
powodujaca wiednigcie. Optymalna wilgotno$¢ wzgledna atmosfery przechowalniczej wynosi
okoto 90%. Niewskazana jest zbyt wysoka wilgotno§¢ wzgledna. Moze ona bowiem
przyczynia¢ si¢ do rozwoju grzybow zaréwno na opakowaniach jak 1 owocach oraz sprzyjac
powstawaniu niektorych choréb fizjologicznych takich jak zbrazowienia wewngtrzne oraz
oparzelizna powierzchniowa. Sktad atmosfery przechowalniczej powinien by¢ optymalny dla
danej odmiany.

Do przechowywania jabtek wykorzystuje si¢ najczesciej chtodnie. W zaleznosci od
konstrukcji komory chtodniczej (jej gazoszczelno$ci) oraz wyposazenia, owoce mozna
przechowywac¢ w atmosferze: normalnej (zawierajacej 21% tlenu i1 praktycznie 0% dwutlenku

18 https://www.organic-europe.net/country-info/poland/country-report.html

7 Badanie IBRIS: http://www.dlahandlu.pl/detal-hurt/wiadomosci/badanie-polacy-coraz-bardziej-dumni-z-
polskiej-zywnosci,82860.html

¥ Dokument organizacji producenckich ,,Rozwiazania prawne, ktore nalezy wprowadzi¢ jako niezbedne dla
wlasciwego funkcjonowania uméw kontraktacyjnych” z dnia 16.10.2018 9z datg MRiRW 2018-12-07
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wegla), modyfikowanej (suma stezen tlenu i dwutlenku wegla wynosi 21% — najczgsciej
stosowana jest atmosfera o sktadzie 15-16% tlenu i 6-5% dwutlenku wegla) i kontrolowane;j
(mozemy dowolnie ustala¢ stezenia tlenu i dwutlenku wegla). Dla jablek w zalezno$ci od
odmiany, stezenie CO2 moze wynosi¢ od ponizej 1% do ok. 5%, a stezenie tlenu od okoto
0,5% do 3%. Generalnie nalezy stwierdzi¢, ze zastosowanie kontrolowanej atmosfery
pozwala na znaczne wydtuzenie okresu przechowywania w stosunku do warunkoéw normalne;j
atmosfery, przy zachowaniu przez owoce wyzszej jedrnosci i kwasowosci oraz zielonej barwy
zasadniczej skorki, jednakze w warunkach kontrolowanej atmosfery owoce zazwyczaj nie sa
w stanie wytworzy¢ wystarczajacej ilosci zwigzkow aromatycznych.

Ostatnia dekada ubiegtego wieku to okres gwattownego rozwoju nowoczesnych technologii
przechowalniczych umozliwiajacych przechowywanie jabtek w atmosferach o ekstremalnie
niskim stezeniu tlenu (0,6%-0,8%). Przyczyna ich rozwoju byla z jednej strony koniecznos¢
ograniczenia strat przechowalniczych w kilkumiesiecznym okresie przechowywania,
spowodowanych chorobami fizjologicznymi jablek, z drugiej za$ konieczno$¢ dostarczania
owocOw coraz wyzszej jakosci by zaspokoi¢ wymagajacych konsumentéw. RoOwniez w
Polsce ostatnie dwie dekady to okres bardzo sprzyjajacy powstawaniu nowoczesnej bazy
przechowalniczej, w tym komoér wysokiego sktadowania. Zwlaszcza dostep do funduszy
europejskich spowodowal, ze w wielu gospodarstwach sadowniczych i1 warzywniczych
zaréwno indywidualnych, jak i nalezacych do grup producenckich stosowanie technologii
kontrolowanych atmosfer stalo si¢ powszechng praktyka. Pomimo tego, ze w Polsce
praktycznie nie ma zweryfikowanych danych dotyczacych pojemnosci sktadowej komor
przechowalniczych do owocow, to nalezy zatozy¢ ze z kazdym rokiem wzrasta liczba komor,
w ktorych mozna przechowywaé owoce w ekstremalnie niskich st¢zeniach tlenu. Wsréd tych
technologii mozna wyr6zni¢ cztery grupy réznigce si¢ sposobem regulacji i kontroli
parametrow przechowywania, tzn. fluorescencja chlorofilu, pomiar wspotczynnika
oddychania, pomiar st¢zenia etanolu w migzszu owocOw oraz pomiar etanolu w atmosferze
przechowalniczej. Do pierwszej grupy zaliczamy dwie obecnie dost¢pne na europejskim
rynku technologie, tj DCA (Isolcell Italia S.p.A, Wilochy) oraz DCA Fruit Observer
(Besseling Group B.V., Holandia). W tych technologiach owoce przechowuje si¢ w
atmosferze zawierajacej okoto 0,2-0,3% tlenu powyzej progu oddychania beztlenowego,
ustalonego na podstawie wskazan sensora fluorescencji chlorofilu. Do drugiej grupy
technologii zaliczamy migdzy innymi ACR (Van Amerongen CA technology, Holandia), w
ktoérej prog oddychania beztlenowego owocow wyznacza si¢ na podstawie pomiaru tempa
oddychania mierzac stosunek wzrostu stezenia dwutlenku wegla do ubytek tlenu w
atmosferze przechowalniczej. Gwalttowny wzrost wspotczynnika oddychania wskazuje na
rozpoczecie procesu fermentacji alkoholowej. Do pomiaru stezen tlenu i dwutlenku wegla
stosuje si¢ precyzyjne analizatory, a pomiar przeprowadza si¢ w specjalnych pojemnikach.
Kolejna grupa to technologie oparte na pomiarze st¢zenia etanolu w migzszu owocoOw.
Przedstawicielami tej grupy sa miedzy innymi ILOS Plus (MARVIL engineering S.r.l.,
Witochy) oraz Swinglos (Fruit Control Equipments, Wtochy). W tych technologiach owoce w
poczatkowej fazie przechowywania wprowadza si¢ w stres beztlenowy (fermentacja
alkoholowa) tak by osiggna¢ zakladane stezenie etanolu w migzszu owocoOw. Nastepnie
owoce przechowuje si¢ w warunkach ULO. W razie konieczno$ci podczas przechowywania
powtarza si¢ stres beztlenowy. Do pomiaru stezenia etanolu w migzszu owocOw najczescie]
stosuje si¢ specjalny analizator wyposazony w enzymatyczng elektrode. W ostatniej
omawianej grupie technologicznej warunki przechowywania ustalane s3 na podstawie
pomiaru stgzenia etanolu w atmosferze przechowalniczej. Do tego celu stosowany jest bardzo
precyzyjny analizator. Przedstawicielem tej grupy moze by¢ technologia DCS (STOREX
B.V., Holandia).

Niezaleznie od ww. technologii przechowalniczych sadownicy maja do dyspozycji kolejng
innowacyjng technologi¢, korzystnie wplywajaca na utrzymanie jako$ci pozbiorczej owocow
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I warzyw, a mianowicie pozbiorcze stosowanie 1-metylocyklopropenu (1-MCP). Jej poczatki
siegajg polowy lat 90. ubieglego wieku, kiedy to w 1996 r. E. Sisler 1 S. Blankenship
opatentowali cyklopropeny jako inhibitory etylenu. W tym miejscu nalezy podkreslic, ze
badania nad skutecznoscig preparatu zawierajagcego 1-MCP w przechowalnictwie jabtek w
Polsce zapoczatkowano w Zaktadzie Przechowalnictwa i Przetworstwa Owocow Instytutu
Sadownictwa 1 Kwiaciarstwa (obecnie Zaktad Przechowalnictwa i Przetworstwa Owocow i
Warzyw Instytut Ogrodnictwa) juz na poczatku XXI wieku, co stanowito podstawe do
pozniejszej jego rejestracji. Po zbiorze owoce muszg zosta¢ schtodzone i po okoto 5-6 dniach
nastepuje 24 godzinne traktowanie preparatem, w Szczelnej komorze przechowalniczej.
Wyniki wieloletnich badan prowadzonych w Instytucie potwierdzaja, ze pozbiorcze
stosowanie 1-MCP istotnie ogranicza spadek jedrnosci i kwasowosci jabtek w stosunku do
owocow nietraktowanych, przechowywanych w tych samych warunkach. Efekt traktowania
jest znacznie silniejszy podczas przechowywania owocow w KA, niz w warunkach NA.
Preparat rowniez wptywa na regulowanie dojrzewania gruszek podczas przechowywania i
obrotu towarowego.

5.1.2. Krajowe spozycie i eksport jablek

Na $wiecie produkuje si¢ gtownie jablka deserowe — taki wniosek mozna wyciagnaé
analizujac struktur¢ odmian jabtek uprawianych np. w Unii Europejskiej i USA. Wiaze si¢ to
z jednej strony z zapotrzebowaniem rynku na owoce $wieze, ale takze z wigksza
optacalnos$cig produkcji jabtek deserowych niz przeznaczonych na cele przerobowe. W Polsce
w zwigzku z wchodzeniem sadow w pelni¢ owocowania i poprawe agrotechniki na
przestrzeni lat obserwuje si¢ wysoka dynamike wzrostu produkcji jabtek. Z kolei, jak
wskazuja dane IERiGZ oraz GUS (IERiGZ-PIB. 2004-2019) konsumpcja jablek w naszym
kraju od szeregu lat wykazuje tendencj¢ spadkowa. W poczatkowych latach obecnego wieku
przecigtne roczne spozycie jabtek na osobe przekraczato 20 kg, podczas gdy w 2017 r. 12,0
kg a w 2018 r. 11,64 kg/osobe. W zwigzku z taka sytuacja na zaopatrzenie rynku polskiego
przeznacza si¢ coraz mniej jabtek — przed rokiem 2010 bylo to okoto 600 tys. ton, a w
ostatnich latach ponizej 500 tys. ton, w tym swoj udzial maja takze jabtka importowane (Tab.
5). Spadek liczby ludno$ci naszego kraju ma takze swoje znaczenie. Prowadzone s3
wprawdzie kampanie ,,5 x dziennie owoce i warzywa”, czy ,,5 porcji warzyw, owocow lub
soku”, ktére powinny takze stymulowac¢ spozycie jablek, ale jak wykazaty badania HBSC
(Mazur J., Matkowska--Szkutnik A. (red). 2018. ) zaledwie niewiele ponad 1/3 nastolatkow
spozywala owoce (38,2%) 1 warzywa (34,2%) na zalecanym poziomie. Cze¢stos¢ codziennego
spozywania owocOw spadata wraz z wiekiem zar6wno u dziewczat jak i chtopcow.

Tab. 5. Rozdysponowanie krajowych zbiorow jabtek w tys. ton

Wyszczegodlnienie 2013/14 | 2014/15 | 2015/16 | 2016/17 | 2017/18 | 2018/19 | 2019/20*
Zbiory wg GUS 3085 3195 3146 3604 2441 4000 3000
Sg%zglvfl;ec\;]v gospodarstwach | g, 552 489 516 411 493 440
Bezptatna dystrybucja - 212 267 80 - - -
Eksport 1123 1003 983 1100 700 1003 800
Przetworstwo w tym 1855 2175 2215 2190 1205 3600 1920
- sok zageszczony 1575 1890 1925 1900 900 3150 1470
Razem zuzycie 3482 3942 3954 3886 2316 5036 3160
*prognoza
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Zrédlo: Wg Rynek Owocow i Warzyw 55/2019 (na podstawie danych: GUS, MF i KUPS)

Na eksport przeznaczanych jest od 20% do nawet 40% zbioréw jabtek. Zaleznie od
roku eksport wynosi od okoto 700 tys. ton do ponad miliona ton (Wyk. 4.) Do roku 2014
gléwnym odbiorcg naszych jablek byla Rosja. Po wprowadzeniu embarga duze ilosci
zaczelismy eksportowa¢ do Biatorusi i kilku innych krajow WNP*. W Unii Europejskiej
najwazniejszym odbiorcg naszych jabtek sa Niemcy, importujac corocznie okoto 100 tys. ton
jabtek. Kolejnym waznym odbiorcg jest Holandia. Szereg innych krajow importuje z Polski
jabtka na rynek owocéw $swiezych 1 prawdopodobnie do przerobu, ale takze prawdopodobnie
w celu reeksportu na inne rynki. Nadzieja dla polskich producentow jabtek byt eksport na
dalekie rynki azjatyckie, jednakze te nadzieje jak dotychczas nie sprawdzaja sie, ze wzgledu
na specyficzne wymagania odbiorcow co do odmian i konkurencje ze strony krajow blizej
potozonych, ktére wezesniej dostosowatly sie do wymagan tych rynkow?. Poza tym im dalsze
odlegtosci tym wigksze ryzyko zwigzane z dostawami i1 utrzymaniem jako$ci owocOw.
Latwiej jest polskim eksporterom spelni¢ oczekiwania rynku krajow arabskich (Egiptu,
Jordanii), konkurujac z innymi dostawcami takze pod wzgledem cen. Wedlug opinii
ekspertow Unii Europejskiej oczekuje sie, ze eksport $wiezych jabtek z UE bedzie nadal rost,
ale bedzie wolniejszy niz w przesztosci (okoto 0,7% rocznie), w szczegdlnosci ze wzgledu na
ograniczenia fitosanitarne w krajach spoza UE. Polska nie tylko eksportuje jabtka, ale takze je
importuje, migdzy innymi w zwigzku brakiem barier w handlu w ramach UE, ale takze ze
wzgledu na zapewnienie dostaw jabtek w ciggu catego roku (w tym w miesigcach letnich).

1400 - 1262

1200 - 1123 1114
1003 o83 1003

1000 -
787 802 800

800 - 719

\

600 443
400 +

Tys. ton

200 -

WyK. 4. Eksport jabtek z Polski (tys. ton) Zrodto: MF wg B. Noseckiej, A. Bugaty (2020)

Zdaniem polskich ekspertéw w strategii eksportu jabtek powinny by¢ uwzgledniane
kraje UE, gdzie sa najwyzsze ceny, jednakze niezwykle wazne jest dostosowanie si¢ do
wymagan tego rynku. Dotychczas w oczach odbiorcy europejskiego Polska jest niestabilnym
dostawca czesto watpliwej jakosci jabtek, a rozdrobnienie naszych producentéw dziata
przeciwko nam. Mamy szans¢ eksportu na wymagajace rynki pod warunkiem, ze bedziemy

¥ WNP — Wspolnota Niepodleglych Panstw
Phttp://www.sadyogrody.pl/handel i dystrybucja/106/dr tomasz_lipa o rosyjskim embargu_eksporcie i zmia
nach w_polskim sadownictwie video,20164.html
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http://www.sadyogrody.pl/handel_i_dystrybucja/106/dr_tomasz_lipa_o_rosyjskim_embargu_eksporcie_i_zmianach_w_polskim_sadownictwie_video,20164.html
http://www.sadyogrody.pl/handel_i_dystrybucja/106/dr_tomasz_lipa_o_rosyjskim_embargu_eksporcie_i_zmianach_w_polskim_sadownictwie_video,20164.html

oferowaé doskonaty towar w duzych jednolitych partiach oznaczonych stosowna marka®’.
Niemcy importujg rocznie okoto 600 tysiecy ton jabtek, ktorych liczacymi si¢ dostawcami z
naszej strefy klimatycznej sa Wlochy (gléwny dostawca), Holandia, Francja i Belgia, a z
potkuli potudniowej Nowa Zelandia, Chile, Potudniowa Afryka, Argentyna i Brazylia
(Garming i1 in. 2014). W polskim eksporcie jabtek znaczaca pozycje stanowig jabtka
przemystowe.

5.2 Przetwérstwo owocowo-warzywne
5.2.1. Soki zageszczone

W Polsce gltéwnym odbiorca jablek jest przemyst przetworczy, a szczegdlnie
producenci zageszczonych sokow jabtkowych (Tab. 5, Zat. 1). Na produkcje zageszczonych
sokow jabtkowych w ciggu ostatnich 10 lat rocznie przeznaczano 56,3% zebranych owocow.
W latach 2014-2016 cze$¢ jabtek deserowych eksportowanych wczesniej do Rosji musiata
by¢ skierowana do przetworstwa. Przemyst sokowniczy zagospodarowuje w roku
gospodarczym od 900 tys. ton (2017/2018) do ponad 3 milionéw ton jabtek (2018/2019), przy
czym istnieje $cista korelacja pomigdzy wielkoscig zbiorow jabtek a ich zagospodarowaniem
na koncentrat. W informacji MRIRW (2017) podano, ze w poréwnaniu do innych panstw
europejskich, gdzie sadownictwo jest silnie rozwinigte, w polskim sadownictwie wystepuje
ciagle bardzo duzy udziat owocéw stabej jakosci, produkowanych dla potrzeb przetworstwa.
Jednakze w wielu najlepszych sadach jabloniowych w Polsce udzial jabtek przemystowych w
zbiorach nie przekracza 15-20%, podobnie jak w najlepszych sadach w Europie.

W latach niskiego urodzaju produkcja zageszczonego soku spada ponizej 200 tys. ton, a
przy wysokich zbiorach jablek jest nawet blisko dwa razy wyzsza, ale wtedy ceny jablek
przemystowych sa bardzo niskie, co budzi sprzeciw ze strony sadownikéw. Istnieje jednak
bardzo wysoka ujemna korelacja pomiedzy cenami a wysokoscig zbioréw — im wyzsze zbiory
tym bardziej spadaja ceny zaréwno jabtek deserowych jak i przeznaczonych dla przemystu
(Markowski, Ptocharski 2018). Wedlug informacji podanej przez Makosza (2017) przy
cenach skupu jabtek przemystowych 0,25-0,40 zt/kg i deserowych 0,80-1,20 zt/kg produkcja
jabtek przemystowych moze by¢ atrakcyjna dla duzej grupy producentow, ale tylko w matych
gospodarstwach, dla ktérych produkcja tego rodzaju jabtek jest dodatkowym zrodltem
dochodu. Zdaniem ww. autora jesli cena skupu za jablka przemystowe, spetniajace okreslone
wymagania przemystu sokow zageszczonych wyniostaby 0,50 zt/kg to by¢ moze zaktadanie
specjalnych sadow przemystowych miatoby uzasadnienie.
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Wyk. 5. Zmienno$¢ cen jabtek deserowych i przemystowych w Polsce w zaleznosci od
wielko$ci zbiorow.

W ciagu ostatnich 10 lat ceny jabtek przemystowych byty $rednio 3,27 razy nizsze niz
ceny jabtek deserowych, co budzi sprzeciw producentow jabtek. Problemy na linii
producenci owocoOw — przemyst przetwdrczy probuje si¢ rozwigzaé poprzez wprowadzenie
przepisow legislacyjnych. W 2019 roku Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi
przygotowato propozycje uméw kontraktacyjnych®, w ktorych podano sposob obliczania
cen. W dokumencie tym jest informacja, ze ,,cena jest niezmienna i okreslona w umowie, lub
jest obliczana poprzez potaczenie réznych czynnikdéw okreslonych w umowie, ktore moga
obejmowaé¢ wskazniki rynku odzwierciedlajgce zmiany warunkow na rynku, dostarczong
ilo$¢ oraz jako$¢ lub sktad dostarczonych produktéw rolnych”. Przemyst wyraza opinig, ze w
miejsce odgornej regulacji rynku powinny by¢ wprowadzone rozwigzania systemowe,
przyjete w oparciu o mechanizmy rynkowe”. W Polsce mamy okolo 600 ha sadow
przemystowych i zdaniem ich wtascicieli cena 30-40 groszy za jablka z tych saddéw jest
bardzo korzystna. Sadownicy powinni si¢ zdecydowaé czy produkuja jabtka deserowe czy na
przemyst. Jabtka przemystowe powinny podlega¢ kontraktacji, najlepiej poprzez grupy
producenckie, podobnie jak ma to miejsce w innych krajach. Powinna by¢ opracowana
koncepcja restrukturyzacji sadow uwzgledniajaca  przeksztalcenie czesci  sadow
produkujacych jabtka deserowe na sady przemystowe, biorgc pod uwage zaréwno interes
sadownikow jak i1 przemyshu przetworczego. Jednakze zmiana nawykéw producentdw jest
niezmiernie trudna. Strony zawierajace kontrakty czesto sobie nie ufaja. Rozmowa z ogromna
rzesza producentow jabtek nie doprowadzi do rozwigzania probleméw. Niezbedne jest
powotanie grupy ekspertéw reprezentujacych wszystkie strony, ktora opracowataby strategie
umozliwiajaca przetrwanie zardwno sadownikow jak i przemystu®.

W przygotowaniu jest tez dokument Unii Europejskiej (Ustawa o zmianie ustawy o
organizacji niektorych rynkéw rolnych oraz ustawy o przeciwdziataniu nieuczciwemu
wykorzystywaniu przewagi kontraktowej w obrocie produktami rolnymi i spozywczymi). W
Polsce mamy okoto 150 tysiecy sadownikow (z ktérych tylko czg$¢ jest zrzeszona w grupach
producenckich) — to prowadzi do ostabienia ich pozycji negocjacyjnej. Polscy sadownicy
powinni dazy¢ do konsolidacji 1 zrzeszenia, CO pozwolitoby im znacznie skuteczniej chroni¢
wlasne interes5y oraz datoby poczucie bezpieczenstwa w rozmowach z wigkszymi
kontrahentami®.

Zaktadanie specjalnych jabloniowych sadow przemystowych, postulowane szczeg6lnie
przez odbiorcoOw zagranicznych, zainteresowanych sokami o wyzszej kwasowosci (Ebert,
2017) nie rozwiaze sytuacji nadprodukcji jablek deserowych — najwazniejsza sprawa jest
dostosowanie produkcji jabtek do potrzeb i wymagan rynku. Strategia rozwoju upraw
sadowniczych w Polsce powinna uwzglednia¢ potrzeby przemyshu, w tym takze przemystu
zageszczonych sokow jabtkowych, gdyz jak podaja Nosecka i Bugata (2019b) nalezy sie
liczy¢ z rosngcg konkurencja takich krajow jak Ukraina i Motdawia, ktore tacznie obecnie
wytwarzajg blisko 50 proc. polskiej produkcji soku zageszczonego, ale sprzedawanego po
nizszej cenie. R6znice w cenach sg na tyle duze, Ze polskim zaktadom oplaca si¢ importowac
zageszczone soki jabtkowe z tych krajow w ilosciach okoto 50 tys. ton rocznie.

https://www.gov.pl/web/rolnictwo/umowa-kontraktacji-w-sektorze-owocow-proponowane-przedzialy-cenowe-
w-sezonie-2019-r

 PFiOW 5-6/2019 s. 4-5.

? Propozycja zgloszona w czasie Noworocznego Spotkania Branzowego zorganizowanego przez KUPS w dniu
22.01.2020.

%> Raport PWC (PricewaterhouseCoopers) z 26.10, 2018 r. pt. ,, Skutki wprowadzenia obowigzku zawierania
umow na dostawe produktow rolnych w swietle aktualnej sytuacji i problemow polskiego rynku owocow”,
opracowany na zlecenie Stowarzyszenia Krajowa Unia Producentow Sokow.
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Wedtug prognozy EU Agricultural Outlook (EC 2019) Unia Europejska w okresie do
2030 r. ma pozosta¢ importerem netto koncentratu jabtkowego. Mozna jednak mie¢ co do
tego pewne watpliwosci biorac pod uwage tendencj¢ zmian obserwowanych na rynku
europejskim to jest statego spadku spozycia sokow pitnych produkowanych z sokow
zageszczonych (FC). Wedlug danych AIJN (2018) produkcja sokéw z koncentratu wynosita
w Unii Europejskiej w 2013 r. 4593 milionow litrow, a w 2017 r. 3908 milionéw. Wyrazne
spadki spozycia sokdw z koncentratow obserwuje si¢ w krajach, ktore sa najwiekszymi
odbiorcami produkowanego w Polsce zageszczonego soku jablkowego tj. w Niemczech,
Wielkiej Brytanii, Holandii i Austrii.

5.2.2. Rynek sokow i nektar6w w Unii Europejskiej, w Niemczech i w Polsce

Sytuacja na polskim rynku sokéw w wielu aspektach istotnie rozni si¢ od tej na rynku
UE. Po pierwsze istnieja roznice w preferencjach dla rodzajow sokow i nektaréw — w UE w
2017 r. sok i nektary pomaranczowe byly najbardziej preferowane stanowiac 36,5% rynku,
podczas gdy sok i nektar z jabtek jedynie 15,7% rynku. W Niemczech, ktéry stanowi
najwickszy rynek sokéw w UE (i najwigkszy odbiorca naszego zageszczonego SOKU
jabtkowego), soki i nektary pomaranczowe stanowig 33,5% rynku, a jabtkowe 22,2% rynku.
W Polsce udziat soku pomaranczowego w 2017 r. wynosit 24,7% a soku jabtkowego 27,2%.
Soki warzywne to na rynku UE niszowa kategoria, podczas gdy w Polsce stanowig az 14%
rynku. Niezwykle dynamicznie rozwija si¢ u nas produkcja i eksport sokow jabtkowych NFC
luzem (Rys. ), ktore mozna uzna¢ za innowacje w przemysle sokowniczym, biorgc pod
uwage zaro6wno technologie ich produkcji jak i wartosci zdrowotne. Szacuje sie, ze w 2017 r.
produkcja sokéw NFC wyniosta 215 milionow littow?®, z czego ponad 60% byto
eksportowanych do Niemiec (Trojanowicz 2018b). Wedtug Trojanowicza (2018b) w Polsce
funkcjonuje ponad 250 zaktadow przemystowych, ktore produkujg soki NFC w elastycznych
opakowaniach plastikowych ,bag in box”. W Polsce spozycie sokow NFC od 2010 r.
wzrastalo w tempie 20% rocznie osiggajac w 2017 r. poziom 4,6 1/mieszkanca (Strojewska
2019). Natomiast zmiany w spozyciu sokow pitnych z sokow zageszczonych sg jak dotad
niewielkie — obecnie spozycie wynosi obecnie okoto 10 l/mieszkanca w przeliczeniu na rok.
W ostatnich latach nektary w Polsce wedlug statystyki AIJN (2018) produkowane sa
wylacznie z soku zaggszczonego i1 oferowane jako produkty pasteryzowane.

250 Eksport do Niemiec stanowi ponad 60%
) 215
u Eksport = Produkcja
200
170
150 135
118 112

97

100 82,2 82,8
55.8 65,2 63,8
-
2012 2013 2014 2015 2016 2017

2 Wedtug informacji podanej w opracowaniu ,,Rynek Owocéw i Warzyw,, Nr 54, produkcja sokow jablkowych
NFC w sezonie 2018/2019 wyniosta 300 min 1.
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Wyk. 6. Produkcja i eksport sokow jabtkowych NFC produkowanych luzem w latach
2012-2017 w miIn | (Zrédto: Trojanowicz, PFiOW 8-9, 2018)

W raporcie AIJN (2018) zwraca si¢ uwage, ze producenci uwzgledniaja oczekiwania
konsumentéw dotyczace jakosci ‘premium’ sokow, poprzez podkreslanie ich autentycznosci,
kraju pochodzenia, przejrzystosci produkcji i cech funkcjonalnych produktow, za ktoére
konsumenci sktonni sg wigcej ptaci¢. W niektérych krajach (Niemczech, Wielkiej Brytanii,
Francji i Wloszech) atrakcyjnymi stajg si¢ soki tloczone na zimno, chtodzone, z surowcow
ekologicznych i opcje handlowe okres$lane jako ‘Fair Trade’. W Niemczech w 2017 r.
dokonano szacunkéw dotyczacych specjalizacji w zakresie uprawy jabtek na cele
przemystowe 1 do bezposredniej konsumpcji, z ktérych wynika, ze istniejg rejony
specjalizujace si¢ w produkcji jablek miedzy innymi na soki i cydry. W rejonie
Meklemburgia-Pomorze Przednie az na 83% powierzchni zaj¢tej pod sady jabloniowe
produkuje si¢ owoce na potrzeby przemyshu gtdéwnie sokowniczego (Garming i in. 2018).

Tabela 6. Rynek sokoéw pitnych i nektaréw w Unii Europejskiej, w Niemczech i w
Polsce w latach 2013 — 2017 (AIJN 2018)

Objetosé, milionow litrow | 2013 | 2014 | 2015 | 2016 | 2017 [2016/17%

Unia Europejska — 17,9 l/osobe sokéw i nektarow w 2017 r.

Ogodtem soki i nektary 9,916 9,590 9,527 9,289 9,187 -1.1%
Soki 100% ogdtem 6,442 6,175 6,106 5,994 5,952 -0,7%
Utrwalane (P*) 5,046 4,795 4,740 4,579 4,486 -2,0%
Chlodzone 1,396 1,380 1,366 1,415 1,465 3,6%

Z soku zageszczonego 4,593 4,311 4,211 4,024 3,908 -2,9%
Nie z soku zageszczonego 1,850 1,864 1,895 1,970 2,043 3, 7%
Nektary 25-90% soku, ogotem 3,474 3,415 3,421 3,295 3,236 -1,8%

Niemcy — 28,2 l/osobe sokéw i nektaréw w 2017 r. (w tym sokéw 19,4 1)

Ogotem soki i nektary 2,488 2,408 2,397 2,361 2,342 -0,8%
Soki 100% ogdtem 1,747 1,669 1,640 1,617 1,611 -0,4%
Utrwalane (P*) 1,670 1,570 1,530 1,489 1,462 -1,8%

P* z soku zagegszczonego 1,439 1,336 1,283 1,229 1,197 -2,6%

P* nie z soku zageszcz. 232 234 247 259 265 2,1%
Chlodzone z soku zageszcz. 41 50 54 58 59 3,3%
Chlodzone nie z soku zag. 36 49 56 70 89 27,0%
Nektary 25-90% soku, ogbtem 741 739 757 744 731 -1,7%

Polska — 21,3 l/osobe sokow i nektarow w 2017 r. (w tym sokow 14,8 1)

Ogodtem soki i nektary 673 699 757 800 820 2,5%
Soki 100% ogdtem 438 456 504 543 569 4,8%
Utrwalane (P.) 378 392 437 473 494 4,4%

P* z soku zaggszczonego 364 371 386 391 383 -1,9%

P* nie z soku zaggszcz. 14 21 51 82 111 34,2%
Chtodzone z soku zaggszcz. 60 64 67 70 75 7,2%
Chtodzone nie z soku zag. 51 55 57 60 64 7,1%
Nektary 25-90% soku, ogotem 235 243 253 257 251 -2,2%
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https://pl.wikipedia.org/wiki/Meklemburgia-Pomorze_Przednie
https://pl.wikipedia.org/wiki/Meklemburgia-Pomorze_Przednie

Soki pitne jabtkowe** 107,6 139,0 181,8 182,0 248,6 37%

*P — utrwalane np. przez pasteryzacje lub z wykorzystaniem wysokich ci$nien

**Szacunek IERiIGZ-PIB - wedtug podanych informacji produkcja w 2018 r. osiggneta poziom
291, 7 minl, aw 2019 r. okoto 320 mln 1.

Uwaza si¢, ze innowacje bedg w przysztosci gtdbwnym motorem napedowym rynku
sokow. Juz obecnie na rynku UE sok chlodzony stanowi prawie " objetosci sokow
owocowych, ale w ciggu ostatnich 5 lat jeszcze wigksza byla dynamika wzrostu spozycia
soku nie z koncentratu i w 2017 r. jego udzial w rynku sokow osiagnal ponad 30%. W Unii
Europejskiej wiele innowacji opartych jest na mieszankach sokoéw z owocow 1 warzyw, w
celu obnizenia zawarto$ci cukru, zgodnie z zaleceniami dietetykow. Obserwowanym trendem
jest wzrost produkcji sokéw funkcjonalnych np. z dodatkiem biatka 1 sokow spetniajacych
kryteria zréwnowazonego rozwoju, produkowanych z certyfikatem pochodzenia, co ma
niewatpliwie aspekt ekonomiczny.

5.2.3. Produkty fermentowane

Stosunkowo znaczne ilosci jabtek przeznaczane sg w Polsce na produkcje win oraz
cydrow, ktorych produkcja, rozlew i obrot sa regulowane przepisami ustawy?’’.
Przedsigbiorca, ktory wyrabia w danym roku kalendarzowym z przeznaczeniem do
wprowadzenia do obrotu wino jabtkowe markowe albo cydr z wiasnych jabtek, moze
wyprodukowac nie wigcej niz:

a) 5000 litrow — w przypadku wina owocowego markowego albo b) 10 000 litrow — w
przypadku cydru. Wedlug Stankiewicz (2015) branza winiarska zuzywa okoto 100 tys. ton
jabtek rocznie do produkcji win owocowych.

Produkcja cydrow jako nowatorskiego produktu w Polsce rozwingta si¢ po
wprowadzeniu embarga rosyjskiego na jabtka. W 2013 r. produkcja tych napojow wynosita
800 tysiecy litrow, a po wprowadzeniu embarga i obnizce akcyzy na jego produkcje, z 158 zt
do 97 zt od hektolitra, wzrosta do 2 mln litréw w 2014 r., a w 2015 r. do 15 min litrow?,
Jednakze w 2016 r. produkcja spadfa do 14 mln litrow (w przeliczeniu na mieszkanca 0,39
I/rok). W naszym kraju istnieje zakaz reklamy wina i cydrow, ale mozna reklamowaé piwo?’,
Ktorego spozycie wynosi obecnie okoto 100 I na mieszkanca na rok (wg GUS w 2018 r. 100,5
/mieszkanca). Konsumgcja wina 1 miodow pitnych wynosita 6,0 1/mieszkanca (spadek o0 0,2 1
w stosunku do 2017 r.)*® — w informacjach sygnalnych GUS brak jest informacji dotyczacej
spozycia cydrow i win otrzymanych z jabtek. Podobnie jak w przypadku cydru w ostatnich
latach obserwuje si¢ spadek spozycia win ktdre nie sa wytwarzane z winogron. Tego rodzaju
tendencje w tym przypadku tlumaczy si¢ wzrostem zainteresowania konsumentow spozyciem
win gronowych wysokiej jakosci. Podobnie jak w przypadku przemystu winiarskiego i
piwowarskiego na rynku pojawity si¢ rozne kategorie cydrow, w tym wytrawne, polstodkie,
stodkie, rzemieslnicze i inne, ktére moga by¢ produkowane z catych lub rozdrobnionych
jabtek, moszczu jabtkowego, soku jabtkowego lub zageszczonego soku jabtkowego, z
mozliwo$cig dodania wody, sacharozy, cukru plynnego, inwertowanego cukru plynnego,
glukozy, syropu glukozowego, syropu glukozowo-fruktozowego, fruktozy, drozdzy, pozywek

2 Dziennik Ustaw RP z 14 sierpnia 2019 r. poz. 1534.
http://isip.sejm.gov.pl/isap.nsf/search.xsp?status=0&year=2019&position=1534 lub
http://prawo.sejm.gov.pl/isap.nsf/download.xsp/WDU20190001534/0/D20191534.pdf
https://wyborcza.pl/7,155287,22499820, resort-finansow-zwolni-cydr-z-akcyzy-morawiecki-dajemy-
impuls.html (obecnie akcyza na cydr do 5% alkoholu wynosi 98 zt, a powyzej 5% 158 zt za hektolitr)
2 Istnieja Sciste przepisy dotyczace reklamy piwa
%https://stat.gov.pl/obszary-tematyczne/ceny-handel/handel/dostawy-na-rynek-krajowy-oraz-spozycie-
niektorych-artykulow-konsumpcyjnych-na-1-mieszkanca-w-2018-roku,9,9.html
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lub kwasow spozywczych. Cydry w wyniku fermentacji nastawu, zawierajacego nie mniej niz
60% soku jabtkowego, zageszczonego soku jabtkowego, lub moszczu jabtkowego zawierajg
od 1,2% do 8,5% alkoholu, ale nie moga zawiera¢ dodatku alkoholu (Dz.U. 2019). W
przeciwienstwie do np. Francji, gdzie do produkcji cydréw wykorzystuje si¢ specjalne
odmiany (Czynczyk 2014), u nas niec ma wymogdéw dotyczacych jakosci surowca. Barierg
rozwoju produkcji cydréow sg poza tym dwie stawki akcyzy, zalezne od zawartosci alkoholu.
Wedhug informacji prasowych to bylo jednym z gléwnych powodow, ze wielkie koncerny
wycofaty swoje marki z Polski, a produkty te oferuje coraz mniej sklepéw. Wynikiem tych
ograniczen jest spadek produkcji cydrow w Polsce, za wyjatkiem tzw. cydrow
rzemie$lniczych, ktore nie sg stodkie™. Analitycy Euromonitora zauwazaja duzy potencjat
rozwoju cydréw rzemieslniczych w najblizszych latach na rynku Europy Wschodniej, co
prowadzi do powstawania coraz wigkszej ilosci matych zaktadéw produkujacych cydr
rzemie$lniczo 1 nastawiajagcych si¢ na konsumentéw poszukujacych wyjatkowych i
nowatorskich smakow®. Wedlug EU Agriculture Outlook (EC 2019) mozna oczekiwac
wzrostu spozycia cydréw na nietradycyjnych rynkach, do ktorych naleza kraje Europy
Srodkowej i Wschodniej. Wiele zalezy od strategii zaktadow przemystowych i polityki
panstwa. Na rozwoj sytuacji w przemysle napojow fermentowanych wplyw begda miaty
zmiany w podatkach — od 1 stycznia 2020 r. podatek akcyzowy na wino, piwo i wodke
wzrasta 0 10%, ale nie dotyczy to cydrow o zawartosci alkoholu do 59%.% Rzad uzasadniat, ze
poprzez brak podwyzki na cydr chce wspomoc rozwdj tego rynku i produkcji sadowniczej w
Polsce.

5.2.4. Inne tradycyjne kierunki zagospodarowania jablek

Do tradycyjnych produktow wytwarzanych z jablek nalezg takze kompoty, susz w tym
produkty liofilizowane, mrozonki, przeciery, wsady do jogurtow i inne. Na temat wielkosci
produkcji tych asortymentoéw z jablek istnieje mato danych. Sg one czesto produkowane przez
firmy rodzinne, male zaklady przemystowe, a informacje statystyczne dotycza ogodlnej
produkcji np. suszu czy przecierow z owocow a nie produktéw z poszczegdlnych gatunkow
owocow. Polska corocznie produkuje nawet kilkanascie tysigcy ton suszu owocowego, Z
czego okoto potowa jest eksportowana. Zaleznie od roku eksport suszu jablkowego wynosi
od 1,7 do 3,5 tys. ton. W produkcja kompotéw i zywnosci dla niemowlat roéwniez
prawdopodobnie beda wykorzystywane znaczne ilosci jabtek (EC 2019).

6. Innowacyjne kierunki zagospodarowania jablek

Wedtug raportu FoodDrinkEurope34 w Europie wyrdznia si¢ az 15 trendow
sprzyjajacych innowacjom w przemysle spozywczym. Na czele w 2018 r. znajduje si¢
»przyjemno$¢”, z udziatem 47,8% (spadek o 2,4% w stosunku do 2017 r.). Na drugim
miejscu znajduje si¢ ,,zdrowie” 33,7%. (przyrost o 3,2% w stosunku do 2017 r.). Istotne
znaczenie ma takze “wygoda” z udzialem 9,9% (bez zmian w stosunku do poprzedniego
roku). Najwigksze zmiany jesli chodzi o czynniki wzrostu innowacji w ostatnich dwoch
latach zanotowano w przypadku etyki — przyrost 2017/2018 z 3,6% do 4%. Z powyzszego
wynika, ze szansg dla przemystu owocowo-warzywnego, takze w naszym Kkraju jest
zwrocenie szczegodlnej uwagi na wymienione czynniki wzrostu, w tym przede wszystkim na
trend ,,zdrowie” w zwigzku z rosngca swiadomos$cig znaczenia wlasciwego odzywiania dla
zdrowia ludzi. W opinii KPMG (2016) co czwarty konsument jest otwarty na nowosci, chce

https://www.rp.pl/Przemysl-spozywczy/307179908-Cydr-mielismy-byc-potega-przez-podatki-wyszlo-jak-
zwykle.html
http://www.portalspozywczy.pl/alkohole-uzywki/wiadomosci/euromonitor-rosnie-popularnosc-cydrow-
wytrawnych-i-rzemieslniczych,133619.html

%3 Ustawa z 21 listopada 2019 r. 0 zmianie ustawy o podatku akcyzowym (Dz.U. poz. 2523)

3 https://www.fooddrinkeurope.eu/publication/data-trends-of-the-european-food-and-drink-industry-2019/
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poszukiwa¢ ulepszonych smakow, oryginalnych opakowan czy innowacyjnych rozwigzan.
Innowacjami zainteresowana jest takze wigkszo$¢ firm (88%) produkujacych w Polsce napoje
bezalkoholowe. Przewiduje si¢, ze trend innowacyjny bedzie w najblizszej przysztosci
przybierat na sile.

Zdaniem autorow broszury szansg na zwigkszenie zagospodarowania jablek jest
produkcja przetwordw o charakterze funkcjonalnym, bez dodatkow (jesli to mozliwe) np. w
oparciu o kompozycje z owocami innych gatunkéw lub warzywami, tak aby produkty staty
si¢ zrodlem najbardziej deficytowych sktadnikow odzywczych. Sok warzywny i mieszany
warzywno-owocowy mozna uzna¢ za kategori¢ produktow funkcjonalnych ze wzgledu na
wysokg warto$¢ odzywcza i niska warto$¢ kaloryczng. W literaturze naukowej znalez¢ mozna
setki publikacji na temat r6znego rodzaju produktow w sktad ktérych wchodza jabtka. Sa
wsérod nich takze publikacje o napojach funkcjonalnych o wysokiej zawartoSci
antyoksydantow.

W ostatnich latach szczeg6lng uwage zwrdcono na jabtka czerwonomigzszowe, zarowno
pod katem ich jakosci deserowej jak i przydatnos$ci na ré6znego rodzaju przetwory. Czerwono-
migzszowe genotypy jabtek sg atrakcyjnym punktem wyjscia do opracowania nowych odmian
do konsumpcji 1 =zastosowania nutraceutycznego poprzez tradycyjng hodowle i
biotechnologie. Jabtka czerwonomiazszowe nie tylko réznig si¢ barwa miazszu, ale przede
wszystkim skladem chemicznym. Wedlug informacji podanych na stronie Fresh Plaza®
utworzono mig¢dzynarodowe konsorcjum IFORED na rzecz rozwoju produkcji i sprzedazy
jabtek czerwonomiazszowych, jakie zostaly wyhodowane w ciggu ostatnich 20 lat przez
International Fruit Obtention (IFO), innowacyjng firme¢ zajmujaca si¢ hodowla nowych
odmian jablek. Opatentowano wiele nowych odmian jabtek czerowonomigzszowych o rdznej
charakterystyce owocow, o wysokim potencjale rynkowym, oraz wykazujacych wysoka
przydatno$¢ przetworcza. W Stanach Zjednoczonych odmiana ‘Otterson’ jest juz
wykorzystywana w produkcji cydrow na skalg przemystlowa. W Polsce wykazano, ze
dostepne u nas odmiany czerwono migzszowe sg znakomitym dodatkiem do przetworéw z
tradycyjnych odmian jabtek (Mieszczakowska-Frac 2019). Zroznicowanie oferty poprzez
wykorzystanie odmian czewonomigzszowych o intensywnie zabarwionym migzszu Ww
produkcji sokow, przecierow, suszu i1 innych produktow, takze w mieszance z produktami z
tradycyjnych odmian, moze by¢ impulsem do dalszego rozwoju rynku przetworéw
owocowych. Wprowadzenie odmian jabltek o czerwonym migzszu moze mieé rowniez
znaczenie dla sadownikow, ktorzy od szeregu lat znajduja si¢ w niekorzystnej dla siebie
sytuacji jesli chodzi o ceny uzyskiwane za owoce.

6.1 Koktajle - ,,Smoothies”

Na krajowym rynku jeszcze bardziej perspektywicznym niz soki NFC mogg by¢
»smoothies”. Smoothies wedlug definicji AIJN to produkty o gestej, gtadkiej konsystencji,
uzyskane przez potaczenie zmiksowanego przecieru owocowego z sokiem/napojem, niekiedy
zawierajace dodatek sktadnika mlecznego (ale nie wiecej niz 50%; np. jogurtu) i/lub sktadniki
funkcjonalne (np. aloes, mitorzab, zen-szen). Zaleznie od zawartosci soku lub dodatku innych
sktadnikéw moga naleze¢ do kategorii sokéw badz nektaréw. Na rynku dostepne sa zar6wno
produkty schtodzone, jak i trwale w warunkach otoczenia, w opakowaniach handlowych,
badz produkowane na zamowienie w lokalnych punktach sprzedazy. Wedtug AIJN (2018) ten
segment dotychczas niszowych produktow, okreslanych takze jako koktajle, dynamicznie
rozwija si¢ w szeregu krajow UE (Tab. 7), pomimo wysokich cen.

Trend rozwoju smoothies taczy w sobie wiodace tendencje konsumpcji tj. zdrowie,
wygode 1 mozliwo$¢ spozywania w podrozy warto§ciowego pozywienia, do czego znaczaco
przyczyniaja si¢ tzw. zielone koktajle. Rozne czynniki majg wpltyw na rozwdj produkcji

% https://www. freshplaza.com/article/2103015/global-partnership-to-develop-and-market-red-flesh-apples/
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smoothies (Tab. 8). Wiele innowacji w segmencie produktéw chtodzonych, NFC i smoothies
koncentruje si¢ na mieszankach owocowych, a zwlaszcza mieszankach owocowo-
warzywnych, ktoére uznawane sg za produkty o nizszej zawarto$ci cukru. Wiele nowych
produktow premium zorientowanych na osoby doroste zapewnia rowniez korzysci
funkcjonalne poprzez dodanie np. biatka. Produkty nie zawierajace sztucznych
konserwantow, barwnikdéw 1 aromatoéw, czgsto okreslane jako ,.clean label”, stajg si¢ coraz
bardziej popularne.

Rozwdj kazdej nowej kategorii produktéw, w tym ‘smoothies’ zalezy od kampanii
promocyjnych, ktéore migdzy innymi moga wyjasni¢ réznice pomi¢dzy nektarami a sokami,
sprostowa¢ nieprawdziwe informacje o wysokiej zasobnosci sokow w cukier, podkresla¢ ich
znaczenie zywieniowe. Sugeruje si¢ zwickszenie uwagi na promocj¢ sokéw NFC oraz
smoothies, w tym chlodzonych.

Tabela 7. Rynek smoothies w milionach litrow, chtodzonych nie z soku zageszczonego, W

wybranych krajach UE w latach 2013 — 2017 (AIJN 2018)

Rodzaj smoothies 2013 | 2014 | 2015 | 2016 | 2017 |20
Austria

Smoothies — 100% soku/przecieru 3 5 6 7 8 15,2%
Francja

Smoothies 100% soku/przecieru 15 14 13 17 27 55,6%
Polska

Smoothies 100% soku/przecieru 8 8 8 8 10 30,0%
Niemcy

Smoothies 100% soku/przecieru ‘ 8 ‘ 17 ‘ 25 ‘ 39 ‘ 53 ‘ 35,6%

Wielka Brytania
Smoothies 100% soku/przecieru 54 52 43 45 50 10,6%
Smoothies — 25-99% soku/przecieru 16 16 15 21 27 32,7%

Tabela 8. Opinie AIJN (2018) na temat rozwoju smoothies w r6znych krajach

Austria

Smoothies to ciggle niszowy produkt, ale obserwuje si¢ jego szybki wzrost w
zwiazku z zapotrzebowaniem na produkty oferujace dodatkowe korzysci, a poza tym
pojawilo si¢ szereg innowacji intensywnie promowanych w ramach kampanii
organizowanych przez kluczowe marki takie jak Innocent (Coca-Cola).

Francja

Smoothies sg w duzej mierze dostosowane do preferencji konsumentéw dotyczacych
swiezych, naturalnych i wysokiej jakosci sokow owocowych i1 nektarow. W 2017 r.
odnotowano dalszy dynamiczny wzrost markowego produktu. Rozwoj nastepuje
dzieki stosowaniu mieszanek owocowo-warzywnych i intensywnemu marketingowi.

Polska

Po 7 latach stagnacji na poziomie 7-8 milionow litrow ‘w 2017 r. rynek smoothies”
zaczal si¢ gwaltownie rozwija¢. Bylo to zwigzane z wejSciem na rynek nowych
producentow, zainspirowanych sukcesem firmy Marwit 1 ich markg ,,Ogrody
Natury”.

Niemcy

Pod wzgledem wzrostu ‘smoothies’ przewyzszaty wszelkie inne produkty przemystu
sokowniczego w 2017 r., w zwigzku z tym, ze konsumenci poszukiwali naturalnych
napojow o sprawdzalnych korzysciach zdrowotnych. Wzrostowi sprzyjaly
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innowacyjne mieszanki smakowe 1 intensywny marketing. Pojawilo si¢ wigcej
matych opakowan, odpowiadajacych tendencji wykorzytania w czasie podrdzy.

W przypadku nektaréw nastgpit regres, podobnie jak w przypadku sokéw, ale
produkcja ‘smoothies’ okazata si¢ sukcesem, w zwigzku z wprowadzeniem nowych
marek i produktéw, w tym mieszanek z warzywami, co byto zgodne z oczekiwaniami
konsumentéw dotyczacymi funkcjonalnosci produktéw. Produkty ‘premium’ staly si¢
najbardziej poszukiwana przez konsumentow kategoria. Wiele marek w ciggu roku
poddano reformulacji w celu obnizenia zawarto$ci cukru, aby unikng¢ obcigzenia ich
zwigkszonym podatkiem jaki dla napojéw bezalkoholowych wprowadzono w 2018 r.

Wielka
Brytania

W niektorych krajach ‘smoothies’ majg niewielki udzial w rynku, ale ich znaczenie
wzrasta (np. w Estonii, Finlandii, Lotwie, Norwegii, Szwecji). Jednakze w takich
krajach jak Belgia, Bulgaria, Holandia, Hiszpania, Stowenia i Wlochy ‘smoothies’ to
nadal niszowy segment. W przypadku Wioch zbyt silna jest dla nich konkurencja
sokow i nektaréw klasy ‘premium’ o udowodnionej jako$ci, bagdz w zwigzku z
krajowym pochodzeniem. W Holandii liczy si¢ na rozwdj ‘smoothies’ poprzez
wykorzystanie superowocow oraz warzyw, ktore konsumenci kojarza z okreslonymi
wlasciwo$ciami zdrowotnymi. Dla konsumentow w wielu krajach kwestia
zdrowotnosci produktow nabiera Szczegolnego znaczenia.

Uwagi
ogolne

6.2. Innowacyjne przetwory i opakowania oraz kampanie promocyjne

Produkcja innowacyjnych przetworow z jablek badz z dodatkiem jabtek nie ma w
istocie ograniczen. Samych kombinacji — jabtko inne owoce moga by¢ dziesiatki. Podobnie
jesli chodzi o produkty z jabtek z dodatkiem warzyw. Moga to by¢ zardwno soki, nektary,
smoothies jak i napoje. Soki, nektary i napoje mogg by¢ klarowne i m¢tne, niektore produkty
moga zawiera¢ dodatek przecieru, btonnika, zidt, réoznych przypraw, witamin i sktadnikéw
mineralnych. Jesli chodzi o produkcje sokow w Unii Europejskiej obowigzuje dyrektywa
2012/12/EU Parlamentu Europejskiego i Rady z 12 kwietnia 2012 r., bedgca uzupetnieniem
dyrektywy Rady 2001/112/EC. W tych dokumentach okreslono wymagania dotyczace sokow
1 nektarow. W Unii Europejskiej nie ma natomiast §cistych przepisow dotyczacych produkcji
napojow. Definicje rdéznych produktéw przemystu sokowniczego znalezé mozna w
sprawozdaniu ,,Liquid Fruit Market Report” (AIJN 2018). Analizujac to sprawozdanie
znajdujemy informacj¢ o trendach na rynku sokéw w roéznych krajach, co moze by¢ istotne
takze dla naszych producentow. W zaleceniach Zywieniowych zwraca si¢ uwage¢ na
ograniczenie spozycia cukru. Uwaza si¢, ze dodany cukier, znajdujacy si¢ w dzemach,
kompotach, ciastkach (np. szarlotkach) oraz uzywany do stodzenia kawy czy herbaty,
spozywany w ciggu dnia, nie powinien stanowi¢ wiecej niz 10% dziennego zapotrzebowania
kalorycznego. W niektorych krajach (np. w Wielkiej Brytanii) mowi si¢ nawet o 5%. Biorac
to pod uwagg zaleca si¢ produkcje kompotéw nie W syropie, a w soku owocowym. Jablka
moga by¢ wykorzystane nie tylko do produkcji przetworéw owocowo-warzywnych ale takze
w przemysle cukierniczym i piekarniczym (np. w produkcji szarlotek czy drozdzowek
spetniajacych wymagania przepisOw dotyczacych zywienia dzieci i mtodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty). W dokumencie CFS (2019) zwraca si¢ szczegdlng uwage na to, aby w
strategii zywienia w szkolach uwzglednia¢ cele jakie majg by¢ osiagniete dostosowujac
positki do potrzeb réznych grup wiekowych ze szczegdlnym uwzglednieniem potrzeb
dorastajacych dziewczat.

Innowacje w przetwoérstwie jabtek nie dotycza tylko samych produktow, ale takze
opakowan. Zaréwno soki jak 1 nektary produkowane sa gléwnie w opakowaniach
kartonowych (45,2%) i1 opakowaniach plastikowych (29,8%). Udziat opakowan szklanych w
przemysle sokowniczym w Polsce wynosi 15,3%, podczas gdy $rednio w UE 8,4%. Jesli
chodzi o recykling opakowan to w statystyce UE zajmujemy ostatnie miejsce — recyklingowi
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poddawane jest u nas mniej niz 40% opakowan, podczas gdy w Belgii, Szwecji, i Niemczech
powyzej 80% (Bartkowiak, 2019). Wedtug UNESDA® przewiduje si¢, ze do 2025 r. w UE
recyklingowi bedzie podlegato 100% opakowan plastikowych. Z punktu widzenia ochrony
srodowiska najmniej korzystne jest zastosowanie opakowan szklanych. Do ich produkcji
potrzeba najwigcej energii, wysoka jest w zwigzku z tym emisja gazow cieplarnianych,
najwyzsze zuzycie wody, najmniej Korzystny jest stosunek masy produktu do masy
opakowania (co ma wptyw na koszty transportu) i najwigksze obcigzenie Srodowiska w
przypadku sktadowania. Do pakowania produktow plynnych najkorzystniejsze sg elastyczne
opakowania foliowe, w tym ,bag in box”. Warto zwroci¢ uwage, ze problemy z
opakowaniami dotyczg takze rynku jabtek §wiezych poczynajac od skrzyniopalet, a konczac
na opakowaniach jednostkowych. Zgodnie z europejska strategia gospodarki o obiegu
zamknietym nalezy dazy¢ do zmniejszenia ilosci odpadow, ich oddzialywania na srodowisko
1 zmniejszenia wykorzystania zasobéw naturalnych. Zwraca si¢ przy tym szczegdlng uwage
na tworzywa sztuczne i marnotrawstwo Zywnosci.

W konteks$cie innowacji uwzgledniajacych zdrowie konsumentow warto wspomnie¢, ze
bez profesjonalnych kampanii promocyjnych niewielkie sg szanse na dotarcie do szerokiej
rzeszy konsumentéw i rozwoju rynku produktu. Potwierdzeniem skuteczno$ci kampanii
promocyjnych jest Polska, gdzie nie tylko nie nastgpilo zalamanie spozycia sokdéw,
obserwowane w wielu innych krajach europejskich, ale wrecz przeciwnie, wyrazny wzrost
konsumpcji sokéw. W ramach ,,Programu dla szkét” wspotfinansowanego przez UE, obok
dostaw produktow (w tym owocoéw i1 warzyw) prowadzone sg dziatania edukacyjne, w
ktorych informuje si¢ o zaletach spozywania tych produktow, aby uksztattowaé nawyki
Zywieniowe37. Takze w dokumencie Komisji Europejskiej (EC 2019) stwierdzono ,,Wydaje
si¢, ze kampanie promujace zdrowie prowadza do zwigkszonego spozycia owocodw i warzyw,
a zmiany miedzy produktami beda kontynuowane, napedzane zmieniajagcymi si¢
preferencjami i stylem zycia konsumentow”.

6.3. Wykorzystanie odpadow przemystowych

W zwigzku z tym, ze podstawowym kierunkiem przetwarzania jabtek w naszym kraju i
na $wiecie jest produkcja soku, do wykorzystania pozostaja duze ilosci odpadéw w postaci
wytlokow. Zawierajg one okoto 20-30% suchej substancji, 1,5-2,5% pektyn i 10-20%
weglowodanéw. Istnieje kilka mozliwych sposobow ich zagospodarowania: bezposrednio do
karmienia zwierzat, produkcji kiszonek dla zwierzat, suszenia w celu wykorzystania do
produkcji pektyn. Z wytlok6w mozna réwniez produkowac blonnik spozywczy, kwas
cytrynowy, kwas fumarowy, enzymy hydrolityczne (pektynazy 1 celulazy), naturalne zwigzki
aromatyczne, bioetanol zarowno na cele spozywcze jak i jako biopaliwo. W ostatnich latach
pojawiajg si¢ nowe propozycje niekonwencjonalnych sposobow wykorzystania odpadow
dostepnych po przerobie jabtek. Wykazano, ze nasiona jablek zawieraja nienasycone kwasy
thuszczowe 1 sg potencjalnym zrodltem fitosteroli 1 skwalenu. Ze skorek jablek mozna
produkowaé jadalne powtoki chronigce powierzchnie migsa przed oksydacje i hamujace
rozw6j mikroflory. Retentat jako produkt uboczny po procesie ultrafiltracji stosowanej przy
produkcji klarownych zageszczonych sokéw jabtkowych moze by¢ wykorzystany do
produkcji rzemieSlniczych cydrow, a nierozpuszczalna w wodzie frakcja jako pasza.
Najwigksze perspektywy jesli chodzi o wykorzystanie odpadéw przemystowych jablek ma
jednak produkcja pektyn. W rejonie grojeckim powstaje zaktad firmy T.B. Fruit majacy
przerabia¢ jabtka (takze i inne owoce) na zageszczony sok, a z wytlokéw produkowaé

% Union of European Soft Drinks Association
37 http://www.kowr.gov.pl/program-dla-szkol/program-dla-szkol
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pektyny®, na ktore jest wysokie zapotrzebowanie w przemysle spozywczym, ale takze w
przemysle kosmetycznym 1 farmaceutycznym.

7. Identyfikowalnos$¢ surowcow i produktow

W tekscie opracowania wspomniano o wycofaniu partii polskich jabtek z rynku
szwedzkiego w 2016 r. w zwiazku z przekroczeniami zawartosci §rodkow ochrony roslin.
Tego rodzaju sytuacje sg niezwykle niekorzystne dla polskich producentow nie tylko jabtek,
ale generalnie producentow artykutow spozywcezych. Biorae to pod uwage konieczno$cia staje
si¢ wdrozenie identyfikowalno$ci towarow i czynnosci z nimi zwigzanych czyli ‘traceability’
— chodzi 0 mozliwos$¢ $ledzenia ich drogi w calym lancuchu zywnosciowym. W 2015 r, w
Instytucie Ogrodnictwa w Skierniewicach opracowano poradnik na temat wdrazania zasad
analizy zagrozen i punktéw krytycznych w przechowalnictwie (Ptocharski i in. 2015), ktéry
moze by¢ pomocny we wdrazaniu systemu. Na runku polskim od kilku lat dziatajg systemy
informatyczne, ktére powinny by¢ przedmiotem szczegdlnego zainteresowania grup
producenckich. Pod hastem ,,oprogramowanic dla sektora owocOw” znalezé mozna w
Internecie informacje o producentach i firmach oferujgcych tego rodzaju oprogramowanie..
Wdrozenie systemow informatycznych nabiera szczegdlnego znaczenia w zwiazku z
wejéciem w zycie europejskich przepisow dotyczacych bezpieczniejszej zywnosci® . Warto
wspomnie¢, ze z dniem 14 grudnia 2019 r. weszlo w zycie rozporzadzenie Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) 2016/2031, na podstawie ktorego wydano rozporzadzenie
wykonawcze Komisji (UE) 2019/2072, w ktorym jest migedzy innymi punkt dotyczacy
kontroli fitosanitarnej jabtek importowanych z krajow trzecich do UE (punkt 64-66
zalagcznika VII do rozporzadzenia Komisji). Mozna oczekiwaé, ze kraje spoza UE,
importujace nasze jabtka, takze zaostrzg kontrole.

8. Podsumowanie i wnioskKi

Bioragc pod uwage zmiany na rynku $wiatowym, a przede wszystkim w Unii
Europejskiej, juz w najblizszej przysztosci bedzie zachodzila koniecznos¢ dalszego
przeprofilowania produkcji 1 wdrozenia innowacji w produkcji i przetworstwie jabtek, w tym
takze w krajowym przemysle sokowniczym.

Wysoka produkcja jabtek nie wigze si¢ w naszym kraju z ich jako$cig, miedzy innymi w
zwiazku z silnym rozdrobnieniem produkcji. Wedtug Noseckiej 1 Bugaty (2019¢) okoto 70%
gospodarstw zajmujacych si¢ produkcja jabtek w Polsce dysponuje areatem do 1 ha, a tylko
3% produkuje jabtka na powierzchni wigkszej niz 10 ha, ale zajmuje az 30% arealu sadow
jabloniowych. Dla poréwnania w Niemczech sady do 1 ha stanowig blisko 30%, a sady
powyzej 10 ha to okoto 20% ogdlnej liczby producentéw jabtek (Garming i in. 2014).

Rozdrobnienie produkcji powoduje, Ze istnieje niebezpieczenstwo przekroczen w
zawarto$ci pestycydoéw i zwigzanych z tym ograniczen w handlu jabtkami i uzyskanymi z
nich przetworami. Kazde, nawet pojedyncze przekroczenie skutkuje strata zaufania do
eksportera, co zawsze wykorzystuje konkurencja. Rozwigzaniem moze by¢ tworzenie grup i
organizacji producentow, ktore beda upowszechniaty dobre praktyki produkcyjne korzystajac
ze wsparcia rzagdu RP. Zdaniem autoréw broszury to wiasnie organizacje producentéw
powinny bra¢ odpowiedzialno$¢ za jako$¢ produktow i reprezentowaé swoich czlonkow
wobec przemystu 1 wielkopowierzchniowych sieci handlowych. Powyzszy postulat jest
zgodny ze strategia krajowg dla zrownowazonych programdéw operacyjnych organizacji
producentow (MRiRW 2017).

% https://www.jablonka.info/index.php/tv-jablonka/item/6670-rosnie-konkurent-dla-doehlera
% https://foodfakty.pl/wchodza-w-zycie-europejskie-przepisy-dotyczace-bezpieczniejszej-zywnosci

25



Niezbedne jest zwickszenie konkurencyjnosci polskich producentéw jablek poprzez
cze$ciowg zmiang struktury odmianowej jabtek, uwzgledniajac zapotrzebowanie i preferencje
na jabtka potencjalnych odbiorcow, w tym z produkcji ekologicznej, ale takze na potrzeby
przemystu z przeznaczeniem do produkcji sokow (odmiany o wysokiej kwasowosci) i
produkcji cydrow (specjalne odmiany cydrowe). Specjalizacja w produkcji (takze zaktadanie
specjalnych sadow przemystowych) moze by¢ kluczem do rozwigzania problemu nadmiaru i
jakosci jabtek.

Dla unikni¢cia konfliktéw na linii dostawca surowca — przemyst przetworczy,
niezbg¢dne jest dostosowanie produkcji do zapotrzebowania przetworstwa (zdaniem ekspertow
zbyt duza jest powierzchnia starych nasadzen i1 za duzo przechowywanych owocc')w)40.
Wzorem niektorych innych krajow by¢é moze celowym bytby udzial wlasno$ciowy
producentéw owocoéw w zaktadach przetworczych.

Nalezy si¢ liczy¢ ze wzrostem konkurencji na rynku jabtek i przetworéw z jablek nie
tylko ze strony dotychczasowych producentow w ramach UE, ale takze w wyniku rozwoju
produkcji i przetwoérstwa jabtek w krajach Wschodniej Europy.

Na rynku sokéw, w tym szczegodlnie sokéw zageszczonych obserwuje si¢ dalece idace
zmiany. Zmniejsza si¢ konsumpcja sokéw FC w zwigzku z tym, ze konsumenci poszukuja
mniej przetworzonych produktow, w tym sokéw NFC i chtodzonych, ktére sa postrzegane
jako zdrowsze 1 lepszej jakoSci.

Innowacje powinny obejmowaé nie tylko produkty finalne, ale takze opakowania, z
uwzglednieniem mozliwosci recyklingu w trosce o ochron¢ $rodowiska, a takze biorac pod
uwage naktady energetyczne na ich produkcje (slad weglowy).

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi w dokumencie z 2017 r. (MRIRW 2017)
zwrocito uwage, ze rozwoj produkcji, szczegdlnie owocoOw w naszym kraju, mial i ma nadal
charakter zywiotowy i1 koniunkturalny bez analizy rynku, okreslenia wymagan jakosciowych i
wielkosci produkcji 1 wyciagnigto wniosek, ze ,,przetworcy i producenci — dostawcy surowca
do zaktadow przetworczych — musza wspoélnie zajaé si¢ rozwigzaniem podstawowego
problemu w dostawach surowca do przetworstwa, tj. stabilizacja cen skupu i podazy”.
Dotyczy to szczegolnie rynku jablek, ktore za wyjatkiem lat nieurodzaju, w co najmniej 50%
przeznaczane sg na cele przetworstwa.

W zwigzku z niska dochodowos$cig gospodarstw sadowniczych w Polsce i do tego
rosngcg konkurencjg na rynku europejskim krajow Wschodniej Europy, celowe byloby
wspieranie przez panstwo rodzimych firm (w tym takze rodzinnych i zorganizowanych przez
organizacje 1 zrzeszenia producentow), aby w przysztosci mogly bardziej efektywnie
konkurowa¢ z zagranicznymi koncernami.

Producenci zywno$ci powinni w strategii swoich dzialan nie tylko dazy¢ do
maksymalizacji zysku, ale takze uwzglednia¢ kwestie zwigzane z efektem spozycia ich
produktow na zdrowie spoleczenstwa. Wladze panstwowe z kolei powinny dazy¢ do edukacji
spoleczenstwa w zakresie wiedzy dotyczacej zywno$ci i zywienia i zakaza¢ reklamowania
mniej pozywnej zywnosci dzieciom, poniewaz s3 one szczegOlnie podatne na wplyw
marketingu Zywnosci.

W naszym kraju w ramach hasta ,,Dobre bo polskie” promuje si¢ w srodkach masowego
przekazu produkty wytwarzane z krajowych surowcoéw, co ma silne uzasadnienie
ekonomiczne. Przyktadem sg oznakowania ,,Produkt Polski”, czy ,,Chroniona Nazwa
Pochodzenia”. Wedlug opinii  WNP** (WNP.pl — portal gospodarczy) jezeli polski
konsument wybiera towar wyprodukowany w Polsce (niezaleznie od kraju pochodzenia
kapitalu jego producenta), to z kazdej wydanej zlotowki 79 groszy pozostaje w kraju,
natomiast gdy kupuje produkt importowany, juz tylko 25 groszy. Zwigkszenie tylko o 1

“® Europa rynkiem dla polskich jabtek, ale jakich. PFIOW 4/2017 s. 24.
“http://www.dlahandlu.pl/detal-hurt/wiadomosci/zwiekszenie-0-1-proc-polskich-towarow-w-sprzedazy-
przysporzyloby-gospodarce-dodatkowe-6-6-mld-z1,83720.html
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proc. polskich towaréw w sprzedazy przysporzytoby polskiej gospodarce rocznie dodatkowe
6,6 mld zi. Wyniki obliczen, jaka czes¢ z 1 zlotego towaru zostaje w kraju, WNP oparto na
strukturze cenowej produktow, uwzgledniajacej az 13 czynnikéw. Jednakze portal WNP
podaje takze informacje, ze ,,polscy konsumenci nie powinni wstrzymywac si¢ z zakupami
zagranicznych towaroéw, bo zdrowa konkurencja motywuje polskich producentow do
innowacyjnosci. Jezeli jest jednak wybor, warto siega¢ wiasnie po krajowe produkty.
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10. Zalacznik 1

Zagospodarowanie jabtek przez przemyst w Polsce w ostatnich latach

Lata gospodarcze 2012/13 | 2013/14 | 2014/15 | 2015/16 | 2016/17 | 2017/18 | 2018/19 | 2019/20
Jablkanasok = 2100 | 1575 | 1890 | 1925 | 1900 | 900 | 3150 | 1470
zaggszczony tys. ton

Jabtka na sok

zageszezony % 73,0 51,1 59,1 61,2 52,7 36,9 77,5

Produkcja - zaggszczony

sok jablkowy tys. ton 325 290 315 305 300 175 465 250

Eksport zageszczonego

X 280,1 | 2340 | 3124 | 270,3 | 279,0 | 1854 | 369,7 | 270,0
soku jabtkowego tys. ton

Eksport zaggszczonego

soku jabik. min Euro 402,6 | 3023 | 276,2 | 291,1 | 274,7 | 268,7 | 359,8 | 310,0

Jabtka na inne przetwory 235 280 285 290 290 305 450 450

Zrédio: Rynek Owocow i Warzyw Nr 46, 47, 54. Dane za 2019 nieostateczne, Niektore dane za lata
(2010/11 i 2011/12) z prezentacji Bozeny w Mikotajkach w 2015 r., *Nosecka, Bugata 2019 (Karpacz)
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