Zadanie 5.2. Opracowanie i doskonalenie nowych metod badania jako$ci produktow pszczelich
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W roku 2012 kontynuowano badania wtasciwosci antyoksydacyjnych w miodach odmianowych:
akacjowym (19), rzepakowym (13), lipowym (24), spadziowym (13), wrzosowym (10), gryczanym
(16) i w 16 probkach propolisu. Probki propolisu z 2011 roku (10) pochodzily z pasiek
doswiadczalnych Oddzialu Pszczelnictwa usytuowanych w okolicach Putaw i na peryferiach miasta,
w sadach, w poblizu laséw mieszanych, parku, rezerwatu Kepa (feg wigzowy), watu wislanego, gk
1 okresowo zalewanych przez Wiste nieuzytkéw. Probki pozyskiwano tradycyjnie przy oczyszczeniu
z propolisu beleczek, ramek, krat odgrodowych i innych elementow uli. Byly to probki zebrane
podczas niemal catego sezonu pszczelarskiego. Probki z 2012 (6) pochodzity z pasiek prywatnych
z okolic Putaw, z miejscowosci: Rudy, Konskowola, Mtynki i Pozdg. Pasieki ustawione byly
w poblizu gospodarstw, w sadach, blisko lasow mieszanych i tgk nad rzeka Kurowka. Probki byty
pozyskiwane za pomoca specjalnych powalek, ze szparami, ktéore mobilizowaty pszczoty do
zaklejania ich propolisem. Pszczelarz co jaki$ czas wymieniat powatke, a zakitowang umieszczat na
2 tygodnie w zamrazarce, aby propolis stwardniat. Pozyskany w ten sposéb propolis zawieral mniej
zanieczyszczen mechanicznych. Po 2 tygodniach, poprzez wyginanie powalki, propolis byt tatwo
usuwany ze szpar (przy wyginaniu odpryskiwal od powatek). Lacznie w 101 probkach oznaczono
aktywno$¢ antyoksydacyjna (okreslono % redukowanego wolnego rodnika DPPH) i catkowita
zawarto$¢ zwiazkow fenolowych (w przeliczeniu na kwas galusowy). Metoda HPLC-DAD
zidentyfikowano i oznaczono zawartosci wybranych zwigzkéw fenolowych najczgsciej wystepujacych
w miodach i propolisie, ekstrahowanych woda i 70% etanolem. Aktywno$¢ antyoksydacyjna
badanych produktéw pszczelich wobec rodnika DPPH wynosita od 14,7% (miod akacjowy) do 85,1%
(midd gryczany) i 84,2% (propolis). Catkowita zawartos¢ zwiazkoéw fenolowych w przeliczeniu na
kwas galusowy wynosita od 43,1 mg/100 g (mi6d akacjowy) do 355,0 mg/100 g (midéd gryczany).
Najwiecej zwigzkoéw fenolowych oznaczono w propolisie, w ekstrakcie alkoholowym — 1150 mg/100
g. Badania sg kontynuowane.

Podsumowanie

1. Badania ilosciowe zwiazkow fenolowych produktow pszczelich wykazaty bardzo duza ich
roznorodnos$¢ jakosciows i iloSciowa, wynikajaca z réznego pochodzenia botanicznego nektarow -
surowcoOw miodu i substancji zywicznych - surowca propolisu, zwigzanych z pora roku,
usytuowaniem pasiek, roznorodnoscig szaty roslinnej w zasiegu lotow pszczot.

2. Obecno$¢ znacznych ilosci niektorych zwigzkow np. kwasu salicylowego w propolisie moze
thumaczy¢ siedlisko pasiek, z ktorych zostal pozyskany (w otoczeniu wierzby - tereny zalewowe
w poblizu Wisty i Kuréwki).

3. Duza zawarto$¢ hesperetyny (42,4 mg/100g; 82% wszystkich oznaczonych fenoli) w miodzie
lipowym moze wynika¢ ze sktadu nektaru lub pyltku lip czy moze spadzi, ktora najczesciej
wystepuje w czasie ich kwitnienia.



