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Celem badan byla ocena ogolnego stanu sanitarnego krajowych pieczarkarni i prowadzonych w nich upraw,
ustalenie skali wykonywania wybranych przedsigwzie¢ profilaktycznych, zabezpieczajacych uprawy przed
infekcjami oraz analiza ich wptywu na zdrowotno$ci upraw. Rozpoznanie asortymentu i czgstotliwosci stosowania
w pieczarkarniach $rodkow dezynfekcyjnych oraz czynnikéw decydujacych o ich wyborze przez pieczarkarzy.
Ponadto opracowanie uproszczonych metod oceny skutecznosci biobdjczej dezynfektantow i ocena skutecznosci
wybranych dezynfektantow w stosunku do patogenow pieczarki oraz ocena skutecznosci metod dezynfekcji.

W ramach badan zlustrowano 107 pieczarkarni w 16 wojewodztwach, rézniacych si¢ wielkoscia 1 technologia
uprawy oraz metodami dezynfekcji i profilaktyki. Sprawdzano m.in. stan sanitarny obiektow i zdrowotno$¢ upraw,
asortyment stosowanych dezynfektantow, czestotliwos¢ dezynfekcji pomieszczen, zakres izolowania w uprawach
ognisk chorobowych oraz uzywania do zbioréw niezdezynfekowanych skrzynek z wtérnego obiegu. Nastgpnie
przeprowadzono analiz¢ wplywu tych czynnikdw na zdrowotno$¢ upraw. W laboratorium badano skuteczno$é
w dezaktywacji patogenow grzybowych pieczarki dziesi¢ciu dezynfektantow, zawierajacych najczesciej stosowane
substancje aktywne. Weryfikacji podlegaty zalecane st¢zenia i czasy zwilzenia. W ramach badan laboratoryjnych
poszukiwano tez uproszczonej metody oceny skuteczno$ci dezynfektantow. Ocenie poddano tez skuteczno$¢ trzech
metod dezynfekcji stosowanych w pieczarkarniach — zamglawiania, opryskiwania i nanoszenia. W tym celu, przed
i po dezynfekcji, pobierano z wybranych powierzchni kontrolnych odciski ptytkami kontaktowymi, ktére nastgpnie
inkubowano przez 72 lub 96 godzin w temperaturze 24 °C. Skuteczno$¢ zabiegéw oceniano na podstawie liczby
kolonii drobnoustrojow rosngcych na ptytkach lub procentu porosnig¢cia ich powierzchni, stosujac przyjeta skale
bonitacyjng 0-3.

Analiza statystyczna wynikow lustracji wykazata istotng zalezno$¢ miedzy ogdlnym stanem sanitarnym pieczarkarni
i czgstotliwoscig dezynfekcji otoczenia hal uprawowych a zdrowotnoscig prowadzonych w nich upraw.
W obiektach, w ktorych poziom sanitarny byl najwyzszy i najcze$ciej wykonywano zabiegi dezynfekcyjne,
odnotowywano istotnie najnizszy poziom porazenia upraw przez choroby. Wykazano tez staba korelacje miedzy
stosowaniem do zbioru uzywanych skrzynek bez dezynfekcji a porazaniem upraw przez choroby. W wizytowanych
pieczarkarniach stwierdzono stosowanie 37 réznorodnych dezynfektantow, a w poszczegdlnych obiektach od
jednego do dziewigciu srodkow. W ich sktadach znajdowato si¢ 16 substancji aktywnych, a w poszczegdlnych
srodkach od jednej do szeéciu substancji. Analiza statystyczna danych wykazata jednak zupeilny brak korelacji
miedzy liczbg dezynfektantéw stosowanych w poszczegdlnych obiektach a zdrowotno$cig prowadzonych w nich
upraw.

W warunkach laboratoryjnych zweryfikowano pozytywnie skuteczno$¢ biobdjcza dziesieciu wybranych
dezynfektantéw o zrdéznicowanych sktadach. Ponadto opracowano dwie uproszczone metody oceny skuteczno$ci
stosowanych dezynfektantow w stosunku do glownych patogendéw pieczarki. Polegaja one na nanoszeniu komorek
patogenow na powierzchnie testowe (ptytki lub saczki) i traktowaniu ich roztworami dezynfektantow. Po wymaganym
czasie zwilzenia dezynfektant zmywa si¢ badz wyptukuje, a nastepnie dokonuje si¢ oceny skutecznosci srodka
metoda odciskow ptytkami kontaktowymi. Wyniki oceny metod dezynfekcji wykazaly peilna skutecznos¢
dezynfekcji pomieszczen i urzadzen metodami zamglawiania i opryskiwania (przy zachowaniu zalecanych stezen i
czasOw zwilzenia) oraz ograniczong skuteczno$¢ w warunkach produkcyjnych dezynfekcji powierzchni i narzedzi
wykonywanych metoda nanoszenia.

Uzyskane wyniki zostang przekazane producentom pieczarki w formie artykuldéw w biuletynie branzowym oraz
upowszechniane podczas szkolen organizowanych dla producentdw.



