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Cel pracy 

 

Celem badań jest poprawa jakości i bezpieczeństwa żywności niskoprzetworzonej  

(warzywa i owoce) w czasie całego łańcucha produkcyjnego: od producenta materiału 

wyjściowego do konsumenta produktu finalnego. Właściwe planowanie i organizacja 

produkcji, zastosowanie innowacyjnych technologii a także nowych, szybkich metod oceny 

jakości oraz zanieczyszczenia mikrobiologicznego i chemicznego, powinno przyczynić się do 

obniżenia ryzyka a także poprawy właściwości odżywczych i sensorycznych produktu. 

Istotnym elementem w projekcie jest wypracowanie mechanizmów wpływających na wzrost  

świadomości konsumentów a tym samym na ich większe oddziaływanie na jakość 

oferowanego przez handel towaru. Dostosowanie przepisów prawnych, zasad funkcjonowania 

Systemów Zarządzania Jakością  i wprowadzenie standardów jakości, również ma na celu 

zmniejszenie zagrożeń, usprawnienie handlu i poprawy jakości minimalnie przetworzonych 

produktów spożywczych.   
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