
Program szkolenia pt. Materiał szkółkarski roślin sadowniczych 
Termin szkolenia: 3 i 4 września 2014r 

 

 

3 września 2014  (8 godz. szkoleniowych)** 

  8
30

 - 9
30

 (Sala 233, ul. Pomologiczna 18) – Przepisy prawne z zakresu nasiennictwa   
  - wykładowca z GIORiN  

  9
30 

- 10
30

 Przepisy prawne z zakresu zdrowia roślin -  wykładowca z GIORiN  

10
30 

- 13
30 

Rozmnażanie, produkcja i charakterystyka materiału szkółkarskiego    
  najważniejszych gatunków roślin jagodowych 

 Malina i jeżyna  - mgr Justyna Wójcik-Seliga (45 min) 

 Truskawka   - dr Agnieszka Masny (45 min) 

12
00 

- 12
15

 - Przerwa  

Cd wykładów  

 Borówka amerykańska   - mgr Bohdan Koziński (30 min) 

 Porzeczka czarna i kolorowa, agrest  - prof. IO Stanisław Pluta (45 min)  

13
30

 - 14
00

  Przerwa obiadowa (Stołówka IO) 

14
00

 - 15
30 

Najgroźniejsze szkodniki materiału szkółkarskiego roślin jagodowych –   
  prof. IO B. Łabanowska, mgr W. Piotrowski 

15
30

 - 17
00 

Najgroźniejsze choroby materiału szkółkarskiego roślin jagodowych –   
  prof.IO B. Meszka, dr A. Broniarek-Niemiec 

 

 

4 września 2014  (8 godz. szkoleniowych)  

8
30

 - 11
30

 Zajęcia praktyczne w szkółce i mateczniku roślin jagodowych w Sadzie  
  Pomologicznym w Skierniewicach - rozpoznawanie odmian maliny, jeżyny,   
  truskawki, borówki amerykańskiej i agrestu (podział na grupy).  

Osoby prowadzące zajęcia praktyczne:  mgr Justyna Wójcik-Seliga, dr Agnieszka Masny,   
  mgr Bohdan Koziński, prof. IO Stanisław Pluta 

11
30 

- 11
45 

Przerwa 

11
45

 - 14
00 

Zajęcia praktyczne w szkółce i mateczniku roślin jagodowych w Sadzie 
  Pomologicznym w Skierniewicach. Rozpoznawanie chorób i szkodników maliny,  
  jeżyny, truskawki, borówki amerykańskiej, porzeczki czarnej i kolorowej, agrestu 
na   podstawie objawów  na roślinie oraz wyglądu szkodników (podział na grupy) 

Osoby prowadzące zajęcia praktyczne: prof. IO Beata Meszka, dr Agata Broniarek-Niemiec - choroby; 
  prof. IO B. Łabanowska, mgr W. Piotrowski - szkodniki 

14
00 

- 14
30 

Przerwa obiadowa (Stołówka IO) 

14
30

 - 16
00

 Pytania i dyskusja oraz podsumowanie szkolenia (Sala 233, ul. Pomologiczna 18) 
  z udziałem wszystkich wykładowców 

 

**  w czasie wykładów dostępna woda mineralna oraz kawa, herbata, suche ciastka 


