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OFERTA WDROZENIOWA

ZASTOSOWANIE NANO-KOLOIDOW SREBRA DO OCHRONY
MARCHWI SZCZOTKOWANEJ PRZED CHALARA ELEGANS

Stowa kluczowe: marchew, szczotkowanie, sktadowanie, nano-koloidy srebra, Chalara spp.

Opis wdrozenia

Obecnie coraz wieksze znaczenie
przywigzuje sie do wtasciwego przygo-
towania warzyw do sprzedazy. Korze-
nie marchwi oprécz mycia poddawane
sg polerowaniu, co przyczynia sie do
poprawy walorow estetycznych pro-
duktu. Jednak zabieg ten powoduje
lekkie otarcie skoérki, w wyniku czego
korzenie stajg sie bardziej narazone na
zainfekowanie przez patogeny grzy-
bowe, w tym Chalara elegans. Infekcji
sprzyja temperatura ok. 20°C oraz wy-
soka wzgledna wilgotno$¢ powietrza.
Dogodne warunki do rozwoju patogena
wystepujg w czasie obrotu towarowe-
go. W magazynach oraz na poétkach
sklepowych czesto utrzymywana jest
podwyzszona temperatura. Ponadto,
przy zastosowaniu opakowan folio-
wych korzenie narazone sg na wysokg
wzgledng wilgotnos$¢ powietrza. W po-
czatkowej fazie choroby na korzeniach
pojawia sie ciemnoszary nalot grzybni,
nastepnie powstajg nieregularne, czar-
ne plamy obejmujgce stopniowo coraz
wiekszg powierzchnie. Do tej pory brak
jest skutecznej metody chemicznej
ograniczajgcej wystepowanie i rozwoj
Chalara elegans.

W latach 2012-2014 w Instytucie
Ogrodnictwa w Skierniewicach prze-
prowadzono badania nad wptywem

nano-koloidow srebra na choroby
przechowalnicze marchwi. Z dostep-
nych w literaturze informacji wynika, ze
nanoczgsteczki srebra i miedzi wyka-
zujg dziatanie grzybo- i bakteriobojcze.
Zaleca sie, aby sSwiezo wyszczotkowa-
ne korzenie marchwi, opryskac roztwo-
rem nano Ag o wielkosci czgsteczek
8 nm w stezeniu 100 ppm lub 50 ppm.

W badaniach prowadzonych w 10O,
korzenie marchwi opryskane i zainfe-
kowane Chalara elegans zapakowano
do woreczkéw z folii polietylenowej
(PE) z perforacjg (8 otworéw o sredni-
cy 0,04 cm). W temperaturze 18-20°C
rozwoj grzyba byt bardzo szybki. Po 8
dniach inkubacji w powyzszej tempera-
turze, wzrost grzybni patogena na ko-
rzeniach infekowanych i traktowanych
nano Ag w stezeniu 100 ppm byt wi-
doczny na dtugosci 3,2 mm, podczas
gdy na korzeniach nietraktowanych
nano Ag na dtugosci 25,5 mm. Po 12
dniach rozwdj grzybni patogena wyno-
sit: korzenie traktowane Ag — 15,3 mm,
nie traktowane nano Ag 113,1 mm.
Wzrost grzybni Chalara elegans na
korzeniach marchwi opryskanych roz-
tworem nano Ag o stezeniu 50 ppm
wynosit po 8 dniach 6,1 mm, natomiast
po 12 dniach 24,8 mm.
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Innowacyjnos¢ wdrozeniowa — efekty gospodarcze i spoteczne

Zastosowanie nano Ag do ochrony marchwi szczotkowanej przyczyni si¢ do poprawy zdrowot-
noéci korzeni, a takze zachowania ich lepszej jakosci w czasie obrotu towarowego. Srodek ten
nie jest srodkiem ochrony roslin, a wiec nie podlega procesom rejestracyjnym.

Podmioty, do ktérych skierowana jest oferta wdrozeniowa

Gospodarstwa warzywnicze uprawiajgce marchew z przeznaczeniem do przechowania.
Posrednicy handlowi przygotowujgcy marchew na swiezy rynek.
Osrodki Doradztwa Rolniczego i inne stuzby doradcze.
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