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ABSTRACT

The experiment was carried out in 2005-2006 on ‘Rubin’ apples picked from trees
grafted on M.9, P 2 and P 59 rootstocks. The apples were picked at harvest maturity
stage. They were then stored for 180 days in a normal atmosphere at 0-0.5°C, and for an
additional 7 days at 17°C to simulate the shelf-life period.

The rootstock affected titratable acidity in apples and the percentage of decayed
apples. Fruit firmness and soluble solids content were affected by the rootstock only after
harvest.
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WSTEP

Wyhodowana w Czechach odmiana Rubin (‘Lord Lambourne’ x
‘Golden Delicious') szybko zyskata uznanie konsumentéw ze wzgledu na
smak, wyglad i wielkos¢ owocow. Sadownikom przysparza jednak sporo
ktopotow w uprawie, czestym problemem jest zbyt silny wzrost drzew
i niska plennos¢. Zastosowanie podkiadek kartowych pozwala na
intensyfikacje uprawy. Podktadka zmienia wzrost i plonowanie drzew, ma
takze wpltyw na jakos¢ owocdw, zawartosé sktadnikdw mineralnych oraz
podatnos¢ na fizjologiczne choroby przechowalnicze (Ben 1995).
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Celem badan byto okreslenie wptywu trzech podkiadek kartowych:
M.9, P22 i P59 nawilasciwosci przechowalnicze jabtek odmiany Rubin.

MATERIAL | METODY

Doswiadczenie prowadzono w dwdéch sezonach przechowalniczych
2004/2005 i 2005/2006. Materiatem do badan byty jabtka odmiany Rubin
zbierane z drzew okulizowanych na podktadkach M.9, P 22 i P 59,
posadzonych w 1999 roku w Sadzie Doswiadczalnym Katedry Sadow-
nictwa i Pszczelnictwa w Garlicy Murowangj. Owoce zbierano w fazie
dojrzatosci zbiorczej. W doswiadczeniu stosowano 3 podktadki stanowiace
kombinacje. Owoce z drzew kazdej kombinacji analizowano w 4 powto-
rzeniach, powtoérzenie stanowita skrzynkatypu ,,U” wypetniona owocami.
Jabtka przechowywano przez 180 dni w chtodni zwykte, w temperaturze
0-0,5°C i wilgotnosci wzglednej 88-90% oraz dodatkowo przez 7 dni
w temperaturze 17°C (okres symulowanego obrotu).

Po zbiorze, po przechowywaniu oraz po okresie symulowanego obrotu
na prébie 20 owocdw z kazdego powtdrzenia oceniano nastepujace cechy
jakosciowe: jedrnos¢ miazszu [KG], kwasowosé miareczkowa [% kwasu
jabtkowego] i zawartos¢ ekstraktu [%] w soku owocdw. Dodatkowo po
przechowywaniu okreslano stopien wystepowania choréb przechowal-
niczych. Wyniki opracowano statystycznie jednoczynnikowa analiza
wariancji. Dane dotyczace procentu jabtek zgnitych przeksztatcono
wedtug funkgji Blissay = arc simVx. Istotnos¢ réznic pomiedzy rednimi
oceniano testem t-Duncana, przy poziomie istotnosci 5%.

WYNIKI I ICH OMOWIENIE

W okresie prowadzonych badan jabtka odmiany Rubin zbierano
w trzecigl dekadzie wrzesnia. Wartos¢ wskaznika Streifa nie byta zrézni-
cowana w badanych kombinacjach, istotne réznice zanotowano natomiast
w drugim roku badan w przypadku indeksu skrobiowego (tab. 1).
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Tabelal
Termin zbioru, wartos¢ indeksu skrobiowego i wskaznika Streifa jabtek odmiany
Rubin w latach 2004-2005 — Harvest date, starch index and Streif index of
‘Rubin’ applesin the years 2004-2005

Lata Indeks skrobiowy Indeks Streifa
badan Starch indem Streif index
Years M.9 P22 P59 M.9 P22 P59
2004 4,0 a* 40a 40a 0,12a 0,13a 0,13a
2005 75b 6,7a 8,0c 0,07 a 0,08 a 0,07 a

*Srednie oznaczone tymi samymi literami nie réznia si¢ przy poziomie istotnosci 5%
wedtug testu t-Duncana (oddzielnie dla kazdego roku) — Vaues followed by the same
letter do not differ at the 5% level of significance according to Duncan’s t-test (separately

for each

year)

Tabela?2
Jedrnos¢ jabtek [kG] odmiany Rubin po zbiorze, po przechowywaniu i po okresie
symulowanego obrotu — Firmness [kG] of ‘Rubin’ apples at harvest, after storage
and after asimulated shelf-life period

Podkt adka. Sezogt przechowal niczy
orage season
Rootstock 2004/2005 | 2005/2006
po zbiorze — at harvest
M.9 6,4 a 76a
P22 6,7 ab 74a
P59 70b 8,2b
po przechowywaniu —after storage
M.9 53a 55a
P22 55a 56a
P59 5.6a 56a
po okresie symul owanego obrotu — after shelf-life period
M.9 50a 52a
P22 51a 53a
P59 52a 52a

* Srednie oznaczone tymi samymi literami nie réznia Si¢ przy poziomie istotnosci 5%
wediug testu t-Duncana (oddzielnie dla kazdego sezonu i terminu analiz) — Values
followed by the same letter do not differ at the 5% level of significance according to
Duncan’st-test (separately for each storage season and analysis time)
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W okresie zbioru niezaleznie od roku badan, jedrnos¢ jabitek
z drzew na podktadce P 59 byta istotnie wigksza niz zebranych z drzew
rosnacych na M.9 (tab. 2). W drugim roku badan byta takze wigksza niz
owocdw z drzew rosnacych na P 22. Po przechowywaniu oraz po okresie
symulowanego obrotu nie obserwowano wptywu badanych podkiadek na
jedrnos¢ miazszu owocow. Nalezy podkresli¢, ze jedrnosé jabtek odmiany
Rubin przechowywanych przez 180 dni w warunkach chtodni zwyktej,
niezaleznie od zastosowang podkiadki, byla wysoka i przekraczata
50kG, tj. wartos¢ warunkujaca wysoka jakos¢ konsumpcyjna jabtek
(Goffings i Herregods 1994). O dobrym zachowaniu jedrnosci przez te
odmiang podczas diugiego przechowywania donosza takze Btaszczyk
(1998) i Skrzynski (1998).

Tabela 3
Zawartos¢ kwasu jabtkowego [%] w jabtkach odmiany Rubin po zbiorze, po
przechowywaniu i po okresie symulowanego obrotu — Titratable acidity [% of
malic acid] in ‘Rubin’ apples at harvest, after storage and after a simulated shelf-
life period

Podidt adka Sezosnt przechowal niczy
orage season
Rootstock 2004/2005 | 2005/2006
po zbiorze —at harvest
M.9 0,69 a 0,85¢c
P22 0,67 a 0,63 a
P59 0,74b 0,72b
po przechowywaniu — after storage
M.9 0,52b 0,60 c
P22 0,46 a 057b
P59 048a 051a
po okresie symul owanego obrotu — after shelfife period
M.9 0,50 b 0,58 ¢
P22 042 a 054b
P59 042 a 0,49 a

*Objasnieniajak w tabeli 2— For explanation see Table 2

Kwasowos¢ jabtek odmiany Rubin, w kazdym terminie wykonanych
analiz zalezata od podktadki (tab. 3). Z reguly owoce z drzew na
podkiadce M.9 charakteryzowaly si¢ wyzsza kwasowoscia niz pozostete.
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Jedynie w pierwszym roku badan, po zbiorze, jabtka z drzew na podktadce
P 59 wyrézniay sie istotnie wyzsza kwasowoscia niz owoce z drzew na
M.9i P 22. W pierwszym roku badan ngjnizszy spadek kwasowosci po
przechowywaniu owocoéw byt w jablkach zebranych z drzew okulizo-
wanych na podktadce M.9 i wynosit 0,17 jednostek procentowych,
natomiast w drugim roku z drzew na P 22, gdzie redukcja kwasowosci
wynosita tylko 0,06 jednostek procentowych. Dalszy spadek kwasowosci
podczas symulowanego obrotu jabtek byt niewielki i wynosit od 0,02
(M.9) do 0,06 (P 59) jednostek procentowych.

Podktadka zwykle nie miata wptywu na zawartos¢ ekstraktu
w jabtkach (tab. 4). Istotne rdznice pomigdzy kombinacjami obserwowano
jedynie w drugim roku badan, kiedy po zbiorze jabtka z drzew na P 59
(14,7%) odznaczaty si¢ wyzsza zawartoscia ekstraktu w porownaniu
z owocami zebranymi z drzew na P 22 (14,2%). Po okresie przecho-
wywania jabtka z wszystkich badanych kombinacji zawieraly wiccej
ekstraktu niz w czasie zbioru. Zawartos¢ ekstraktu po okresie symulowa-
nego obrotu pozostawata na podobnym poziomie jak po przechowywaniu.
Podobne wyniki dotyczace zmian kwasowosci | zawartosci ekstraktu
podczas przechowywania jabtek odmiany Rubin uzyskat Skrzynski (1998).

Tabela 4
Zawartos¢ ekstraktu [%] w jabtkach odmiany Rubin po zbiorze, po przechowy-
aniu i po okresie symulowanego obrotu — Soluble solids content [%] in ‘Rubin’
apples at harvest, after storage and after a simulated shelf-life period

Sezon przechowal niczy
Podktadka
Rootstock Storage season
2004/2005 | 2005/2006
po zbiorze — at harvest

M9 134 a 145ab
P22 134 a 142 a
P59 136 a 147b

po przechowywaniu — after storage
M9 14,0 a 14,7 a
P22 141a 14,7 a
P59 141a 148 a
po okresie symulowanego obrotu — after shelfife period
M9 141a 148 a
P22 141a 14,7 a
P59 14,1a 14,7 a

*QObjasnieniajak w tabeli 2— For explanation see Table 2
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Tabela 5
Wystepowanie grzybowych choréb przechowal niczych na jabtkach [%] odmiany
Rubin — Occurrence of fungal storage diseases %] on‘ Rubin’ apples

Podktadka Sezon przechowal niczy — Storage season
Rootstock 2004/2005 2005/2006
M9 06a 8,7¢C
P22 14b 2,7a
P59 06a 3.8b

*QObjasnieniajak w tabeli 2— For explanation see Table 2

Podczas prowadzonych badan objawy fizjologicznych chordb
przechowalniczych obserwowano jedynie na kilku owocach i byfa to
gorzka plamistos¢ podskorna. Wystepowanie grzybowych chordb
przechowalniczych powodujacych gnicie jablek, gtdwnie gorzkig
zgnilizny Gloeosporium sp. i sing plesni Penicillium expansum byto
wigksze i zalezalo od podkiadki (tab. 5). W pierwszym roku badan
porazenie owocdw przez patogenny grzybowe byto mate. W drugim roku
wigksza liczba owocow byta zainfekowana, szczegdlnie jabtka odmiany
Rubin zebrane z drzew rosnacych na podkiadce M.9 odznaczaty si¢
wigksza podatnoscia na gnicie w porownaniu z owocami z pozostatych
drzew.

WNIOSKI

1. W okresie zbioru jedrnos¢ miazszu jabtek oraz kwasowosé
zalezaly od podktadki.

2. Podktadka miata wptyw na zmiany kwasowosci jabtek po
przechowywaniu i po okresie symulowanego obrotu.

3. Podktadka zwykle nie miada wplywu na zawartos¢ ekstraktu
w jabtkach.

4. Wyste powanie grzybowych choréb przechowal niczych byto rézne
w kolgnych latach badan i zalezato réwniez od podkiadki.
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