Zadanie 10.2. Opracowanie technologii przetworstwa produktow ogrodniczych dla
gospodarstw na terenach gorskich i podgorskich

Celem zadania bylo rozpoznanie i scharakteryzowanie aktualnych zasobow produkcyjnych na
wybranych terenach gorskich i podgérskich w celu okreslenia mozliwosci przetworczych.
Przeprowadzenie prac badawczych ukierunkowanych na produkcje przetworéw niewiniarskich
Z owocOw winogrona, przy jednoczesnym zagospodarowaniu pestek winogrona. Pestki bedace
odpadem przy produkcji przetworow sa bardzo cennym zréodlem kwasow thuszczowych oraz
witamin rozpuszczalnych w thuszczach.

Prace zwiazane z realizacja zadania obejmowaly:

1) Charakterystyke surowca odmian winogron dostepnych w wybranych (istniejacych)
gospodarstwach w terenach gorskich i podgorskich;
e Scharakteryzowano 5 odmian winogron uprawianych na terenach podgorskich
w winnicach doswiadczalnych umiejscowionych w Brzeznej. Odmiany te byty
scharakteryzowane pod katem sktadu chemicznego, uwzgledniajagc roéwniez sktadniki
bioaktywne (antocyjany, zwigzki fenolowe, kwas askorbinowy, blonnik pokarmowy
sktadniki mineralne).

2) Opracowanie receptur dla wykorzystania owocow winogrona do produkcji przetworéw
niewiniarskich;

e W ramach zadania przeprowadzono prace przetwodrcze, bazujac na mieszankach
odmian, pogrupowanych pod wzglgdem zabarwienia owocoOw (owoce jasne, rOzowe
i ciemne). Opracowano po jednej recepturze dzemow dla kazdej grupy owocow,
ktore zostaly wykonane w skali poltechnicznej w dwédch powtdrzeniach
technologicznych i poddane analizie fizykochemicznej oraz sensorycznej. Ocena
sensoryczna zaproponowanych receptur deserkow winogronowych pokazata bardzo
wysoka akceptowalno$¢ wszystkich trzech produktow. Ocena smakowitosci w skali
0— 10 byla oceniona na 7,4 dla biatej wersji deseru 1 ponad 8,0 dla rozowej
i czerwonej wersji deseru.

3) Wykorzystanie pestek winogrona do produkcji oleju spozywczego;

e Do prac ukierunkowanych na wykorzystanie pestek winogrona do produkcji oleju
spozywczego wykorzystane byty odpady pozyskane z winnic usytuowanych na
terenach podgorskich. Pestki stanowig okoto 30% skladu produktu ubocznego
(wyttoki) powstajacego przy produkcji wina, s one czg¢sto ,,zamknigte” wewnatrz
peknietej skorki, co sprawia, Ze ich separacja od skorek jest problematyczna.
Prowadzone badania zakofhczyly si¢ stworzeniem amatorskiego urzadzenia
umozliwiajagcego  skuteczne oddzielenie pestek z  wytlokdéw. Nastepnie
opracowywano proces wstepnego przygotowania nasion z winogrona, aby méc z jak
najwigksza wydajnoscia uzyskaé¢ z nich olej tloczony na prasie $limakowe;j.



4) Organizacja zaje¢ warsztatowych w obiekcie demonstracyjnym (Centrum
Przetworstwa Produktéw Ogrodniczych - CPPO w Skierniewicach)

e W 2021 roku zorganizowano w ramach realizacji zadania celowego warsztaty
pokazowe w nowo otwartym Centrum Przetworstwa Produktéw Ogrodniczych
(CPPO) w Skierniewicach, w ktorych brali udziat przedstawiciele z branzy
spozywczej/przetworczej, pracownicy naukowi, producenci warzyw i owocow.
Podczas spotkan przestawiona zostala infrastruktura przetworcza umiejscowiona na
dwoch halach przetworczych CPPO, prowadzone byty rozmowy o mozliwosciach
organizacji wlasnych przydomowych zapleczy przetworczych, mozliwosci
wykorzystania do przetwarzania we wlasnym gospodarstwic nadwyzki produkcji
owocow lub warzyw w celu jak najlepszego zagospodarowania surowca.

Inne prace zwiazane z realizacja zadania 10.2:
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