markety, drogerie, delikatesy, sklepy specja-
listyczne, np. Z Zywnoscia ekologiczng czy
funkcjonalna; e bazary, targowiska;  sprze-
daz z gospodarstwa/sklepiki przy gospodar-
stwach; e dowodz do klienta; e kooperatywy
spozywcze; @ kiermasze, festyny; @ HoReCa.

Nowoczesne kanaty sprzedazy: e au-
tomaty, np. ze $wiezymi owocami czy prze-
tworami; e sklepy internetowe; e sprzedaz
przez portale aukcyjne; @ sklepy/stoiska
w mediach spotecznosciowych; e Internet
jako narzedzie promogji do sprzedazy wy-
sytkowej; e pick-your-own, czyli samozbiory.

Jak prowadzi¢ handel przez
internet?

Coraz wieksza liczba dostawcow bezpo-
¢rednich owocow i przetwordw korzysta
z wygodnej formy sprzedazy towarow,
jakim jest sklep internetowy. Szczegolnie
ostatnie dwa sezony | towarzyszacaim pan-
dernia COVID-19 pokazaty, ze coraz wiek-
sza grupa konsumentow wtaénie z pozio-
mu wiasnego biurka, komputera, tabletu
czy telefonu komorkowego dokonuje za-
kupow. Wygodna forma zamawiania to
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jeden element, drugi to brak koniecznosci
wychodzenia z domu, qdyz zakupy trafiaja
prosto pod drzwi nabywcy. Jednak, jak
kazdy rodzaj handlu, takze i sprzedaz przez
internet wymaga pewnych uregulowan
prawnych.

Forma prowadzenia sklepu interneto-
wego. Polskie przepisy nie okreslaja zadnej
szczegdlnej formy prawnej, w ktdrej ma byc
prowadzona dziatalnoéc polegajaca na han-
dluw internecie. Moze to by¢ jednoosobowa
dziatalnoé¢ gospodarcza lub spétka z ogra-
niczong odpowiedzialnoscia.

Dr hah. Monika Mieszczakowska-Frac
e-mail: monika.frac@inhort.pl

Dr inz. Krzysztof P. Rutkowski
krzysztof.rutkowski@inhort.pl

Mgr inZ. Jan Piecko
jan.piecko@inhort.pl

Instytut Ogrodnictwa — Paristwowy Instytut Badawczy w Skierniewicach

Winogrona nie tylko na wino s

W 2021 roku w Instytucie Ogrodnictwa-Parfistwowym Instytucie Badawczymw ramach zadania celowego 10.2 ,0pr=
cowanie technologii przetwérstwa produktow ogrodniczychdla gospodarstw na terenach gorskichi podgérskich’.
finansowanego ze srodkéw MRiRW, podjeto badania majace na celu miedzy innymi opracowanie technologii produkss
przetworéw niewiniarskich z winogron oraz zagospodarowanie odpadéw po produkeji wina.

Winnice i winiarstwo w Polsce

W ostatnich latach w Polsce obserwuje sig dynamiczny rozwoj zarow-
no powierzchni winnic, jak i catej branzy winiarskiej. Zgodnie z danymi
Krajowego Osrodka Wsparcia Rolnictwa (https:/fwww.kowr.gov.pl."
interwencja/wino) liczba producentow wina (w ewidencji) wzrosta
od 76 (2014/2015) do 239 (2020/2021). Na rok gospodarczy 2021/2022
wskazywana jest juz liczba 380 producentéw, a powierzchnia win-
nic przekroczy 600 hektarow. Natomiast dane zawarte na stronie
winogrodnicy.pl wskazuja, ze liczba winnic przekroczyta juz liczbe
500 (https://winogrodnicy.pl/). Godnym podkreslenia jest réwniez
wzrastajaca jako$¢ krajowego wina, co w powigzaniu z wielka pasja
polskich winiarzy napawa optymizmem na rozwoj tego sektora. Ta
dynamika zmian dodatkowo pociaga to za sobg rozwaj enoturystyki.
Do rejonéw wzrastajacych upraw nalezy niewatpliwie Matopolska

i Podkarpacie. Trzeba jednak zauwazy¢, ze w rejonach tych czest

produkji (zwiaszcza z matych winnic) nie bedzie zagospodarowa-

na na wino. Nalezy zatem poszukiwac alternatywnych produktow,

ktére pozwola na poprawe ekonomiczng gospodarstw, zwlaszcza we

wspomnianych terenach podgérskich. Jak wspomniano we wstepie,

w Zakladzie Przechowalnictwa i Przetworstwa Owocow | Warzyw
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(ZPiPOIW) Instytutu Ogrodnictwa - PIB (w tym W nOWO UtWOrZSms
Centrum Przetworstwa Produktow Ogrodniczych) opracowywsrs =
receptury dla alternatywnych produktow z winogron.

1% 2/ ar

Fot. 1. Dzemy winogronowe z biatych, rézowych i ciemmyc®
winogron z dodatkiem naturalnej pektyny jabtko
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Powierzchnia winnic (ha) zgtoszonych do KOWR na rok winiarski
2021/2022

WINOGRODNICY.PL

Tutaj polskie winnice sie licza

Zrédlo: https://winogrodnicy.pl/

Charakterystyka jakosciowa owocow winogron

Winogrono cenione jest w duzej mierze ze wzgledu na whasciwosci
sensoryczne, jest chetnie spozywane w stanie swiezym przez sze-
rokie grono konsumentéw. Nie brakuje oczywiscie amatorow tego
owocu w formie produktu winiarskiego, wystepujacego w szerokim
asortymencie wynikajacym z bardzo duzego zréznicowania odmian
pod wzgledem sktadu chemicznego. A to co najcenniejsze w tych
owocach to zwigzki fenolowe, ktore to decyduja o tak wysokim po-
tencjale prozdrowotnym winogron. Zwigzki fenolowe sg ulokowane
zaréwno w skorce, miazszu, jak i pestkach winogrona. W kazdej
czesci owocu znajduja sie kwasy hydroksycynamonowe (kwas p-
-kumarowy, kwas kawowy i kwas ferulowy) oraz flawanole (katechina,
epikatechina i epigalokatechina). Skorka oraz pestki winogrona za-
wieraja dodatkowo procyjanidyny i resweratrol, substancje o silnych
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Fot. 2, Wyttoki - produkt uboczny po produkcji wina

Informator

Liczba winnic zgtoszonych do KOWR na rok winiarski
2021/2022

WINOGRODNICY.PL

Tutaj polskie winnice sie liczg

wlasciwosciach przeciwutleniajacych, bedace gtdwna przyczyna
powszechnie znanego ,paradoksu francuskiego”. Ponadto szereg
odmian winogron zawiera w migzszu i/lub skérce antocyjany - czer-
wony barwnik o silnym dziataniu przeciwoksydacyjnym.

... i jego mozliwos$ci przetworcze

Chociaz przetwarzanie winogron kojarzy sie przede wszystkim z pro-
dukcjg win, to surowiec ten jest réwniez doskonaty do wytwarza-
nia produktéw niewiniarskich - chociazby sokdw winogronowych.
Bardzo ciekawym produktem, rzadko spotykanym na sklepowych
poikach jest dzem zwinogron. W Zakfadzie Przechowalnictwa i Prze-
tworstwa Owocdw i Warzyw podjete zostaty prace przetworcze po-
legajace na opracowaniu receptur dzemow z owocow tego gatunku.
W tym celu owoce rozparzano, a nastepnie przecierano mechanicz-
nie na przecieraczce w celu usuniecia pestek, ktére
ze wzgledu na swoja twardosc byly niepozadane
w koricowym produkcie. W produkcji dzemow bar-
dzo czesto konieczny jest dodatek cukru, aby dodana
pektyna mogta zzelowac owoce. W przypadku owo-
céw winogrona do otrzymania zzelowanej formy
wystarczajace s3 naturalnie wystepujace w surowcu
cukry, dzieki czemu otrzymujemy produkt bez do-
datku cukru. Otrzymane dzemy winogronowe cha-
rakteryzowaty sie bardzo intensywnym aromatem,
stodko-kwasnym smakiem i przyjemna, aksamitng
konsystencjg oraz atrakcyjng barwa (fot. 1).

Olej z pestek winogron

Niezaleznie od sposobu zagospodarowania wino-

R gron, duzym problemem pozostaja odpady popro-

dukeyjne - wyttoki, pestki, itp. (fot. 2). Niestety na
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dzien dzisiejszy nie ma systemowych rozwiazan ich dalszego wy-
korzystania badz utylizacji. Jedng z metod, ktéra bedzie testowana
wramach wspomnianego Zadania Celowego 10.2 bedzie produkcja
oleju z pestek winogron.

Pestki winogron oprécz wezedniej wspomnianych zwigzkéw
fenolowych zawieraja nienasycone kwasy tluszczowe. Olej uzyski-
wany z pestek winogron zawiera nastgpujace nienasycone kwasy
tluszczowe: linolowy, oleinowy, palmitynowy i stearynowy, a takze
flawonoidy i polifenole, dzieki czemu produkt ten ma istotne wias-
ciwosci odzywcze.

Pestki stanowig okoto 30% sktadu produktu ubocznego powsta-
jacego przy produkeji wina, s3 one czesto ,zamkniete” wewnatrz
peknietej skdrki, co sprawia, ze ich separacja od skarek jest proble-
matyczne. Przeprowadzone w ZPiPOiW testy oddzielenia pestek od
skorek (fot. 3) przyczynity sie do opracowania konstrukgji sktadajacej
sie z perforowanego bebna i wanny z zainstalowanym systemem
ptukania wodg, ktdra to umozliwita bardzo skuteczne rozdzielenie
pestek (~ 90%).

Aby wyttoczy¢ olej z pestek winogrona musza by¢ one w odpo-
wiedni sposob przygotowane zanim trawig na prase do tloczenia.

Fot. 3. Proces separacji pestek od skarek z wyttokow po produkeji wina: wyttoki (a), skérki (b) i pestki (c)

Kryterium istotnym dla wydajnego ttoczenia oleju to zawarto$¢ wo-
dy w pestkach. W ramach wspomnianego Zadania Celowego 10.2
nadal trwajg testy zmierzajace do opracowania ostatniego etapu
pozyskiwania oleju jakim jest ttoczenie na prasie, aby jego jakosc
byta jak najlepsza.

Prowadzone prace majg na celu opracowanie technologii
przetwarzania owocéw winogrona w sposéb bezodpadowy
- zagospodarowanie owocdw do produkgji dzemow dla konsumen-
ta w kazdym wieku, oraz zagospodarowanie bioodpadéw do pro-
dukgji oleju z pestek winogrona, natomiast pozostate skorki moga i
by¢ cennym surowcem do wytwarzania biopaliwa. Przewaznie
biomasa roélina jest trudna do przetworzenia na biopaliwo, nato-
miast odpady po winogronach posiadaja weglowodany, ktdre wy-
jatkowo fatwo przeksztalcajg sie w procesie fermentacji w etano
- biopaliwo.

Swiadomos¢ kompleksowej mozliwosci wykorzystania upraw
winoroéli jest zachetg zaréwno do uprawiania tego gatuns.
w warunkach Polski, jak réwniez podejmowania wyzwan do oo
cowania bezodpadowych technologii przetwarzania owocow =20
gatunku.
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