Zadanie 5.1. Opracowywanie strategii zwalczania agrofagow na terenie kraju oraz wsparcie
dzialan na rzecz pozyskiwania nowych rynkow zbytu dla krajowych produktow pochodzenia
roslinnego.

Cel zadania: 1) Wsparcie MRiRW i PIORIN w opracowaniu poradnikow przeprowadzania oceny
zdrowia pomidora i innych gatunkow roslin w zaleznosci od potrzeb; 2) Wsparcie MRIRW oraz
gospodarki naszego kraju w eksporcie owocow i warzyw na dalekie rynki poprzez opracowanie
aktualnych raportow ocen zagrozenia agrofagami (PRA) dla poszczeg6lnych upraw roslin
ogrodniczych; 3) Wsparcie MRIRW oraz innych urzgdéw oraz podmiotéw zaangazowanych
w umozliwienie eksportu owocow boréwki do Indii iJaponii poprzez przygotowanie oceny
dotyczacej warunkow stosowania metody ,.cold treatment” i jej wptywu na przezywalno$¢
okreslonych szkodnikdw uzalezniajace otwarcie rynku tych krajow; 4) Doskonalenie technologii
przechowywania owocow 1 warzyw oraz optymalizacja wybranych innowacyjnych metod fizyko-
chemicznych, zastosowanie innowacyjnych opakowan w celu zwigkszenia trwalosci owocow
i warzyw podczas przechowywania i obrotu towarowego dla ograniczenia strat w catym tancuchu
dystrybucyjnym, w tym w eksporcie na nowe 1 istniejgce rynki zbytu.

Opis zadania:

Opracowano 3 poradniki przeprowadzania oceny zdrowia roslin przed wydaniem paszportu roslin
dla pomidora, r6zy i fasoli; zaopiniowano 1 uzupeliono 6 dokumentow dotyczacych procedury
analizy ryzyka; wystano raport z przeprowadzonego doswiadczenia dotyczacego badan, ktore
wykazatyby, ze temperatura przechowywania owocoOw boréwki eliminuje szkodnika Ceratitis
capitata, wykonano wszystkie zaplanowane analizy z zakresu doskonalenia technologii
przechowywania owocoOw/warzyw.

1) opracowanie poradnikéw przeprowadzania oceny zdrowia roslin przed wydaniem
paszportu roslin;
Woystano do PIORIN i MRiRW opracowane poradniki przeprowadzania oceny zdrowia roslin
przed wydaniem paszportu roslin dla pomidora, r6zy 1 fasoli, wraz z zasadami prowadzenia
inspekeji 1 technikg pobierania prob roslin, produktéw roslinnych do badan fitosanitarnych na
obecnos$¢ organizmow szkodliwych z uwzglednieniem objawdw poszczegdlnych chorob
i szkodnikow, ktorych mozna si¢ spodziewac na materiale rozmnozeniowym i nasadzeniowym
Solanum lycopersicum L., Rosa spp. i Phaseolus vulgaris L.

2) wykonanie oraz aktualizacja raportow na potrzeby wykonania ocen zagrozenia
agrofagami przez panstwa trzecie, uzalezniajace otwarcie rynku od przeprowadzenia
analizy ryzyka, w tym przygotowanie oceny dotyczacej warunkow stosowania metody
»cold treatment” w eksporcie borowki do Indii i Japonii;

W roku 2021 r. wykonano nastepujace analizy/opracowania:

e Zaopiniowano i uzupetiono dokumenty dotyczace procedury analizy ryzyka dla owocow
(jabtek) w eksporcie do Filipin - ,,Kategoryzacja organizmow”;

e Zaopiniowano 1 uzupetniono dokumenty dotyczacego projektu wymagan w zwiazku
z zakonczeniem procedury analizy ryzyka (PRA) dla sadzonek truskawki (Fragaria x
ananassa Duchesne) w eksporcie do USA — ,Import materialu rozmnozeniowego roslin
Fragaria x ananassa Duchesne z Polski do czgéci kontynentalnej Standw Zjednoczonych,
Jako$ciowa Ocena Zagrozenia Agrofagiem ukierunkowana na droge przenikania”, ,,Srodki
zarzadzania ryzykiem zwigzanym z importem materiatu rozmnozeniowego roslin Fragaria
x ananassa Duchesne z Polski do czg$ci kontynentalnej Standw Zjednoczonych”;

e Zaopiniowano dokumenty dotyczace parametréw zabiegu chlodzenia owocoéw bordéwki
wysokiej przy realizacji eksportu do Indii;

e Opracowano procedur¢ analize ryzyka (PRA) dla $§wiezych owocow boréwki wysokiej
w eksporcie do Chin;



e Opracowano procedur¢ analizy ryzyka (PRA) dla $wiezych owocow jablek w eksporcie do
Indonezji;

e Opracowano procedur¢ analizy ryzyka (PRA) dla $wiezych owocow borowki wysokiej
w eksporcie do Japonii;

e \Wykonano badania i wystano raport dotyczacy eliminacji szkodnika Ceratitis capitata
podczas przechowywania owocow borowki w eksporcie tych owocoéw do Japonii.

3) doskonalenie technologii przechowywania towaréw.

W 2021 roku badaniami obj¢to dwa gatunki owocow (borowka wysoka i gruszka) oraz jeden
gatunek warzyw (pomidor).

Owoce borowki wysokiej, odmiany ‘Nelson’, bezposrednio po zbiorze schtodzono do
temperatury +1°C w sposob statyczny oraz z wykorzystaniem systemu Wymuszonego
Przeptywu Powietrza. Nastepnie zatozono doswiadczenie przechowalnicze, w ktorym oceniano
18 kombinacji obejmujacych (poza szybkoscig schtadzania) pakowanie owocow w worki typu
MAP (Xtend oraz Perfotec) rowniez z zastosowaniem pochtaniacza etylenu (ETEN),
ozonowanie owocOw oraz przechowywanie w warunkach normalnej i kontrolowanej atmosfery.
Uzyskane wyniki wskazujg na korzystny wplyw ozonowania, warunkéw kontrolowanej
atmosfery oraz opakowania MAP wraz z saszetka ETEN na ograniczenie rozwoju choréb
grzybowych. Nie stwierdzono istotnego polepszenia trwaloSci owocoéw, ktore przed
zapakowaniem w MAP byly przechowywane w KA. Uzyskane wyniki badan wskazuja,
ze zastosowanie opakowan MAP przynosi najlepsze efekty, gdy owoce sa zapakowane jak
najszybciej po zbiorze. Wykazano, ze mozliwe jest utrzymanie wysokiej jakosci borowek
odmiany ‘Nelson’ do 60 dni, co wskazuje na mozliwo$¢ eksportu owocoOw nawet na odlegle
rynki zbytu, pod warunkiem zachowania tancucha chtodniczego.

W 2021 roku oceniana byta rowniez trwatos¢ gruszek odmiany ‘Lukaséwka’ w symulowanym
transporcie (30 dniowym) w zaleznosci od poczatkowych warunkow przechowywania i/lub
pozbiorczego traktowania 1-MCP. Dodatkowym czynnikiem ocenianym w do$wiadczeniu byt
wplyw sktadu mineralnego owocéw na ich podatnos¢ na wystgpowanie uszkodzen
wewnetrznych. Badaniami przechowalniczymi objeto owoce z 10 sadoéw, ktore rdznity sie
zasobnos$cig mikro 1 makro sktadnikow. Gruszki zebrano w jednym terminie, a ich dojrzatos¢
i jako$¢ we wszystkich ocenianych sadach byla na podobnym poziomie. Po zbiorze owoce
poddane byty takim samym procedurom schtadzania i przechowywane sg w warunkach
normalnej oraz kontrolowanej atmosfery. Dodatkowym czynnikiem ocenianym w badaniach
jest pozbiorcze traktowanie owocoéw preparatem zawierajgcym 1-MCP. Po 6 tygodniach
przechowywania owocOw w ocenianych technologiach, przeniesiono je do warunkéw
symulowanego transportu (normalna atmosfera, 1°C) na okres 30 dni. Po tym czasie oceniono
jakos¢ gruszek 1 wystgpowanie w nich uszkodzen wewngtrznych. Sposrdd ocenianych
dziesieciu sadow w jednym przypadku stwierdzono, ze praktycznie wszystkie owoce, ktore
przechowywano w poczatkowym okresie w warunkach kontrolowanej atmosfery (traktowane
i nietraktowane 1-MCP) posiadaja rozleglte uszkodzenia migzszu. Owoce z tego sadu naleza do
przecietnych biorac pod uwage zasobno$¢ makrosktadnikow, réznig sie jednak zawartoscia
mikrosktadnikoéw w pordwnaniu do owocdéw z pozostatych sadow.

W 2021 r. przeprowadzono takze badania przechowalnicze, w ktorych oceniano trwatos$¢
pomidoréw z szyputkami Sandoline F1 i Runner F1 oraz gronowych: Merlice F1, Santiana F:
i Endevour F1. Wykazano, ze pomidory z szyputkami odmiany Sandoline F; charakteryzuja si¢
wyzsza odpornoscig na gnicie w czasie przechowywania (w temperaturze 12°C) i dluze;j
zachowywaty dobra jako$¢ niz pomidory odmiany Runner Fi. W kolejnym doswiadczeniu
oceniano wptyw pozbiorczego traktowania (ozonowanie lub 1-MCP) pomidoréw odmiany
Sandoline F1 na ich jako$¢ i trwatos¢ przechowalnicza. Uzyskane wyniki wskazuja, ze stosujac
pozbiorcze traktowanie owocow 1-MCP, mozliwe jest utrzymanie wysokiej jakosci pomidorow
ocenianej odmiany przez okres co najmniej 35 dni. Stosujac zréznicowane st¢zenie 1-MCP
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mozna regulowaé¢ tempo dojrzewania owocow. Oceniajac trwalos¢ przechowalnicza
pomidoréw gronowych w zalezno$ci od odmiany i pozbiorczego traktowania (ozon oraz
1-MCP) stwierdzono, ze tempo zmian cech jakosciowych pomidorow Santiana i Merlice bylo
zblizone 1 szybsze niz w przypadku odmiany Endevour. Dla wszystkich ocenianych odmian
zanotowano istotny wptyw pozbiorczego traktowania owocoOw 1-MCP na ograniczenie tempa
dojrzewania. Ponadto wykazano, ze pozbiorcze traktowanie 1-MCP umozliwia transport
ocenianych pomidoréw przez okres przekraczajacy 35 dni.

W celu potwierdzenia zaobserwowanych zaleznosci konieczne jest powtdrzenie doswiadczen
w kolejnym sezonie. Zwlaszcza stosowanie ozonu przed przechowywaniem wymaga
optymalizacji czasu i st¢zenia ozonu.

Wymierne/trwale rezultaty realizacji zadania:
Gléwnym trwatym efektem realizacji zadania jest:
e opracowanie 3 poradnikéw przeprowadzania oceny zdrowia roslin przed wydaniem paszportu
dla pomidora, rozy 1 fasoli,
e zaopiniowanie 1 uzupetnienie 6 dokumentow dotyczacych procedury analizy ryzyka dla
Filipin, Indii, USA, Chin, Indonezji i Japonii,
e raport z wykonanych badan dotyczacych eliminacji szkodnika Ceratitis capitata podczas
przechowywania owocow borowki w eksporcie tych owocoéw do Japonii,
e wyniki 1 wnioski z doswiadczen i analiz dotyczacych doskonalenia technologii
przechowywania owocOw 1 warzyw.

Wszystkie przygotowane dokumenty 1 opracowania zawieraja najbardziej aktualne dane dotyczace
agrofagow kwarantannowych oraz regulowanych agrofagdw niekwarantannowych dla UE (RAN)
W oparciu o wyniki najnowszych badan wtasnych i danych literaturowych. Stanowig one wsparcie
dla  MRiRW, PIORIN, gospodarki naszego kraju oraz innych urzedow i1 podmiotow
zaangazowanych w umozliwienie eksportu owocoOw 1 warzyw na dalekie rynki.



