CENTRUM PRZETWORSTWA
PRODUKTOW OGRODNICZYCH

Centrum Przetworstwa Produktéw Ogrodniczych (CPPO) przy Instytucie
Ogrodnictwa — PIB, to nowoczesnie zaprojektowany obiekt, ktory petni funkcje
badawczo-rozwojowe ukierunkowane na prowadzenie badan i kreowanie
innowacji w projektowaniu produktéw zywnosciowych na bazie owocéw i warzyw
z wykorzystaniem aktualnych i perspektywicznych technologii gwarantujacych
wysoka jakos¢ i bezpieczenstwo.

Oferta CPPO jest skierowana przede wszystkim do podmiotéw gospodarczych, a
takze do sektora publicznego, w tym uczelni wyzszych i instytutéw naukowych.

W ramach Projektu, wspotfinansowanego z Regionalnego Programu Operacyjnego
Wojewddztwa Lodzkiego 2014-2020, wybudowano obiekt spetniajacy wymagania

dla produkcji spozywczej o powierzchni okoto 1500 m’. Gléwna jego czesé
stanowia dwie wydzielone, specjalistyczne hale technologiczne spetniajace
wymagania procesowe dla produkcji najwazniejszych kategorii przetwordéw
owocowych i warzywnych, w tym sokdéw przecierowych oraz do wytwarzania suszy
owocowych i warzywnych. Najwazniejszy z ciagow produkcyjnych to kompletna
linia do wytwarzania sokéw NFC (ang. Not From Concentrate). Dodatkowe
maszyny to m.in. multiprocesor do wytwarzania puree, dzemow i galaretek.
Kolejna maszyna, to konwekcyjna komorowa suszarka do warzyw i owocow
z mozliwoscia wspomagania procesu promieniowaniem podczerwonym.
Dopemhieniem ciggu technologicznego i parku maszynowego zainstalowanego w
halach jest zaprojektowana, specjalnie dla CPPO, linia do mycia owocow i warzyw
z systemem ‘buble washer’ dedykowana dla mini-przetwérni. Podazajac za
potrzebami rynku hale beda wyposazone sukcesywnie w inne, dodatkowe
urzadzenia, jak np. demonstracyjne urzadzenie do odwadniania osmotycznego
OWOCOW i warzyw.

Na wyposazeniu CPPO znajduje sie m.in. autoklaw zanurzeniowy do utrwalania
przetworow z warzyw, dla ktorych w przeciwienstwie do przetworéw z owocéw,
klasyczny proces pasteryzacji nie gwarantuje bezpieczenstwa mikrobiologicznego.
Zaréwno dla produktéw suchych i ptynnych, bedzie mozliwos¢ ich pakowania w
saszetki typu ‘doypack’. Jest to obecnie jeden z najczesciej wykorzystywanych
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systeméw pakowania produktéw gotowych do spozycia, jak wtasnie suszone
owoce i warzywa czy réznego rodzaju puree.

Oprocz czesci technologicznej w ramach Centrum powstaje dziat ukierunkowany
na badania preferencji konsumenckich innowacyjnych przetworéw z owocow i
warzyw. Usytuowanie dziatu badan sensorycznych i konsumenckich w fizycznym
sgsiedztwie dzialu technologicznego umozliwia wprowadzanie i testowanie
nowych metod przetworczych wykraczajacych poza rutynowe podejscie
i elastyczne kreowanie innowacyjnych produktéw o szczegolnych cechach
jakosciowych, spetniajacych oczekiwania odbiorcy koncowego. Zakltadamy, ze
produkty ktoére powstang w CPPO beda atrakcyjne dla odbiorcéw zaréwno pod
wzgledem jakosci odzywczej, jak i funkcjonalnosci, co ma szanse przetozy¢ sie na
zwiekszenie spozycia owocOw i warzyw, oraz na zwiekszenie popytu na produkty z
nich wytwarzane. Majac do dyspozycji park maszynowy i technologiczny mozemy
pracowaé¢ nad zwiekszaniem asortymentu znanych produktow, jak soki NFC,
smoothie czy dzemy, ale tez opracowywaniem technologii dla nowych,
innowacyjnych produktéw na bazie surowcow ogrodniczych. Przewidujemy, ze
Centrum bedzie rozwija¢ sie na rynku produktéw premium oraz zywnosci
funkcjonalnej, a takze bra¢ udzial w tworzeniu zywnosci specjalnego
przeznaczenia.
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