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Cel badan:

Okreslenie wptywu homogenizacji wysokocisnieniowej oraz homogenizacji
ultradzwiekowej na wiasciwosci reologiczne i zawartos¢ zwigzkow
bioaktywnych soku z truskawek.

Materiat i metody: | pogrmanie dos

surowiec

Maceracja 1h

. W badaniach wykorzystano sok z owocow truskawki Enzym: Pectinex Ultra Passover, dawka: 50g/tona
odmiany Granda Rosa

. Homogenizacja wysokocisnieniowa — Atomo 3.0, Bertoli, ) \
Wiochy Ttoczenie soku (10minut) prasa

. Homogenizacja ultradzwigkowa -Cole-Palmer Instrumental preeidadkowa Voran
Company, VCX-750, USA

. Analiza wielko$ci czastek - Bettersizer S3 Plus, Bettersize

Sok surowy

Instruments, Chiny

Homogenizacja

Rozlew (butelka 300ml)

Pasteryzacja zanuzeniowa
(90°,30s)

Chtodzenie




ROZKLAD WIELKOSCI CZASTEK [%]

Rozktad wielkos¢ czastek - Homogenizacja ultradzwiekowa

Brak homogenizacji:
~75% czgstek > 25um

Sok homogenizowany:
5 ~70% czastek < 25um
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Wielkosci czastek [0.01 — 3500 pm]

—e—Brak Homogenizacji Homogenizacja ultradZzwiekowa 2 min —<Homogenizacja ultradzwiekowa 8 min



Rozktad wielkos¢ czgstek - Homogenizacja wysokocisnieniowa

£ Brak homogenizaciji:
, ~75% czgstek > 25um
6 Sok homogenizowany:

~90% czgstek < 25um

ROZKtAD WIELKOSCI CZASTEK [%]
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Wielkosci czastek [0.01 — 3500 pm]
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Zmiany wtasciwosci reologicznych sokow
pod wptywem homogenizacji

Stabilnos$¢ zmetnienia [%]
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Wptyw homogenizacji na zawartosc¢ zwigzkow bioaktywnych
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* brak statystycznie istotnych réznic.



Whnioski

1. Homogenizacja wysokocisnieniowa i ultradzwiekowa charakteryzuja si¢ podobna
skutecznosciag w zmniejszaniu wielkosci czastek w soku z truskawek.

2. Zmniejszenie wielkosci czastek pod wplywem obydwu homogenizacji moze byé
postrzegane jako narzedzie do poprawy stabilnosci sokdw naturalnie metnych z
truskawek.

3. Homogenizacja wysokocisnieniowa i ultradzwiekowa nie wplywa w istotny
statystycznie sposéb na zawartos¢ antocyjandw oraz kwasu askorbinowego w soku z
truskawek

Dziekuje za uwage!

Badania zrealizowano ze srodkéw projektu QualityBerry ,,Improving plant
quality and economy for a more sustainable and efficient berry production” :
Nr Umowy: NOR/POLNOR/QualityBerry/0014/2019-00 WWW.Inhort.pl




