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Celem zadania jest wdrozenie do praktyki modelowych rozwigzan przeksztatcania istniejagcych sadow
produkujacych owoce deserowe w sady dostarczajace owoce dla przemystu przetwodrczego oraz
opracowanie zatozen teoretycznych dla zaktadania modelowych sadow sokowych.

W 2024 roku realizowano dwa podzadania:

1. Kontynuowano podzadanie dotyczace opracowania i wdrozenia modelu sadu sokowego
uwzgledniajacego przeksztatcenie czesci istniejacych sadow z produkcja jabtka deserowego w sady
z przeznaczeniem owocow do produkcji sokow

2. Wyprodukowano soki metne (NFC) z owocow pochodzacych zard6wno z kwater ,,sokowych’, jak
i prowadzonych zgodnie z zasadami integrowanej ochrony (,,deserowe”) oraz wykonano oceng ich
jakosci (dla wszystkich badanych odmian). Ponadto wykonano zaggszczony soku klarownego
Z jabtek odmiany ‘Idared’ pochodzacych zaréwno z kwatery ,,sokowej” jak i ,,deserowe;j”.

W ramach podzadania 1. w 2024 roku wykonano analizy jabtek zebranych jesienig 2023 roku w sadach
objetych doswiadczeniem, z kwater ,,deserowych” i ,sokowych”, a nastgpnie przechowywanych
W chtodni w warunkach normalnej atmosfery przez okres okoto 4 miesigcy w temperaturze +2°C. Poza
znaczacym obnizeniem jedrnosci jablek (zwlaszcza dla odmian ‘Szampion’ 1 Jonagored’) oraz
kwasowosci (szczegolnie dla odmiany ‘Szampion’) zaobserwowano wystgpowanie objawdw chordb
takich jak: szara plesn (Botrytis cinerea), gorzka zgnilizna (gtéwnie Phlyctema vagabunda synonim
Neofabraea alba), mokra zgnilizna (Penicillium expansum), brunatna zgnilizna drzew ziarnkowych
(Monilinia spp.), antraknoza (Colletotrichum spp.), alternarioza (Alternaria spp.) oraz zgnilizng
powodowang przez grzyb Neonectria ditissima (dawniej Neonectria galligena). Po okoto 4 miesigcach
przechowywania najwicksze straty spowodowane chorobami przechowalniczymi zanotowano dla
odmiany ‘Szampion’ z kwatery sokowej (8,7%) oraz ‘Fuji’ (5,5% rowniez dla kwatery sokowej).
W celu oceny wystepowania chordb grzybowych w czasie przechowywania dla kazdej odmiany zebrano
po 1000 szt. owocdw, zarowno z kwater deserowych, jak i kwater ,,sokowych”.

W 2024 roku, w obu wybranych w 2023 roku sadach komercyjnych kontynuowano badania zwigzane
z przeksztatcaniem sadow produkujacych owoce deserowe na sady produkujace owoce
Z przeznaczeniem do przetwoérstwa. Wykonano obserwacje w sadach pod katem wystgpowania
szkodnikow 1 chorob grzybowych. W sadzie zlokalizowanym w Ostrowcu zaobserwowano wystgpienie
bawehicy korowki, przy czym jej liczebno$¢ byla wyraznie wigksza w kwaterze sokowej niz IP.
Réwniez sumaryczna liczba odtowionych motyli zwoéjkéwek w putapki z feromonem byla
zdecydowanie wyzsza w kwaterze sokowej. Ponadto, w kwaterze sokowej odnotowano zdecydowanie
wyzszy procent owocOw uszkodzonych przez owocowke jabtkoweczke w pordwnaniu z kwaterg
deserowg. Stwierdzono, ze procent owocoéw uszkodzonych przez zwojki byt podobny w obu typach
sadow.



W sadzie zlokalizowanym w Kozietutach Nowych liczebno$¢ mszycy jabtoniowo-babkowej byta
wyzsza w kwaterach sokowych niz deserowych, natomiast procent owocow uszkodzonych przez
owocowke jabtkoweczke byt wyzszy w kwaterach deserowych niz sokowych. W kwaterach sokowych
ogbtem odnotowano nieznacznie wyzszy procent owocoOw uszkodzonych przez zwojki w poréwnaniu
z kwaterami sokowymi.

Oceniajgc wystepowanie chordb pochodzenia grzybowego stwierdzono, ze w czasie pierwszej i drugiej
oceny lisci na odmianie ‘Idared” w sezonie 2024 w sadzie w Ostrowcu, wystepowanie parcha jabtoni
bylo istotnie wyzsze w kwaterze sadu sokowego, gdzie wynosito, odpowiednio 4,9% i 31,8%, niz
W kwaterze chronionej standardowym programem IPO, gdzie bylo réwne, odpowiednio 0,7% 1 2,7%.
Podczas oceny owocdéw wykonanej w sierpniu w kwaterze sadu sokowego obserwowano istotnie
wyzsze nasilenie parcha jabtoni (8,1%), niz w kwaterze z standardowym programem IPO, gdzie nie
przekraczato 2%. W kwaterze IPO obserwowano roéwniez istotnie nizsze nasilenie wystgpowania
maczniaka prawdziwego jabloni.

W przypadku sadu w Kozietutach Nowych porazenie parchem jabloni owocow oceniono w sierpniu.
W przypadku wszystkich odmian byto ono istotnie wyzsze w kwaterach sadu sokowego (od 2,7% do
5,1%), niz w kwaterach IPO, gdzie nie przekraczalo do 0,5%. Najwyzsze porazenie owocow
w kwaterach sadu sokowego obserwowano na odmianie ‘Braeburn’, a najnizsze na odmianie ‘Ligol’.

W przypadku maczniaka prawdziwego jabloni na wszystkich odmianach w kwaterach IPO
obserwowano istotnie nizsze nasilenie wystgpowania choroby, ktore wynosito od 1,6% na odmianie
‘Fuji’ do 21,2% na odmianie ‘Braeburn’, niz w kwaterach sadu sokowego, ktore wynosito od 5,2% na
odmianie ‘Fuji’ do 53,8% na odmianie ‘Braeburn.

Oceniajac jakos¢ owocow podczas zbiorow nalezy stwierdzié, ze nie zanotowano statej, powtarzalnej
zaleznosci pomiedzy poszczegdlnymi cechami jako§ciowymi, a sposobem prowadzenia sadu — Sokowy
czy deserowy. Na uwage zashuguje fakt, ze w przypadku sadu w Ostrowcu jabtka odmiany ‘Idared’
zebrane z kwatery sokowej byly istotnie mniej wybarwione niz owoce z kwatery deserowej.

Analizujac koszty produkcji jabtek (lata 2023 i 2024) w kwaterach sokowych i deserowych wykazano,
ze w obu gospodarstwach produkcja jabtka sokowego byta optacalna. Wynikato to z relatywnie bardzo
wysokich cen skupu jablek przemystowych, ktére byly s$rednio ponad dwukrotnie wyzsze od
notowanych w latach wcze$niejszych. Glownym czynnikiem wplywajacym na optacalno$¢ produkeji
w sadach sokowych bylo ograniczenie kosztéw ochrony. W sadzie w Ostrowcu wykonano 16 zabiegdw
w kwaterze deserowej, a w sokowej 12. W Kozietutach Nowych w kwaterach deserowych wykonano
22 zabiegi, a w kwaterach sokowych 14. Niezaleznie jednak od ograniczenia kosztow produkcji, nadal
koszty jednostkowe produkcji jablek sokowych wahaly si¢ od 0,63 do 0,75 zl/kg, a dla jabtek
deserowych od 0,92 do 0,98 zt/kg.

W 2024 roku wyprodukowano soki metne (NFC) z jablek pochodzacych z kwater sokowych
i deserowych. Dla kwater sokowych do tloczenia wybrano owoce zaréwno z jak i bez objawow parcha
jabtoni, a dla kwater deserowych tylko owoce zdrowe. Wyniki analiz przeprowadzonych bezposrednio
po tloczeniu wskazuja, ze soki niezaleznie od typu kwatery maja porownywalng jakos¢. Nalezy
nadmienic¢, ze soki te byly wytworzone z owocow, ktore byty krotko przechowywane od czasu zbiordw.
W kolejnym etapie wytwarzane beda soki z owocoéw, przechowywanych przynajmniej 3 miesigce
w warunkach chtodniczych.



