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Celem zadania byta ocena wplywu emiteréw dwutlenku siarki (SO) oraz pozbiorczego traktowania
owocow 1-metylocyklopropenem (1-MCP) na wydluzenie trwato$ci przechowalniczej bordéwki

wysokiej.

Wychodzac naprzeciw oczekiwaniom producentéw boréwki wysokiej w Polsce podjeto badania,
w ktorych poddano ocenie wstepnej mozliwo$é zastosowania wktadow BERRISY'S DR L® emitujgcych
dwutlenek siarki (SO,) w celu zwigkszenia trwato$ci owocow podczas przechowywania oraz podczas
transportu chtodniczego trwajacego od kilkunastu dni do kilku tygodni. Eksport owocéw bordwki
wysokiej to wyzwanie, z ktérym muszg zmierzy¢ si¢ producenci w zwigzku z dynamicznie rosnacg
produkcja owocoéw tego gatunku w Polsce oraz zwickszeniem konkurencji, zarbwno na rynku
europejskim (Hiszpania), jak i swiatowym (Peru).

W przeprowadzonym doswiadczeniu oceniano owoce boréwki wysokiej odmiany ‘Calypso’
przechowywane w temperaturze +1°C, w warunkach normalnej atmosfery (pojemniki plastikowe
0 pojemnosci 400g) oraz w workach MAP (worki Xtend o pojemnosci 4,0 1 1,5 kg). Emitery (pady) SO>
umieszczano workach MAP i szczelnie zamykano.

W do$wiadczeniu oceniono réwniez wpltyw pozbiorczego traktowania owocow 1-MCP (w dwodch
stezeniach 625ppb i 937,5ppb) oraz zastosowania saszetek ETEN (substancja czynna - nadmanganian
potasu) w workach MAP do usuwania etylenu.

W zadaniu oceniane byty nastgpujace kombinacje doswiadczalne:

1) Xtend 4 kg Kontrola

2) Xtend 4 kg 1-MCP 625 ppb

3) Xtend 4 kg 1-MCP 937.5 ppb

4) Xtend 4 kg Usuwanie etylenu (saszetka)
5) Xtend 4 kg Wktad emitujacy SO;

6) Xtend 1.5 kg Kontrola

7) Xtend 1.5 kg 1-MCP 625 ppb

8) Xtend 1.5 kg 1-MCP 937.5 ppb

9) Xtend 1.5 kg Usuwanie etylenu (saszetka)

10) Przechowywanie w normalnej atmosferze - Kontrola
11) Przechowywanie w normalnej atmosferze + 1-MCP 625 ppb
12) Przechowywanie w normalnej atmosferze + 1-MCP 937.5 ppb

Poza oceng jakoSci owocow (zawartos¢ ekstraktu, kwasowos¢ i twardo$¢) oceniony zostat wplyw
zastosowanych technologii na zawarto$¢ sktadnikow prozdrowotnych (zawarto$¢ antocyjandow oraz
zawarto$¢ zwigzkow fenolowych ogoétem) i wystegpowanie chordb przechowalniczych. Ponadto
oceniany byt poziom pozostatosci dwutlenku siarki na owocach (jako zawarto$¢ siarki w owocach).



Wyniki uzyskane w ramach prowadzonego do§wiadczenia wskazujg na duzy potencjat emiterow SO>
dla utrzymania wysokiej jako$ci owocoéw borowki. Zastosowanie emiteroOw istotnie ograniczyto
wystgpowanie chorob grzybowych, przyczyniajac si¢ do znacznego wydtuzenia okresu
przechowywania boroéwki.

Niestety, poza bardzo korzystnym wplywem emiterow SO, na ograniczenie rozwoju chordb
grzybowych, obecno$¢ pozostatosci siarki na powierzchni owoco6w moze by¢ pewnym problemem
w handlu owocami (negatywne postrzeganie przez konsumentéw). Dlatego tez, konieczne sg dalsze
badania majace na celu optymalizacj¢ zastosowania emiteréw SO> i okreslenie warunkdéw zredukowania
ewentualnych pozostatosci. W przeprowadzonym do$wiadczeniu stwierdzono, ze wraz z wydtuzaniem
okresu przechowywania owocoéw pod emiterem SO» (w workach MAP) wzrasta poziom pozostatosci
siarki na boréwkach. Usunigcia emitera i przeniesienie owocéw do warunkdéw obrotu towarowego
(+10°C) znacznie redukuje pozostatosci siarki. Zaobserwowano redukcj¢ na poziomie 50% po 6 dniach
symulowanego obrotu towarowego. Jednakze, konieczne sg dalsze badania, ktérych wyniki pozwolg na
opracowanie zalecen stosowania emiterow dla poszczegélnych odmian i warunkoéw obrotu.
W doswiadczeniu sprawdzono, ze mozliwe jest zredukowanie obecnosci siarki poprzez wyptukanie
owocow pod biezaca woda.

Wyniki przeprowadzonych badan wskazuja na pozytywny wplyw zastosowanych technologii na
zawarto$¢ sktadnikow prozdrowotnych w borowkach. W przeprowadzonym doswiadczeniu pozbiorcze
zastosowanie 1-MCP na owoce boréwki w wielu przypadkach przyczynito si¢ do utrzymania jedrnosci
owocow podczas przechowywania i Symulowanego transportu.

Jednakze, w zwiazku z tym, ze zaobserwowane prawidlowosci nie zawsze byly powtarzalne
W poszczegdlnych terminach analiz, podobnie jak w przypadku zastosowania emiterow SO- konieczna
jest optymalizacja stosowania 1-MCP (dawka, czas traktowania) oraz sprawdzenie efektywnosci
dzialania dla najwazniejszych gospodarczo odmian boréwki wysokie;.

Zastosowanie workow MAP korzystnie wplynelo na zwickszenie trwatosci owocow podczas
przechowywania i transportu. Po okolo trzech tygodniach przechowywania wewnatrz opakowan
wytworzyla si¢ modyfikowana atmosfera o sktadzie ok 16% tlenu i 5% dwutlenku wegla. Na koniec
okresu przechowywania w opakowaniach MAP zanotowano $rednio okoto 12% tlenu i 9% dwutlenku
wegla.



