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Opis i cele projektu 
Projekt koncentruje się na badaniu jakości wiśni i moreli poddanych odwodnieniu 
osmotycznemu oraz różnym technologiom suszenia, z uwzględnieniem zmian zachodzących 
w ich strukturze i właściwościach fizykochemicznych. Wykorzystywane są techniki 
obrazowania, pomiary właściwości owoców oraz zaawansowane metody przetwarzania 
i analizy danych, umożliwiające powiązanie cech obrazów z parametrami fizykochemicznymi. 
Badania obejmują także porównanie wpływu odmiany oraz zastosowanych technologii 
przetwórstwa na ocenę końcowej jakości owoców.  
Głównym celem projektu jest opracowanie modeli predykcyjnych do monitorowania zmian 
właściwości fizykochemicznych w odwodnionych osmotycznie wiśniach i morelach podczas 
suszenia przy użyciu nieniszczących technik opartych na wizji komputerowej i sztucznej 
inteligencji, w tym głębokiego uczenia i tradycyjnego uczenia maszynowego.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


