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JAKOS$E GRUSZEK ODMIANY ‘NOIABRSKAIA’ W ZALEZNOSCI OD SEZONU, SADU,
TERMINU ZBIORU ORAZ WARUNKOW PRZECHOWYWANIA

Krzysztof P. Rutkowski, Anna Skorupiriska, Zbigniew B. Jézwiak, Monika Mieszczakowska-
Frac, Anna Wrzodak, Wioletta Popiriska, Jan A. Zdulski, Justyna Wojcik-Seliga,
Anna Ciecierska, Karol Fabiszewski

Zaktad Przechowalnictwa i Przetwdrstwa Owocdw i Warzyw, Instytut Ogrodnictwa —
Paristwowy Instytut Badawczy

e-mail: krzysztof.rutkowski@inhort.p!

W latach 2023-2026 realizowano badania, ktérych celem byta ocena wptywu zrézni-
cowanego skladu mineralnego owocéw, zastosowanych technologii przechowywania oraz
pozbiorczego i/lub przedzbiorczego traktowania owocéw 1-metylocyklopropenem (1-MCP)
na trwatoé¢ owocéw w obrocie towarowym (w tym symulowanym obrocie na dalekie rynki
zbytu) oraz ocena wystapienia choréb przechowalniczych. Owoce do badan zbierano
w dwéch terminach, w 8 sadach/kwaterach. Nastepnie zakladano doswiadczenia przecho-
walnicze. Owoce przechowywano w warunkach normalnej (NA) i kontrolowanej atmosferze
(o réznych sktadach tlenu i dwutlenku wegla).

Wyniki przeprowadzonych analiz wskazujg na duze zréznicowanie jakosci (w tym za-
wartoéci ekstraktu) i trwatoéci przechowalniczej gruszek odmiany ‘Noiabrskaia’ w zaleinosci
od lokalizacji sadu i sezonu badan. Wykazano, ze mozliwy jest eksport gruszek oceniane]
odmiany na dalekie rynki, jednakze w zaleznosci od jakosci i potencjalnej trwatosci gruszek
nalezy dostosowa¢ okres wysytki, uwzgledniajac zaréwno diugo$¢ transportu jak i warunki
obrotu towarowego. Giéwnymi problemami, ktére zostaty zidentyfikowane podczas prowa-
dzenia s53:

1. mozliwo$¢ szybkiej utraty jedrnosci owocdw po przechowywaniu w warunkach nor-
malnej atmosfery,

2. koniecznoé¢ opracowania protokotéw dojrzewania owocow po poszczegdlnych tech-
nologiach przechowywania,

3. wystapienie rozpadéw i zbragzowieri wewnetrznych, ktérych ryzyko pojawienia sig
wazrasta wraz z wydtuzeniem okresu przechowywania przed eksportem,

4. ryzyko wystapienia zbrazowieri wewnetrznych i sporadycznie kawern (dziur w migi-
szu) po przechowywaniu owocodw w warunkach kontrolowanej atmosfery wzrastajace
wraz z wydiuzeniem okresu przechowywania i obnizaniem stgzenia tlenu w atmosferze
przechowalniczej (im nizsze steienie tlenu tym ryzyko wystapienia zbrazowien wigksze).

Stowa kluczowe: gruszki, jakos¢, przechowywanie, 1-MCP, kontrolowana atmosfera, ocena
sensoryczna

Badania zrealizowano w ramach zadania celowego 5.1 ,Opracowywanie strategii zwalczania agrofagdw
na terenie kraju oraz wsparcie dziatani na rzecz pozyskiwania nowych rynkéw zbytu dia krajowych produktéw
pochodzenia roslinnego” finansowanego przez Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
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