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JAKOSC OWOCOW | SOKOW JABEKOWYCH POCHODZACYCH Z PRZEKSZTALCANYCH
SADOW SOKOWYCH

Monika Mieszczakowska-Frac, Krzysztof P. Rutkowski, Jan Piecko, Anna Skorupiniska, Justyna
Szwejda-Grzybowska, Wioletta Popiriska, Beata Kowalska, Hubert Glos, Artur Miszczak,
Dorota Kruczyriska

Instytut Ogrodnictwa — Paristwowy Instytut Badawczy

e-mail: monika.mieszczakowska@inhort.pl

Od ponad dekady udziat jabtek kierowanych do przetwérstwa w Polsce nie spada ponizej
50%, a w niektérych sezonach przekracza nawet 70% catkowitej produkcji. Mimo to krajowa produk-
cja jabtek jest w duzej mierze ukierunkowana na rynek owocdw deserowych, choé znaczna czesc plo-
nu trafia do przetwérstwa. Warto przy tym podkresli¢, ze koszty prowadzenia sadéw deserowych sa
wyisze niz sadéw przemystowych. Gtéwnym kierunkiem zagospodarowania jabtek w krajowym
przemysle przetworczym jest produkcja zageszczonego soku jabtkowego. W dalszej kolejnosci wytwa-
rzane sg soki NFC (Not From Concentrate), najczesciej metne, a takie inne produkty, takie jak cydry,
moszcze do produkcji win, musy i przeciery.

W odpowiedzi na strukture rynku oraz rosngce znaczenie przetworstwa, w Instytucie Ogrod-
nictwa - PIB zainicjowano badania nad opracowaniem rozwigzar umozliwiajacych stopniowe prze-
ksztatcanie sadéw deserowych w sady ukierunkowane na produkcje surowca do przetworstwa
(tzw. sady sokowe).

W ramach badari wybrano kwatery szesciu odmian jabtoni: ‘Ligol’, “Jonagored’, ‘Fuji’,
‘Szampion’, ‘Braeburn’ oraz ‘Idared’, w ktérych ograniczono zabiegi agrotechniczne, nawozenie
iochrone. Kwatery te prowadzono rownolegle z kwaterami kontrolnymi, prowadzonymi zgodnie
z zasadami integrowanej produkgji (IPO).

Realizowane do$wiadczenia obejmowaty oceng jakosci przechowywanych owocéw tych od-
mian, przeznaczonych jednoczeénie do produkcji. sokow. W trakcie badari analizowano cechy jako-
Sciowe, takie jak zawartos¢ ekstraktu, kwasowosé i jedrnos¢, a takze wystepowanie choréb przecho-
walniczych. Rownolegle produkowano soki NFC w skali poftechnicznej w celu poréwnania jakoéci
sokéw uzyskanych z trzech ,sortéw” owocow tej samej odmiany: owocéw zdrowych z kwater soko-
wych (SS), owocéw z objawami parcha z kwater sokowych (PCH) oraz owocdw pochodzgcych z kwa-
ter deserowych prowadzonych zgodnie z zasadami integrowanej produkcji (IPO). Uzyskane soki pod-
dano analizie pod katem skfadu fizykochemicznego, zgodnie z wymaganiami kodeksu AlIN. Dodatko-
wo oceniono ich bezpieczeristwo zdrowotne, uwzgledniajgc obecnoéé mikroorganizméw, patogendw
chorobotwérczych, pozostatosci pestycydéw oraz mykotoksyn.

Wyniki wykazaly, ze w przypadku zapotrzebowania przemystu sokowego na surowiec przez
kilka miesiecy po zbiorze konieczne Jest opracowanie odpowiedniej strategii przechowywania owo-
cow, pozwalajacej na ograniczenie strat przechowalniczych.

Stowa kluczowe: sady sokowe, Jakos¢, jabtka, soki jabtkowe

Badania przeprowadzono w ramach dotacji celowej Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, zadania 9.1 ,,Opra-
cowanie technologii produkcji jablek przemystowych z uwzglednieniem transformacji sadéw produkujqcych
owoce deserowe (sady tradycyjne) oraz modelu sadu sokowego”,
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