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WSTEP OPIS EKSPERYMENTU
Wraz z obserwowanym w ostatnich latach wzrostem produkcji przetworéw z owocéw Celem eksperymentu byto poréwnanie wptywu
aronii rosnie ilos¢ produktéw ubocznych powstajagcych podczas ich przetwarzania - technologii suszenia wyttokéw aroniowych na
wyttokdw generowanych w procesie tfoczenia sokéw. Cho¢ czesto traktowane sg jako zawarto$é antocyjanéw, indeks rozpuszczalnosci
odpad, wyttoki aroniowe stanowig bogate Zrédfo zwigzkéw bioaktywnych oraz bfonnika i kinetyke procesu suszenia. Bezposrednio po

pokarmowego. Powaznym wyzwaniem zwigzanym z ich zagospodarowaniem jest jednak ttoczeniu soku wyttoki zamrozono i przechowywano
wysoka niestabilno$¢ mikrobiologiczna, ktéra wymusza ich natychmiastowe wykorzystanie w temp. -25°C do czasu realizacji procesu suszenia.
po zakoriczeniu procesu produkcji soku. Jedng z najbardziej efektywnych metod utrwalania Suszone wyttoki uzyskano czterema metodami:
wyttokéw jest suszenie, umozliwiajgce wydtuzenie trwatosci surowca oraz stanowigce etap  konwekcyjng (KONWEKCIA), konwekcyjna
przygotowania do dalszego przetwarzania. Suszenie moze jednak prowadzi¢ do degradacji wspomagang  ultradZwiekami  (ULTRADZWIEKI),
termolabilnych skfadnikéw odzywczych, w szczegdélnosci antocyjanéw, ograniczajgc podcisnieniowo-mikrofalowg (MIKROFALE) oraz z

potencjat aplikacyjny otrzymanego materiatu, a ponadto jest procesem wysoko zastosowaniem promiennikow podczerwieni
energochfonnym. W zwigzku z tym poszukuje sie metod suszenia, ktére sa zaréwno (PROMIENNIKI). Proces suszenia przerywano w
efektywne energetycznie, jak i zapewniajg wysokg retencje zwigzkow bioaktywnych. momencie osiggniecia wilgotnosci materiatu = 5%.
Wysuszone wyttoki zmielono w celu uzyskania
WYNIKI jednolitego proszku. Eksperyment przeprowadzono
1200 w trzech powtdrzeniach technologicznych.
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SUROWIEC KONWEKCJA ULTRADiWIEKl MIKROFALE PROMIENNIKI

Rys.1 Catkowita zawartos$¢ antocyjandw w suszonych wyttokach aroniowych wynosita od 1325 do
1415 mg/100 g SS, co w poréwnaniu z surowcem wskazuje na od 12 do 16 % spadek ich zawartosci.
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Rys.3 Poréwnanie kinetyki suszenia wyttokdw aroniowych metoda PROMIENNIKI
konwekcyjng oraz konwekcyjng wspomagang ultradzwiekami.
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