ZBIERASZ I PRZETWARZASZ

Spotkanie dotyczace przetwdorstwa warzyw i owocow
Skierniewice, 15 listopada 2022 r.

W Centrum Przetworstwa Produktéw Ogrodniczych Instytutu Ogrodnictwa -
Panstwowego Instytutu Badawczego 15 listopada 2022 r. odbylo sie spotkanie
skierowane do przetwdércow owocéw i warzyw. Organizatorami wydarzenia byli:
miesiecznik Warzywa i Owoce Miekkie, Sad Nowoczesny oraz Instytut
Ogrodnictwa - PIB. Uczestnikéw powitali: prof. dr hab. Dorota Konopacka -
dyrektor I0-PIB, dr hab. Monika Mieszczakowska-Frac, prof. IO - kierownik
Pracowni Przetworstwa i Oceny Jakosci Owocow i Warzyw oraz Katarzyna Wajcik
- redaktor naczelna WiOM.

W pierwszej czesci spotkania zaprezentowano takie tematy jak:

= ,Co moge w ramach Rolniczego Handlu Detalicznego? Czyli przepisy
dotyczace RHD i przetwérstwa w gospodarstwie” - Barbara Sazonska,
Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie oddziat w Radomiu

= ,Rozpoznawalnos¢ znaku towarowego Produkt Polski i mozliwosci jego
stosowania” - Janusz Ciesielski, dyrektor oddziatu terenowego KOWR w
F.odzi

= ,Spelniam wymagania sanepidu - newralgiczne, kontrolowane zasad
dzialania przetworni w gospodarstwie” - Dorota Rosinska, PSSE w
Skierniwicach

= ,0Oni juz przetwarzaja i sami sprzedaja” - wystapienia plantatorow,
dzielacych sie swoimi doswiadczeniami:

- Budowanie marki - Emilia Sznajder - Kiszonki z Doliny Baryczy

- Przetwornia i sklep w gospodarstwie ekologicznym - gospodarstwo Dobrodziej
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- Sprzedaz bezposrednia z jabtkomatu - Karolina Debska-Zeidler - gospodarstwo
Debski Sad

- Szeroki asortyment bezposrednio - Bogumita Stuglik - gospodarstwo
sadownicze Dudek - Jabtko, Gruszka czy Pietruszka

- Przetworstwo i sprzedaz owocéw jagodowych - Anna i Dariusz Urlikowie
- Boréwka z Mazur - Agnieszka Wolska i Wojciech Socharski
- Produkcja i przetwdrstwo warzyw ekologicznych - Jolanta i Piotr Wozniccy

Nastepnie uczestnicy wydarzenia pod przewodnictwem Sebastiana Siarkowskiego
- kierownika Centrum Przetwdrstwa Produktow Ogrodniczych I0-PIB mogli
zobaczy¢ proces ttoczenia soku z jabtek, wytwarzania chipséw z marchwi oraz
produkcje musu z dyni.

W ramach warsztatdw zebrani goscie mieli mozliwos$¢ zapoznania sie z ofertq firm
zwigzanych z branza.



http://www.inhort.pl/wp-content/uploads/2022/11/DSC_3000.jpg
http://www.inhort.pl/wp-content/uploads/2022/11/DSC_3003.jpg
http://www.inhort.pl/wp-content/uploads/2022/11/DSC_3005.jpg



http://www.inhort.pl/wp-content/uploads/2022/11/DSC_3006.jpg
http://www.inhort.pl/wp-content/uploads/2022/11/DSC_3010.NEF_.jpg
http://www.inhort.pl/wp-content/uploads/2022/11/DSC_3026.jpg
http://www.inhort.pl/wp-content/uploads/2022/11/DSC_3030.jpg
http://www.inhort.pl/wp-content/uploads/2022/11/IMG_0472.jpg



http://www.inhort.pl/wp-content/uploads/2022/11/IMG_0475.jpg

